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产品名称 方便面调味酱包微生物超标问题的解决方案

公司名称 济南辰宇环保科技有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省济南市天桥区济南化工新材料交易中心办
公楼612室

联系电话 053166891578 15668302580

产品详情

简介

方便面调味粉包对于方便面的味道发挥着非常重要的作用,可以给喜欢不同口味的人以不同的口感,而方便
面使用的调味粉包中微生物尤为容易超标,这样就无法达到国家规定的相关标准。在市场竞争愈发激烈的
当下，方便面调味料的品质与口味已逐渐成为方面便市场竞争的制高点，只有了解症结所在才能有效解
决问题，保证产品销量。

方便面调味料

随着经济的迅速发展，市场上也出现了多种类型和品牌的方便面食品，其中的调味料也由原来的单包逐
步发展成双包和多包复合。酸、甜、苦、辣、咸、鲜、香是食物的七大味道，将其中两种或两种以上的
味道混合为简单复合，将两种以上的简单复合再次混合即为复杂混合。这种混合实现了各种味道的增补
与醇厚，成为方便面调味的基本原理。

方便面调味料以肉类、水产品和蔬菜为主要原料—负责提供营养物质，辅以淀粉、食盐、味精、蔗糖、
油脂、香精、香辛料共同调和而成。根据性状的不同，方便面加工企业将调味料分别包装为粉包、酱包
、蔬菜包三大类，高档方便面还额外配有油包。

方便面调味料微生物污染原因分析

某安全检测中心常收到企业关于方便面及其调味料包装的质量问题咨询和检测需求，对生产的排骨调味
酱包包装后抽检细菌总数为4800cfu/g，高于企业的内控标准细菌总数≤1000cfu/g，调味品控部门针对此
项不合格，从操作人员、生产设备、生产用水、空间环境四个环节进行分析，研究出以下环节都有可能
造成微生物污染：

1、炒酱员工、包装上料人员手污染；



2、生鲜原料上料桶清洗消毒不彻底；

3、夹层锅和冷却缸之间的管道清洗消毒不到位；

4、冷却缸清洗、消毒不及时；

5、生产用水微生物污染；

6、包装上料用容器没有清洗干净，消毒没达到效果；

7、酱包包装机料杯没有清洗干净或消毒不彻底；

8、包装材料微生物指标不合格，从而污染产品；

9、炒酱车间、冷却车间、包装车间空气污染

解决方便面调味料超标的方案

通过以上常用方法比较，无菌的生产环节，包装环节与存贮是保障调味包乃至方便面品质与安全的重中
之重。但在实际应用中，很多不确定因素为调味包的食品安全带来了严峻的挑战。

很多企业无法稳定，有效，长期的控制微生物，究其原因就是消毒产品和消毒方案不正确的缘故。因此
解决食品微生物超标的的一个重要前提是：了解客户生产工艺，制定专门的消毒方案和选择一款优质的
消毒剂。

奥克泰士作为进入中国5年的品牌，深耕于食品行业，对众多产品的生产流程了如指掌，配合我们独有的
消毒方案和专业的技术人员，奥克泰士己经为超过1000多家食品生产企业解决了食品微生物超标问题。

奥克泰士

奥克泰士—德国原装进口，专为食品厂设计，奥克泰士配合空间、环境、物表等可达到食品企业消毒灭
菌的要求，近来深受食品企业的青睐。其主要成分是由食品级过氧化氢和银离子组成的复合型溶剂，食
品级无色无味无毒无残留型。

产品经过IFS国际食品标准认证，欧盟EMAS检测认证、ISO9001/ISO14001管道体系认证、德国莱茵TUV认
证等。由于产品其独特的作用原理，能够快速杀灭包括芽孢、细菌孢子、真菌孢子、放射菌、分支杆菌
、酵母菌、霉菌、病毒、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、志贺氏菌、溶血性链球菌、李斯特菌
、大肠埃希菌、副溶血性弧菌、肉毒杆菌、霍乱弧菌、变形杆菌、空肠弯曲菌、蜡样芽孢杆菌、平酸菌
、耶尔森氏菌、阪崎肠杆菌、蛔虫卵等在内的所有类型的微生物。

奥克泰士产品特点

奥克泰士对调味料生产过程中各个环节的应用

1、生产车间空气杀菌消毒

生产车间的微生物污染是影响食品安全质量的重要因素，用奥克泰士消毒剂配合奥克泰士冷雾机进行消
毒灭菌，不仅可有效杀灭这些微生物，还可去除车间异味。提高食品生产车间的空气卫生质量，并消除
生产车间的霉味等难闻的气味。

2、更衣室和工作服消毒



食品生产车间外面的微生物会随工人的工作服进入生产车间，严重时会大面积传播，污染食品生产环境
。不少食品生产企业采用紫外线照射消毒，但紫外线的照射距离有限、消毒效果较差。而使用奥克泰士
进行清洗消毒，没有死角，可无缝清洗消毒工作服，是一种高效、简单的消毒清洗方法。

3、生产用水的杀菌消毒

奥克泰士消毒剂中的氧化物对水中的细菌、霉菌、病毒（包括芽孢）等微生物的杀灭率高、速度快，且
可去除水中有机化合物等污染物质，又不会产生二次污染。奥克泰士作为新型纯生态消毒物品，在食品
生产过程中，可显著提高生产用水的卫生质量，助力食品安全保障。

4、生产设备/工器具等消毒

奥克泰士具有极强的广谱杀菌效果，可对食品车间的生产设备、工器具、包装材料、操作台等进行杀菌
消毒，提高这些物品的卫生质量，避免这些物品对食品产生二次污染。

5、车间建筑物消毒

用奥克泰士消毒剂进行喷洒，可对食品车间内的地面、墙壁、天花板等进行消毒，改善建筑物内部卫生
条件。

6、CIP原位清洗

用奥克泰士对设备（罐体、管道、泵、过滤器等）及整个生产线在无需人工拆卸或打开的前提下，在一
个预定时间内，将一定浓度的奥克泰士溶液通过密闭的管道对设备内表面及内避进行喷淋清洗，彻底杜
绝食品微生物污染。

7、包装材料的清洗消毒

用奥克泰士对包装材料进行清洗消毒，不仅可以高效杀灭各种细菌、真菌、病毒，保证灭菌率，而且还
可以避免传统的消毒清洗剂存在很多安全隐患，如：毒性、残留物、此生代谢物（生物膜）等。
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