
中山厨房设备 食堂厨房设备 餐饮厨具 宏量商厨

产品名称 中山厨房设备 食堂厨房设备 餐饮厨具 宏量商厨

公司名称 广东宏量环保厨房设备有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 东莞市寮步镇石大路石步路段207号

联系电话 13717182933 13268853491

产品详情

厨房工程厨房环境的改造或许新建，厨房规划的原则以流程合理、便利有用、改进厨师作业环境、节省
劳作、安全为主。厨房设备的配备要从实际情况厨房，经济有用，少而精致、耐久经用。

厨房工程厨房环境的改动或许新建，在厨房规划有两个重要的注意事项：

一：厨房设备厨房的通风，在厨房作业时，厨具会发生很多油、汽、烟等对人体健康有害的气体，所以
，厨房工程坚持厨房的通风，配备相应的抽油烟设备，是现代厨房必备的条件。

二：厨房工程厨房的排水与用水 厨房内排水沟的规划合理与否，直接关系到排水效果的好坏，也关系
到厨房出产能否顺利进行。厨具厨房排水系统要满足厨房出产中最大排水量的需求，并做到排放及时，
不滞留。

厨房设备厨房规划从某种意义上讲也是出产流程的规划，因为每个厨房规划、经营性质的不同，在规划
上也有着不同的要求。厨具在规划中，多从实际出发，考虑各种情况及布局，只要经过多方面的极力，
才能使厨房规划尽可能地完善。
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