
淋水式灭菌锅 牛肉条杀菌设备

产品名称 淋水式灭菌锅 牛肉条杀菌设备

公司名称 山东春泽机械科技有限公司

价格 31000.00/台

规格参数 型号:600
功率:27kw
电压:380v

公司地址 诸城市经济开发区万里社区箭桥路西一公里

联系电话 0187-53628268 18753628268

产品详情

                 淋水式灭菌锅 牛肉条杀菌设备

    春泽机械杀菌锅，是SUS304不锈钢灭菌锅，锅体厚度4mm,锅内径从400到1000型号齐全，可根据客
户需求定做！SUS304食品级不锈钢，含镍高，延展性好，光滑长期使用不会出现裂纹、裂缝等，大大延
长了杀菌锅的使用寿命又能防止因包装酸、碱、盐等物品而引起的腐蚀生锈。

    春泽双层杀菌锅，意思是上下两罐的，上罐存热水，下罐放杀菌的食品。先把水在下罐加热到要杀
菌的温度，然后把水循环到上罐，把要杀菌的食品推到下罐关好法兰，再操作把上罐的热水淋到下罐对
食品进行杀菌，淋水式杀菌能把食品无死角的杀菌。杀菌完毕把热水再循环到上罐存起来，准备给下一
锅杀菌，水已经是热的下一锅的时候很快就能加热到想要的温度，省电省时，节水节能。节约了能源节
约了成本。是食品厂理想的杀菌设备。

卧式高温杀菌锅，小型高温杀菌锅

春泽机械生产的杀菌锅具有以下特点：1、升温快锅内进入少量循环水，并采用进口换热器，包装物在10

-15分钟内可以从20度迅速升温至121度。2、卧式高温杀菌锅罐内温度稳定、热分布均匀3、节约能源蒸汽

冷凝水回收系统可直接回收换热器在加热过程中产生的冷凝水，并作为灭菌用的循环水，从而降低了能

源的消耗。4、间接加热和冷却，阻止二次污染循环水通过板式热交换器被间接地加热或冷却，锅内循环

水在加热或冷却时一直处于无菌状态，杀菌完毕，锅内表面和包装袋表面的水滴吹干后，也不会留下白

色的水垢小点，整个包装袋透明、干净，阻止二次污染。5、卧式高温杀菌锅良好的压力控制，适合包装

的杀菌 
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