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产品详情

芒果烘干机对芒果干生产的影响：

说到果脯，相信很多人都会情不自禁的流口水，而果脯中，又数芒果干特别讨人喜欢，制作一款好吃的
芒果干，需要经过很多道程序的加工而成，从开始的芒果品种挑选，到切片糖泡，再到烘干打包，每一
道工序都关系着芒果干的品质。芒果干的生产工序每年都在完善升级，淘汰传统的不安全不卫生的技术
是市场的趋势，随着市场食品安全的管控严格，已经有越来越多的不合格产品退出市场，什么是影响芒
果干品质的重点呢？除了腌制外，烘干无疑是重中之重，告别过去的有烟有味的烘干，迎来一款节能环
保的芒果干热泵烘干机，它具有节能环保，低电量产生高热量，无污染气体排出，无灰尘，安全性能高
，烘干均匀等特点。

芒果热泵烘干机是什么？

芒果热泵烘干机是一种新型高效节能烘干设备，其工作原理是根据逆卡诺循环原理，采用少量的电能，
利用压缩机大量吸收空气中的热能，将工质经过膨胀阀后在蒸发器内蒸发为气态，再通过压缩机将气态
的工质压缩成为高温、高压的气体，然后进入冷凝器放热把干燥介质加热，如此不断循环加热。

芒果热泵烘干机怎么让烘干均匀？

它具有烘干加除湿一体的功能，根据主机的结构，烘干房内中隔板一分为二，一边是热风出风口，出风
口采用8到16个高温风机，均匀分布；一边是回风除湿，高温湿气通过热回收后再循环利用，整个烤房采
用360度热风循环设计，能让物料架的上中下每个托盘都有热风通过，蒸发水分同时带走水蒸气。



芒果热泵烘干机解决方案：

我司生产有不同大小的设备型号，可根据产量的多少来订制，一般情况，芒果干的烘干量跟烘干机的选
型如下：（供参考）

1、  如果批次烘干量在3000斤左右的，我司建议选用24P左右的烘干机组，同时适配一个大约70~80立
方米的烘干房来使用即可。

2、  如果批次烘干量在1500斤左右的，我司建议选用15P左右的烘干机组，同时适配一个大约35立方
米的烘干房来使用即可。

3、  如果批次烘干量在800斤左右的，我司建议选用10P左右的烘干机组，同时适配一个大约25立方米
的烘干房来使用即可。

4、  如果批次烘干量在500斤左右的，我司建议选用6P左右的烘干机组，同时适配一个大约15立方米
的烘干房来使用即可。

芒果热泵烘干机的优势：

芒果烘干机因其的运行原理，让它在比其他的干燥设备更加的节能，纯用电后产生的无烟无味的热风，
又让它更具备环保的优点，微型电脑显示屏，能智能的设计温度、湿度以及时间，可针对不同品种设置
不同的烘干工艺，一键启动的功能，让它全程自动按照设置的工艺流程运行，无需人员专门看守。目前
，中国芒果深加工水平低，加工出的产品附加值小，加工产品品种较少。大力发展芒果深加工技术，延
长芒果产业链，带动芒果深加工增值是发展芒果产业的必由之路。芒果热泵烘干机的出现，改进了现状
，大大的推动了芒果深加工的发展。
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