
杂粮 早餐 荞麦 燕麦 香菇 麦胚芽粉 大枣 枸杞 银耳 木耳

产品名称 杂粮 早餐 荞麦 燕麦 香菇 麦胚芽粉 大枣 枸杞
银耳 木耳

公司名称 青岛市崂山区天昶乐粮食加工厂

价格 560.00/套

规格参数 品种:禾良神
等级:一级
杂质≤:无

公司地址 青岛市崂山区王哥庄何家村

联系电话 86 0532 88771696 13506422670

产品详情

品种 禾良神 等级 一级
杂质≤ 无 水分≤ 无
产地/厂家 青岛天昶乐粮食加工厂

禾良神活性早餐的技术原理

配方原理

禾良神是根据人体所需营养，综合了68种以上活性的绿色植物，进行活性食物科学配方，没有任何添加
剂。配方原理起源于道家养生文化，以五气、五味、五色、五谷的活性，补益人体五脏之精气，运用古
中医学、营养学、细胞学、生物化学等科学理论，根据食物的寒、凉、平、温、热，相生、相克的互补
性，依据中医的君、臣、左、使的配伍手法，引导食物归经，适合于五脏和细胞营养所需，并保持了食
物配比后营养全面均衡、活性、自带协同物质，食用后与身体反应生成有益物质，被身体直接吸收利用
，使体质呈弱碱性。比如：无机盐和粘液多糖合成营养骨质，达到补钙的效果。活性ve和卵磷脂合成营
养大脑等，记忆力提高，防止老年痴呆症。身体得到充足均衡的活性营养就会最大化的发挥自身的再生
本能，通过自身各器官的功能恢复和增强，抵御有害物质的侵害，减少疾病，体质向好的方面发展，身
体生理形成良性循环。

食药同源

禾良神的原料基本取源于粮食和植物种子。还有部分是非粮食类的种子，是植物根茎、花、果、叶、皮
、汁、菌类等。其主要成分是种子类，其他的植物是特殊营养成分，补充种子类食物不具有的方面，而
且是人体所需的活性营养，禾良神具有食药同源的独特性。

制作工艺



禾良神的制作工艺技术，最为突出的是一个“活”字。日常人们吃的食物基本是用传统制作工艺，高温
蒸、煮、煎、炸，把植物的活性全部杀死，甚至改变了植物原有的成分，最好的营养精华也随之流失了
，吃的只是植物的“尸体”。禾良神的制作工艺独特，首先是清洗植物，然后是唤醒沉睡的种子，被唤
醒的种子胚胎开始发育，当胚胎发育破壁瞬间，将胚胎营养成分定格，并保留了食物完好的生物结构，
此时保持了种子生发过程的最大能量值，这样的种子营养与用传统制作工艺煮死的种子相比，营养差异
极大。禾良神的生物破壁和机械破壁工艺达到世界先进水平。

食用方法

禾良神的食用方法是非常独特的，先用少量的温开水浸透，再用刚烧开的沸水或小米面粥冲调至可口浓
度，即可食用。这种食用方法保持了植物的活性，又能达到温补脾胃的效果，简单科学，节约能源。人
的脾胃喜暖不喜寒，生凉的食物吃多了会伤脾胃，禾良神讲究的是植物的活性，而不是吃生凉食物，

食用特点

食用禾良神活性早餐与众不同的突出特点，是让人体最大化的发挥“再生本能”，因为人生命延续的唯
一途径就是依赖于再生本能，健康长寿的秘诀，就是最大化的发挥身体的再生本能。在食用禾良神活性
早餐时，一定按照说明书上的“吃前必读”食用。认真阅读产品养生手册。
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