
秘制龙岩下洋正宗泡鸭爪做法

产品名称 秘制龙岩下洋正宗泡鸭爪做法

公司名称 惠州市康达尔食品有限公司

价格 1200.00/套

规格参数 微信:15927895434
QQ:1840295695
学泡鸭爪:找杨师傅

公司地址 湖北省荆州市洪湖市爱国路3号

联系电话 0716-2184730 15927895434

产品详情

正宗下洋泡凤爪在哪里学永定泡鸭爪培训，客家泡鸭爪加盟#大家知不知道现在福建有种东西很好吃，而
且现在卖的非常的火爆，你想知道它是怎么做出来的，愿意花金钱去学习这个技术吗？它就是福建特产
“龙岩泡鸭爪”如果想学习龙岩泡鸭爪技术的朋友，可以到洋洋泡鸭爪加工厂/龙岩泡鸭爪培训中心来，
现在龙岩泡鸭爪从以前的一元一只，现在变成了1.5元一只或是2.5元/只，不一样的经营方式，可以真空
包装成一只一只，零售卖；也可以用方便盒装起来放到便利店去卖，还可以超市、饮食店、夜市、广场
等等出售！经营龙岩泡鸭爪生意风险几乎为“O”，设备用到的也比较少，绝对是初次创业者首选的一
个小吃技术项目。 生活在福建龙岩的客家人一直保持着纯朴的作风。总在自家杀鸡、鸭的日子里，老人
们就会把那些家禽的爪.头.翅等肉较少的食物用盐巴淹制存放起来，等节日拿出那些食物接待客人。随着
经济社会的发展，有少部分人把自家制作的正宗龙岩泡鸭爪拿去市场销售，很受市场的欢迎。销售量也
空前的在当地市场迅速增长起来。龙岩泡鸭爪技术转让，下洋泡鸭爪培训#我们寄样品（免费）给你试用
。  然后你不要用完，留一些等你有培训时带过来，现场对比。包你学会  .外面本人调查过了没有几
家做的。好几乎他们做出来的都是白白的鸭爪，可我的配方做出来的是酱色的非常诱人。还有一点你不
管向谁学首先看质量，然后就是看所学的配方成本  。一旦成本高了你是竟争不过别人的。关于学完买
材料方面问题：如果有学的话，本人带你到调料批发市场一 一把所用的材料买齐.然后回家现场熬制让你
包学包会.会完收费1500元（但不欠款）。如果以后要自己买材料：一定要买真的，也不能买便宜的，就
按学完以后.我跟你讲的这些价来买，不管买什么牌子的只要不假、价格都是市场标准价（不被骗）就可
以了，还有这些材料你也可以买更贵点的不过买贵的在用量方面还要稍微调整一下，因为有的贵的添加
量比较少，最后补充一句这些材料用量比例是本人在用的，如果你觉得哪个加的太少或太多完全可以依
个人的口味来调节的，比如：色、咸、香、辣、酸、甜等都可以调的。特别是香.如果不满意此配方的香
型完全可以更换自己满意的香型（到时本人会带你去调料批发市场介绍你选择自己满意的）.哦！忘了还
有一点那就是这些所有材料，到你当地城市的香料批发市场都可以买的到或直接到淘宝网（或咨询调料
厂家要取你当地代理商电话直接联系）也可以买的到，也可以把材料名字记下来然后到百度去搜索都可
以找的到这些东西

我公司主要经营龙岩泡鸭爪，特色小吃培训，福建泡鸭爪，小吃培训，下洋泡鸭爪，永定泡鸭爪，正宗
龙岩泡鸭爪，小吃加盟，泡鸭爪培训，泡鸭爪配方，泡鸭爪技术转让



电话：0716-2184730联系手机：15927895434 期待您的咨询

惠州市康达尔食品有限公司专业致力于正宗福建泡鸭爪，龙岩泡鸭爪，下洋泡鸭爪的制作工艺的研究及
配料的批发。现面向广大有志于从事泡鸭爪批发事业的朋友提供正宗的龙岩泡鸭爪专用配料。2013年泡
鸭爪配方、配料全面升级！其中泡鸭爪专用复合高效泡粉（每包250克，可泡100斤鸭爪）；泡鸭爪专用
高效香油（每斤可泡用500斤-1000斤鸭爪）；欢迎来电咨询！批发热线：杨先生13593880316 0716-2184730
qq1840295695免费培训期限：长期（腊月二十九—初三休息）泡鸭爪专用配料了解： 1、福建龙岩下洋泡
鸭爪配料批发中心研制的泡鸭爪专用复合高效泡粉主要成分原料：全天然香草、艾叶、壳聚糖、香辛料
等结合现代工艺科学复合而成，与市场同类产品相比：具有效果佳、添加量少、价格绝对合理、物有所
值。添加定制量：100斤鸭爪计添加量250g。优势：改良泡爪产品口感，品质即延长产品保质期，具有超
强天然防腐作用。（但必须与本中心提供的配方配制技术流程相互配对添加即可显效，而且成品真空包
装与成品散装保质期肯定有出入。因为真空包装成品与空气（细菌）隔离零（无）接触不受二次污染从
而达到保鲜极佳效果，可散装不一样因为天天散装在桶里销售然后消费者购买时会翻来翻去，在和空气
（细菌）密切接触导致产品保质期缩短，但是泡鸭爪专用复合高效泡粉不但可以改变产品的品质也可大
大延长了保质期限，让你的市场销售卖点永不亏损）。2、福建龙岩下洋泡鸭爪配料批发中心研制的泡鸭
爪专用高效香油主要成分：采集多种天然动物脂肪提取物及天然等同香料精制而成。与市场同类产品相
比：具有成分高、添加量少、价格绝对合理、留香久，做好成品无需碰嘴，闻香即可留口水。最大添加
定制量：100斤鸭爪计添加量100g（二两）。优势：具有较自然纯正的风味香气，且肉质口感强，留香持
久，添加量少。且耐温耐冻性好，产品的适用性非常广泛。使用效果可保持天然肉精原味，无油脂酸败
或微生物污染之困扰，可大幅度增进食品的肉香风味，提高制品的附加值，降低成本。同时也可掩盖一
些食品因添加其它物料产生的异味或风味不突出的缺点。
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