
成都大型酒楼菜谱设计制作-巴国布衣酒楼菜谱

产品名称 成都大型酒楼菜谱设计制作-巴国布衣酒楼菜谱

公司名称 成都捷达印务有限公司

价格 .00/个

规格参数 产品名称:巴国布衣连锁酒楼菜谱设计制作
产品规格:380（高）x230mm（宽）
装订方式:封面皮料压字、烫绿金；内页装订：
油边、钉上封底、模切

公司地址 中国 四川 成都市 高新区美年广场A座8楼57号

联系电话 13008114378 13881779983

产品详情

我们做餐饮行业的少不了就是对餐
饮市场、餐饮企业做规划，我们在菜谱设计
的时候也是需要菜谱规划的，所以在我们看来它就是经验企业的核心本质所在，因为它包含了内外的认
知与结构效率，即消费者对你的认知和企业想传达的认知相符，内部的结构优化到最佳，进而使生产和
经营得到了最大效率的发挥。不过每个人接触事物的先后及领悟的深浅不同，造成了我们对一个事物的
认知也各不相同。所以对于餐饮老板想把菜谱设计做好，不仅仅是菜谱设计需要规划，下面捷达菜谱设
计公司说到这些也要特别注意。

首先，捷达菜谱设计公司想问问各位餐饮老板你对于菜谱设计或者菜单制作的理解到了那个层面，我们
捷达菜谱作为西南地区最大的菜谱设计公司，遇见了很多家餐厅的老板也设计了很多不同类型的菜谱设
计。很多餐饮老板问我菜谱设计怎么做，给我看看我们餐厅适合什么样的菜谱设计风格，菜谱设计需要
用什么材质，那种知名餐厅的老板对于菜谱设计有着非常独到的见解，这也正是人家的餐厅经营状况这
么好的原因。不过还是有一部分人就没有重视过菜谱，根本就没有进行菜谱设计，就觉得菜谱是一个工
具，可以给顾客点餐就行了。就是这种原因让顾客把菜谱完全当做一个工具，这时候菜谱设计的含义就
大大降低当然起不来决定性的作用。

正确做法应该是我们把菜谱看作是经营的起点和核心，通过这个现象化的载体透析出菜谱上的核心要素
及它们之间的经营关系后，我们的认知将发生根本的转变与提升。我们将看到菜谱不只是菜谱这个显性
的载体而已，而是上升到经营的战略思想层面，它跟消费者的认知、跟经营的效率息息相关——菜谱是
一家餐厅的品牌表达，菜谱是一种无声推销，菜谱是一家餐厅的盈利模型。如果你对菜谱有这样的深度
认知，那么我相信你就不会轻易找个设计师或是自己随意把产品往菜谱上一排了。我们正好拿这本五星
级酒店菜谱——巴国布衣酒楼菜谱设计制作来做案例，看看第一次菜谱设计和第二次菜谱设计有什么不
同。
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巴国布衣旧菜谱：整个菜谱虽然菜品都有图片、分类看上去简单明了，也列了十个招牌，但十个招牌简
单的一排列，实际跟没有招牌没两样，我们不能有其形而无其内在价值的塑造；同时分类的点餐顺序是
凉菜排在第一的位置，显然不符合菜谱的销售引导。整个菜谱中规中矩，毫无出彩。

巴国布衣新菜谱：新菜谱有了全新的改变，例如巴国布衣作为以川菜业为主、多元发展的现代化餐饮企
业集团，秉承“文化、自然、民间、现代”的经营理念，那么在菜谱的设计上就应该避免落入俗套。整
个设计感契合品牌品类和其口号了，从封面的元素到分类名都与品牌的定位比较相符。这样的菜谱已经
不仅仅只是把菜谱当作一个普通不起眼的点餐工具了。你的认知改变了，你的行动呈现出来的结果才会
有所不同。
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