
豆腐机智能豆腐机 济南全自动豆腐机优势特点

产品名称 豆腐机智能豆腐机 济南全自动豆腐机优势特点

公司名称 山东金盛达食品机械科技有限公司

价格 3500.00/套

规格参数

公司地址 山东省济宁市曲阜市书院街道办事处斜对面（注
册地址）

联系电话  15054751687

产品详情
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电话：150-5475-1687 联系人：陈安娜
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金盛达全自动豆腐机器设备性能及特点

1、豆腐机器一机多用：

采用不锈钢制造，结合生物工程防破坏技术，符合绿色食用标准，可产豆浆豆腐花，各种豆腐等多种豆
制品，环保卫生，占地面积小，省时省力，从原料投放到出成品仅需30分钟左右，还可以与其他设备和
工艺配套生产更多的豆制品。

2、先进工艺、设计：

采用自动控制系统，全程自动化操作，另还增加数码温度自动控制仪，同时对不同产品所需温度自行设
定，具有自动提示报警功能。

3、领先技术、营养保鲜：



运用密闭式电子超温蒸汽加热煮浆工艺，能

豆类对人体的有害物质，并可脱腥脱臭，既可有限地防止蛋白质的破坏，也避免豆浆出现焦糊味，保持
正常原有的营养成份，并使味道更鲜美，保鲜更长。对原料清洗，灭菌和精磨都结合了先进的生物工程
处理技术。高精度的工艺充分保留了原材料自身的生物成份。

4、出品率高，低耗高效：

采用业内的磨浆分离机和生物自身控煮浆机，结合生态凝固剂及保鲜工艺，同时运用超高温蒸气加热煮
浆工艺，保持豆浆原有的营养成份和口味，味道更鲜美，出品率高于普通设备的30%以上，同时具有自
动补水功能，从洗、磨到成型，所需能耗相对要节能30%以上。

5、现做现卖、成本低廉：

消费者可亲眼目睹从黄豆到豆腐的加工生产全过程，各类彩色果蔬豆类制品，可现场制做，现场销售、
无积压、无库存。因出品率高，工艺先进，一人可操作，省时省工省力，轻松便捷。

6、公司自己研发、设计、生产、全方位技术培训，全方位24小时跟踪服务，保障投资商顺利经营。

豆腐制作的工艺流程: 将浸泡好的黄豆由高速分离磨浆机加工，排出豆渣，产出的豆浆经过蒸汽加热达到
去腥，并煮浆均质，及添加辅助原料消泡、乳化、凝固、成型处理便可产生出营养丰富的豆制品。 

使用全自动豆腐机制作豆腐的工序：

1、泡豆：将豆与水按照1：12的比列浸泡，夏季浸泡6~8小时，冬季浸泡8~10小时。 

2、待豆泡好后，接通煤气或电源，打开电源开关，接好水管。 

3、将泡制好的豆一点点的放进漏斗里，打开加水开关，边加水边磨制，豆浆进入接浆桶，豆渣进入盛渣
桶，将豆渣反复研磨三次。 

注：加水时需注意加水量，确保磨好的浆在液位控制线内。 

4、打开吸浆开关，将磨好的豆浆吸入蒸汽包。 

5、打开加温开关，使用温度设置仪设置温度到100℃加热豆浆，待豆浆沸腾后继续煮5分钟左右即可
??(煮浆时需加入消泡剂，消除豆浆生产及蒸煮时产生的泡沫） 

6、将煮好的豆浆盛入保温桶 

7、若制作豆花，在保温桶内放入少许类脂粉即可；若制作豆腐，需配置豆腐成型机；制作彩色豆腐，需
加入天然蔬菜果汁辅料。



豆腐机厂家免费培训技术，提供技术转让，提供食品制作技术，食品加工工艺。

发短信可免费索取资料，免费参观，提供生产技术及调料配方，购机械两天内调试好发货
欢迎前来参观指导
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