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产品详情

氮气解冻机,氮气解冻设备

冻结食品原料的快速解冻可获得比自然设备解冻的依据。决、解冻—空气或水中解冻—质量高得多的原

料, 这方面已有许多专著, 此处不再详述。目前国外食品工业已广泛应用各种快速解冻设备, 如高频

解冻、微波解冻、氮气解冻和氮气微波解冻等设备, 为食品生产提供优质原料。各种快速解冻设备都有

其优缺点, 如高频和微波解冻是利用电磁波使物质分子产生运动而发热, 冻品升温快, 仅需)2多分钟就

可解冻, 但冻品解冻不均匀, 有过热现象, 影响食品解冻后的质量, 而且设备结构较复杂、功率夕肖

耗较大。氮气解冻设备是将冻品置于氮气和低温饱和水蒸气环境下解冻, 冻品解冻均匀, 没有过热、干

耗和氧化等现象。冻品解冻后质量妖, 但解冻时间比微波或高频解冻相对要长, 、一般约需3 4 5 小

时。由于氮气解冻设备生产能力大, 结构简单, 能耗低, 已在国外得到广泛应用,考虑到氮气解冻的特

点较适合国情,氮气解冻的原理和设备的结构, 并通过对鱼、肉类冻结品的氮气解冻实验, 分析氮气解

冻过程的特点、解冻效率和解冻后的质鱿, 作为我国冻结食品原料采用氮气解冻

氮气解冻设备，肉类氮气解冻设备

一、氮气解冻原理和设备结构真空解冻亦称水蒸气凝结解冻, 其原理是水在氮气容器内低温沸腾为饱和

水蒸气,在冻品表面凝结时放出潜热, 使冻品升温解冻。由于在氮气环境下, 饱和水蒸气中的空气分压

很低, 冻品表面没有构成热阻的空气膜, 因而饱和水蒸气与冻品间有很高的传热膜系数, 水蒸气凝结

放出大量的潜热, 为冻品迅速吸收而升温解冻。图) 是英国的6 7 8一9 : ; ; <



氮气解冻设备的结构, 圆筒形容器内放人冻品小车, 底部水槽用蒸汽管直接加热, 并装有=> 7 自动

清洗系统。氮气解冻设备采用水循环真空泵抽除空气, 构成一定的氮气度。真空解冻设备内饱和水燕气

的温度受设备内绝对压力大小的控制, 如绝对压力为3 。5   ? .  Α ,

5 Β % 时, 水的沸腾温度为3 2: = , 绝对压力为5。5 5 5  ) 2 , 7 % 时, 水的沸腾温度为3 . :

= 。亦即氮气度愈高绝对压力愈低, 饱和水蒸气的温度也愈低, 但设备结构与氮气系统也愈复杂。氮

气解冻的原理和国外真空解冻设备的结构。通过对鱼、肉
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