
株洲开心花甲培训 娄底开心花甲粉丝培训多少钱

产品名称 株洲开心花甲培训
娄底开心花甲粉丝培训多少钱

公司名称 南京百勺味餐饮管理有限公司

价格 888.00/个

规格参数 小吃培训:小吃培训

公司地址 全国

联系电话 18374888225 15895908183

产品详情

开心花甲

餐饮培训小吃技术中心

联系人：陈杰老师

小吃创业热线：183 7488 8225

打工不如自己创业，俗话说，学会一个技术，

致富整个家庭



加入餐饮培训轻松致富创业

学两个技术送两个技术

餐饮培训地址：全国各地 分校

您好！我们教技术免加 盟费、学完就可以独立开店!有早餐饼、早餐汤粉、早餐包点、正餐、炒菜、快

餐类、奶茶、冷饮、油炸技术、甜品、夜宵烧烤、酱板、霸王、卤菜、特色小吃等技术看到本信息请与

陈杰老师联系有优惠！

开心花甲介绍 开心花甲是一种风靡长沙夜宵市场的风味小吃，醇厚新香的花甲、细腻清

爽酱汁与嚼劲十足的米粉完全融合在一起，让人齿留余香，吃了还想吃。开心花甲又分为

麻辣味、香辣味与原味，让人辣的鼻尖出汗，辣的干爽过瘾，辣的流连忘返。开心花甲不

仅是味道好吃，更重要的具有很高的营养价值，可以起到滋阴明目、益精润以及降低胆固

醇的作用。现如今开心花甲已经称霸了整个夜宵市场，每天都有人在开心花甲摊点前排起

长龙，深受男女老少的喜爱。 餐饮业是公认的黄金行业、朝阳行业。常言说：“生意做

遍，不如开家饮食店”。做餐饮，大的可以成功上市，小的可以发家致富，由于市场需求



旺盛，消费人口庞大，因此许多人把投资餐饮当做赚取人生第一桶金的首选创业项目！开

心花甲投资小。街头美食不是大餐，不用大兴土木搞装修，不用高薪挖角聘大厨，三五十

平不嫌小，八九平米不嫌大；好经营。不用太多店员，夫妻配、兄弟摊、姐妹档、师徒组

合，普通小店1~2个人就能干，灵活机动，经营轻松！ 花甲，又名蛤蜊，蛤蜊肉以及贝类

软体动物中，含一种具有降低血清胆固醇作用的代尔太7—胆固醇和24—亚甲基胆固醇，

它们兼有抑制胆固醇在肝脏合成和加速排泄胆固醇的独特作用，从而使体内胆固醇下降。

它们的功效比常用的降胆固醇的药物谷固醇更强。人们在食用蛤蜊和贝类食物后，常有一

种清爽宜人的感觉，这对解除一些烦恼症状无疑是有益的，具有滋阴润燥、利尿消肿、软

坚散结、滋阴明目、软坚、化痰之功效。

名师简介 章亮  国家中式烹调师高级 从业11年（2004-2015）年入厨，注重学习交流，在

小吃的创新上，有非常高的天赋，得到中国湘菜大师蔡俊斌师傅的精心栽培，2012年任优

尚培训老师与技术顾问以来，工作诚信，对人热诚，教学耐心，深受学员喜爱！

培训详情

培训内容 香辣味开心花甲粉、面 ，麻辣味开心花甲 粉、面 ，酸辣味开心花甲 粉、面 ，原味开心花甲粉

培训费用 包教包会，提供住宿，中途不再收费，根据个人能力不限制学习时间，学会为止。一般2-3天左右可完全掌握

培训课程 1：学习制作开心花甲过程，及每份每种调料放多少克，学习制作秘制醇香红油，学员亲手学习用几十种天然香料，精心熬制醇香红油。2：学习制作清汤、酸汤、麻辣汤，不同口味的汤底。3：学

习花甲的选购和保存养护。4：学习上炉制作开心花甲成品，学员亲手做出一份又一份的开心花甲来。 

课程安排 1. 认识花甲，如何挑选活的花甲；2. 花甲的养护，如何让它把沙吐干净；3. 锡纸和粉丝的选择与处理；4. 炭烤和电烤花甲的火候控制；5. 辅料的选择与处理；6. 花甲高汤的制作：微辣、麻

辣、中辣、酸汤三种口味； 

优惠酬宾 加学：牛肉面、热干面、酸辣粉、桂林米粉、土豆粉、鸭血粉丝等项目，可以学二送二、学三送三。

投资分析 1、利润高、投资小、风险低：开心花甲尤其受广大年轻人的喜爱，在商场、超

市、繁华街道、夜市、旅游点、学校等人流量大的地方都可以放心经营； 2、市场前景好



：开心花甲作为一种新型流行小吃，口感独特，受到食客追捧，目前花甲市场有巨大的发

展空间，我公司培训的开心花甲口味鲜美嫩滑，同时我们也会根据小吃的发展不断更新研

制迎合市场的新口味，让我们的开心花甲一直领先于市场口味！
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