
真豆咖啡【咖啡豆/粉 自主烘焙】

产品名称 真豆咖啡【咖啡豆/粉 自主烘焙】

公司名称 上海香意食品贸易公司

价格 80.00/磅

规格参数 品牌:真豆-
商品条形码:6931228900015
卫生许可证:沪质监【闵】食证字2005,0103号

公司地址 中国 上海市
上海市闵行区九星市场星港东街2栋2楼210室

联系电话 86 158 21394337 15821166469

产品详情

品牌 真豆- 商品条形码 6931228900015
卫生许可证 沪质监【闵】食证字2005,

0103号
产品标准号 NY/T605-2006

净重 450（g） 原料与配料 咖啡豆
保质期 12（个月） 原产地 台湾
生产厂家 上海真豆咖啡食品有限公

司
特产 是

储藏方法 常温 等级 AA
生产日期 最新

真豆咖啡是本公司另一品牌，真豆咖啡是咖啡的包装品牌，有系列品名咖啡，如蓝山，巴西，意大利，
咖啡机用，曼特宁，哥伦比亚，等等，本司引进日本炭火烘焙。

选用来自南美洲巴西极品山多士2号和印度尼西亚的苏门答腊岛极品曼特宁漂洗过的波旁种阿拉比卡优等
咖啡，按我们的秘密配方，精心烘焙而成，色泽光洁而具有水果的香味，口感浓郁丝滑，入口厚重味苦
，回甘无穷.（属于重烘焙咖啡——适合做意式特浓，冰咖啡，拿铁或卡布基诺，让您入口时有无比愉悦
和兴奋的感觉）香纯与浓郁的完美结合.【烘焙】：我们引进了日本现场烘焙机，为我们的vip客户，当场
新鲜烘焙，365天天新鲜，就算你大年夜想喝新鲜刚出炉的咖啡，我们也为你专门定烘您的私牌咖啡.【
包装规格】：现价（新鲜铝铂透气孔300克盒装）我们还有454克包装和1公斤包装供您选择【免费加工】:
为您免费磨粉(出货前请告知我们是磨粉还是要原豆)

①【indonesianmandheling印度尼西亚的苏门答腊曼特宁：产地印尼（苏门答腊岛）,属于强性品种，具浓
厚的香味，苦味，但醇度特强，一般对于咖啡特别爱好者，都喜欢单品味饮用。平常调配综合咖啡时乃
为不可或缺的优良品种。】生亚豆外观略大呈青黑色。深烘焙膨胀颗粒大，入口浓郁丝滑，口感浓香重
苦，回味足，让您入口时有无比愉悦和兴奋的感觉，适合口感较重的朋友）(适合摩卡壶,滤泡壶,意大利
蒸汽机)②来自南美洲巴西为世界第一的咖啡生产国，约占全球总生产量的30%。圣多斯咖啡几乎都产于



巴西东南部，为巴西咖啡中的极品。生豆颗粒从中型到大型都有，但不带绿色，属中性咖啡。巴西
「維奇高提莊園」來自巴西頂級精品咖啡莊園「fazenda "vargemgrande"」之極品，中等濃稠度，帶有核果
、印度香料餘韻，與溫潤滑順的口感!!我们选用19-20目豆，按我们的秘密配方，精心烘焙而成，中等濃
稠度，帶有核果、印度香料餘韻，與溫潤滑順的口感!

生豆最高等级为aa级（国际标准）

熟豆最高等级为aaa级

您还在二十几元/包的低劣的工业咖啡豆吗?对自己好一点,来试试真正新鲜烘焙的好咖啡吧......

①市场价120一包,现批价热卖【何必去商场被砍！！！】和市面上的鱼目混珠的咖啡比；我们的咖啡里
有的就是——新鲜；香醇；浓郁,真实,决不搀假。②我们选用最优等的极品咖啡aa生豆，决不搀假,aa是国
际咖啡等级评定最高级别，可网上有的卖家在卖可笑的aaa级咖啡，不是a越多，咖啡就越好③咖啡的新
鲜度是好咖啡的第一关键,新鲜烘焙的咖啡才能有很浓郁的香醇,比如市面很多相互批发倒卖的几个月或1
年的咖啡还能喝吗?好比吃鱼要吃活杀的一样.★咖啡的生豆可以储存10年，但经过烘焙的咖啡豆（其精华
的生命只有2周），如果把咖啡豆磨成咖啡粉末，那其中的精华生命只有5天。

★我公司聘请有经验的焙炒师，进口德国probat烘焙机和大型研磨机，我们选用世界各地上等的咖啡原豆
，根据客户不同的要求焙炒，在最短的时间内把新鲜送到客户手中（请提前通知是否磨成粉）我们把最
新鲜的哪分钟给你包装入袋。●其他推荐品种：（均为特级新鲜烘焙进口原豆）蓝山拼配；哥伦比亚；
巴西；肯亚；可纳；意大利特浓；摩卡；曼特宁；印尼；瑞士冰咖啡；碳烧;乌干达;哥斯达黎加;等任您
选！●品质：100%arabicacoffee保证新鲜的咖啡原豆，品质浓郁香醇；

★咖啡的生豆可以储存10年，但经过烘焙的咖啡豆（其精华的生命只有2周），如果把咖啡豆磨成咖啡粉
末，那其中的精华生命只有5天。★所以欧泰咖啡品质是市面上的其他咖啡所不能比的

【厂家介绍】我们是一家有20年历史的专业咖啡烘焙商，上海特设炒咖啡豆工厂、公司、并非一般网络
虚拟公司.进口世界各国顶级咖啡原豆，专门供应限量烘焙的咖啡成品。我们将根据您的定单要求进行烘
焙，并于第一时间发送到您手中，让您在享受鲜美味咖啡的同时，也享受我们的贵宾级服务。

【判断咖啡豆新鲜的技巧】"新鮮"是购买咖啡豆最重要的因素，要判断所买的豆子新鲜与否有几个步骤:1
、抓一把咖啡豆，用手心感觉一下是否为实心豆。2、靠近鼻子闻一闻香气是否足夠。3、拿一颗豆子放
入口中咬两下，有清脆的声音表示豆子的保存良好?
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