
全套鸭血加工设备，鸭血加工机器

产品名称 全套鸭血加工设备，鸭血加工机器

公司名称 诸城市俊杰机械有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市龙都街道大水泊村466号

联系电话  18806362570

产品详情

全套鸭血加工设备，鸭血加工机器，血豆腐的市场您是否知晓？血豆腐的营养丰富、补充微量元素，口
感鲜嫩，炒菜、涮火锅

、麻辣烫、做汤都少不了它，深得大众青睐。现在全国各地都在查环保，查食品安全，屠

宰场排出的动物血不能随意排放了，盒装血豆腐生产线-卖出去的血也会实行食品安全追责

制，看起来仿佛是个巨大的打击，全套鸭血加工设备，鸭血加工机器，但对于屠宰厂来说也许是一个新
的商机，自己有加工的

场地，血源也不需要运输，需要上一套血豆腐加工设备，做散装或者盒装都可以，这样也

达到了资源的充分利用，实现利润大化。我公司有全套的血豆腐加工设备，血豆腐生产线

流程无论您加工猪血、鸭血、鸡血、羊血、牛血，我们都会为您量身定做适合您的设备血

豆腐生产线，欢迎咨询。

全套鸭血加工设备，鸭血加工机器，那么又该怎么加工呢？传统加工方法与配方不统一，原料质量不统
一，工艺品不规范，加



工方法各异，致使产品味道差异大，易于腐败，卫生不合格，保质期短。针对以上情况，

通过新鲜鸭血抗凝、凝固、灭菌等多道工序，使鸭血豆腐加工工业化，并提高鸭血豆腐的

口感、外观及保质期。

全套鸭血加工设备，鸭血加工机器，鸭血生产线，鸭血加工设备，鸭血豆腐生产设备想加工鸭血，自然
离不开这些设备。那么

问题来了，我们为什么要做鸭血呢？先让我们来了解下鸭血的营养价值！

鸭血,又称血花,血豆腐,因含有大量的维生素B、维生素C、蛋白质、铁、磷、钙等营养成分

,有“液体肉”的美誉。鸭血中的血浆蛋白被人体内的胃酸分解后，产生一种解毒、清肠分

解物，能够与侵入人体内的粉尘、有害金属微粒发生化合反应，易于毒素排出体外。鸭血

血中含铁量较高，而且以血红素铁的形式存在，容易被人体吸收利，是最理想的补血佳品

。鸭血还能为人体提供多种微量元素，对营养不良、肾脏疾患、心血管疾病的病后的调养

都有益处。

全套鸭血加工设备，鸭血加工机器，工业化生产猪血豆腐不同于小作坊生产的地方就是工业化生产的猪
血是经过盒装封口机封

盒的，经过盒装封口机封盒的猪血在根据销售渠道来选择杀菌方式，常见的杀菌方式就是

巴氏杀菌和高温杀菌，巴氏杀菌属于低温杀菌，它可以更大程度的保证猪血豆腐的口感和

营养价值，但是缺点就是保质期比较短，只适合在当地销售，制约一个品牌的发展。再就

是高温杀菌，高温杀菌锅是在加温加压的环境下进行杀菌，杀菌温度可以达到135度，高温

杀菌锅属于国家二级压力容器，他的杀菌方式也是水浴式杀菌，杀菌后的猪血豆腐保质期



增长，缺点就是口感方面不如低温杀菌的猪血豆腐，但是由于他的保质期长，市场上的盒

装血豆腐
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