
安徽诸葛烤鱼培训 合肥诸葛烤鱼培训多少钱

产品名称 安徽诸葛烤鱼培训 合肥诸葛烤鱼培训多少钱

公司名称 南京百勺味餐饮管理有限公司

价格 888.00/个

规格参数

公司地址 全国

联系电话 18374888225 15895908183

产品详情

课程简介

学校简介
合肥食尚香小吃培训学校是安徽地区从事小吃培训事业的大型培训机构之一,教学环境优良,小吃设备齐全，师资力量雄厚,拥有各类培训项目厨师39人,，拥有优秀厨师长5人；主要从事餐饮管理加盟小吃培训事业！ 合肥食尚香小吃培训学校公司简介我校所有在职小吃培训师以及厨师长在进行学员培训以外，长期进行新产品的研发以及国内热门小吃的研发与创新，在合肥小吃培训领域始终处于领跑地位；我校每年为全国输送8000余名专业小吃行业从业人员，凡参加我校培训的学员学成后均获得较丰厚的个人收入。合肥食尚香小吃培训学校教学模式我校教学分为全日制班与业余班两种，教学采取小吃理论培训与现场教学相结合的教学形式；学员在培训期间均采用全程一对一教学，入学快，教的精，学的快！

餐饮培训小吃技术中心

联系人：陈杰老师

小吃创业热线：183 7488 8225

小吃创业微信：183.7488.8225

打工不如自己创业，俗话说，学会一个技术，

致富整个家庭



加入餐饮培训轻松致富创业

学两个技术送两个技术

餐饮培训地址：全国各地 分校

课程简介
烤鱼（万州、巫山、诸葛烤鱼）起源汉朝的川渝地区，距今已有2000年历史。本菜品因其特殊的料理和制作工艺红遍大江南北，具有风味独特，工艺讲究，香味浓，口感好，营养丰富等特点。采用先烤后炖相结合的两种烹饪方法，最大限度地保留了菜品的营养和口感。并结合《本草纲目》采用八角、桂皮、草果、白蔻、沙姜、玉果、香叶、生地、熟地、当归等二十多种天然的中草药精制而成，具有祛湿、化痰、下火、美容、补血、健胃等功效。吃起来鱼皮奇香，鱼肉滑嫩。和各类鲜蔬搭配炖制，更是别具一番风味。 课程安排： 1．教学员烤鱼腌料的配方做法； 2．学员学习烤鱼的烤制方法；3．教学员烤鱼辅料的做法（比如土豆片，豆芽， 莴 笋， 藕片等；）4．教烤鱼的各式浇头配方做法（如香辣浇头，麻辣浇头等）； 5．学员学习万州烤活鱼的火锅式吃法； 6．教学员回去根据自己的情况怎么去做生意，要注意什么，开店需要的设备，材料都让学员记好，把几十年丰富的经验全部灌输给学员，让学员学习好后创业没有一点后顾之忧；7．给学员讲解采购的方法诀窍，注意事项，学员开店采购就不用担心了；8．学员自己反复练习所学的课程，一直练习到熟练满意为止。
以上就是小吃培训课程的全部内容介绍，如需了解更多的小吃培训班、课程、价格、试听等信息，也可以点击进入 小吃 相关频道，定制专属课程，开始您的学习之旅。
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