
安徽小笼包培训，扬州灌汤包锅贴，牛肉煎包培训

产品名称 安徽小笼包培训，扬州灌汤包锅贴，牛肉煎包培
训

公司名称 南京百勺味餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 全国

联系电话 18374888225 15895908183

产品详情

【课程详情】

合肥百勺味小吃培训 烧烤 麻辣烫 卤菜 早点 包子 酱香饼 鸡蛋灌饼 黄焖鸡米饭 龙虾盖浇饭
合肥百勺味教酱香饼技术的哪里学烧烤技术，小吃培训哪里学？合肥粉培训哪家好 烤鱼培培训 烧烤培训
麻辣烫培训专业小吃技术培训；最正宗的麻辣烫培训合肥百勺味小吃培训是一家以培训市场特色流行小
吃技术为主题的专业性技能培训公司。培训项目包括烧烤，麻辣烫，酸辣粉，烤鱼
关东煮，早点，卤菜等技术，主要项目培训内容：

餐饮培训小吃技术中心

联系人：陈杰老师

小吃创业热线：183 7488 8225

小吃创业微信：183.7488.8225

打工不如自己创业，俗话说，学会一个技术，



致富整个家庭

加入餐饮培训轻松致富创业

学两个技术送两个技术

餐饮培训地址：全国各地 分校

合肥百勺味小吃培训： 一；早点培训项目列表： 1；包子培训：包括鲜肉大包。鲜肉小笼包，上海生煎
包，南翔小笼汤包，杭州小笼包，苏式汤包，各种包子的面团制作，各种包子的馅料制作，
2；油条培训：包括传统油条和无矾油条面团制作，油条的油温掌握，油条的形状制作手法。
3；酱香饼培训：项目包括酱香饼专用酱料制作，酱香 饼面团制作，酱香饼操作基本手法。
4；鸡蛋灌饼培训：包括鸡蛋灌饼面团制作，鸡蛋灌饼
酱料制作，鸡蛋灌饼灌鸡蛋的手法，鸡蛋灌饼面团的生产和保管。
5；千层饼培训：正宗市场“”流行技术，包括千层 饼面团，千层饼制作手法，千层饼火候掌握。
6；杂粮煎饼培训：包括煎饼手法，煎饼酱料，煎饼 脆饼，全套技术包教包会。
7；生煎包培训：包括生煎包面团制作，生煎包香料,制作以及生煎锅贴制作技术等。
8；豆浆豆花培训：培训市场市场豆浆豆花制作技术，保健饮品，利润可观手法操作简单。
9；饺子培训：传授东北角自己山东饺子制作技术各种饺子馅料调制及饺子的手法和火候，代表产品如
猪肉饺子，羊肉饺子，牛肉饺子，鸡肉饺子，海鲜饺子以及各种素馅馅料饺子操作手法等术。
10；肉夹馍培训：正宗陕西肉夹馍，培训肉夹馍白吉等。 11；公婆饼：和面，发面，公婆饼秘制馅料拌
制，包法，冷藏时间，电饼铛温度控制，以及包法等全套技术培训 二，特色小吃项目：
1；麻辣烫培训：四川麻辣烫技术，麻辣烫底料炒,香料配制，红油技术，麻辣烫全部技术操作过程。 2；
烧烤培训：夜市木炭烧烤技术，铁板烧烤技术，包括烧烤香料制作，烧烤撒料制作，烧烤主料加工各种
烧烤品种保管存放细节。
3；酸辣粉培训：重庆酸辣粉技术，香料配制，汤料熬制，酸辣料，肉末等等，
4；关东煮培训，特色关东煮技术，关东煮汤料制作酱料制作，辅助料在制作等。 5；烤鱼培训：四川重
庆万州烤鱼技术，培训烤鱼秘专用酱料，各种口味烤鱼制作技术，介绍烤鱼店的经营模式等等。 6；卤
菜培训：培训市场熟食卤菜技术，包括卤菜卤汤制作，名贵药材香料包制作，卤菜和卤汤生产和保管方
法。
7；沙县小吃培训：包含蒸饺，馄饨，汤盅，卤味。炒粉，炒面，炒年糕，炒河粉，炒面，汤粉，汤面汤
年糕，商务套餐，营养餐等各种特色沙县小吃技术 。
8，桂林米粉培训：包含桂林米粉汤料制作，酱料制作，码子制作，以及各种小菜制作。 9，金陵鸭血粉
丝汤培训：正宗南京金陵鸭血粉丝技术，含鸭血粉丝汤料，鸭血粉丝配料，鸭血粉丝辅料，等种鸭血分
丝制作技术 10，重庆火锅培训项目：传授火锅底料制作，火锅汤料制作，火锅香料配料，火锅碗料制作
，各种味型火锅的兑锅技术，火锅菜品种类加工处理和保存等广东肠粉培训项目：传授粉浆调制，调料
制作，辅料加工等各种肠粉技术。 12，盖浇饭培训项目：培训盖浇饭制作品种及配料加工，鱼香肉丝盖
浇饭，黑椒牛柳盖浇饭，鱼香茄子盖浇饭，宫保鸡丁盖浇饭，回锅肉盖浇饭，麻 辣豆腐盖浇饭等，
13；煲仔饭培训项目：正宗广东煲仔饭技术，煲仔饭
配料加工，煲仔饭辅料加工，煲仔饭火候掌握及各种煲仔饭辅料和主料的加工处理和保存。
13；淮南牛肉汤培训项目：正宗淮南牛肉汤技术，含汤料，汤料，辅料及淮南牛肉汤制作程序等。
14；龙虾系列：手抓小龙虾 大料制作：卤水制作，鲜汤熬制，红汤熬制，卤料包配比，龙虾炸制，腌制
全套技术指导包教包会，学会为止，不限制时间，看个人情况而定一般1-3天 三，休闲饮品系列培训内容
奶茶系列；鸳鸯奶茶，英式焦糖奶茶，丝袜奶茶，功夫奶茶，焦糖烤奶，阿尔卑斯烤奶，港式奶茶，黑
珍珠奶茶，焦糖奶茶，香芋奶茶，椰香奶茶，焦糖巧克力奶茶，原味巧克力，椰香巧克力，原味咖啡，



焦糖咖啡，话梅绿茶，芒果绿茶，鲜柠檬绿茶，蜂蜜绿茶，黑加仑绿茶，烧仙草奶茶，布丁奶茶 寿司系
列；卷帘寿司类：青瓜螺肉卷帘寿司，玉米热狗卷帘寿司，火腿玉子卷寿司，青瓜蟹柳卷帘寿司，三文
鱼小卷寿司，樱田大卷，鳗鱼卷，干飘小卷等 合肥百勺味小吃培训早餐系列：生煎，小笼，锅贴，扬州
灌汤包，牛肉汤，咖喱粉丝汤，现磨豆浆，大馄饨，小馄饨，面条，早餐粥，砂锅粥，杂粮煎饼，包子
系列，锅贴，牛肉煎包，馒头，油条，麻球，豆浆，豆花，花卷，烧麦，酱香饼，千层饼，皇中皇大饼
，酥饼，黄桥烧饼，钵仔糕，重庆小面，广东肠粉，热干面，枣糕，成都担担面，饭团，窝窝头 中餐、
晚餐系列：酸辣粉，麻辣烫，石锅拌饭，香锅干锅，木桶饭，冷串串，骨头汤菜饭，煲仔饭，生煎，小
笼，锅贴，老鸭粉丝汤，桂林米粉，螺蛳粉烤鱼，中式快餐，蒸菜，面条，炒菜，鸡公煲，水饺，面条
，馄饨，重庆小面，苏式面条，酸菜鱼，过桥米线，养颜煲汤，砂锅土豆粉，海南鸡饭，骨头饭，木桶
饭，川湘菜系，砂锅粥，黄焖鸡米饭 夜宵系列：烧烤，烤鱼，石锅鱼，酸菜鱼，冷串串，火锅，炒饭炒
面，炒菜，排挡小炒，鸡公煲，酸辣粉，奶茶果汁，凉菜，卤菜，水饺，馄饨，猪肚鸡火锅，小龙虾，
烤鸭，绝味鸭脖，萝卜牛杂，钵钵鸡，烧鸡公，盐水鹅，凉皮凉面，石锅鱼，沙县小吃，四川火锅，小
火锅，上海爆鱼 饮品甜点休闲系列：冰粥，港式丝袜奶茶，台式鲜芋仙甜品，鸡排，炸鸡腿薯条，台式
奶茶，港式炖品系列，满记甜品，冰激凌，格子Q，布丁系列，慕斯蛋糕，蛋挞，面包，蛋糕系列，披
萨，西点，泡芙，章鱼小丸子，韩国年糕，魔术师薯片，甘梅地瓜，章鱼小丸子，关东煮，玉米汁，手
抓饼，肉夹馍，寿司，疯狂土豆，韩国辣年糕，变态烤翅，蛋包饭，黄焖鸡米饭，陕西肉夹馍，土耳其
烤肉，轰炸大鱿鱼，芝士蛋糕，意大利面，豪大大鸡排，炸鸡腿汉堡，布丁，可丽饼
合肥百勺味餐饮小吃技术学习具体培训流程如下：
我们的培训由专业老师全程陪同学员实际操作，包教包会学会为止提供终身的技术指导， 老师现场演示
，学员操作练习，开店所需设备介绍，实习操练，老师指导纠正，老师考核作品，介绍如何创业，利润
分析，带您采购原材料，挑选调料，选购开店所需的设备⋯⋯全部手把手操作，培训时间不限制，包教
包会，学会为止。

以上就是厨师培训课程的全部内容介绍，如需了解更多的厨师培训班、课程、价格、试听等信息，也可
以点击进入 厨师 相关频道，定制专属课程，开始您的学习之旅。
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