
鸡爪鸡翅卤蛋杀菌锅

产品名称 鸡爪鸡翅卤蛋杀菌锅

公司名称 诸城市铭信食品机械有限公司

价格 60000.00/台

规格参数 诸城市铭信食品机械有限公司:长宽高2200*1200*
2300
型号：1000-1200:半自动杀菌锅
产地：诸城:304不锈钢材质

公司地址 诸城市人民东路5309号

联系电话  15206467550

产品详情

水浴杀菌锅

 

双层水浴式杀菌锅分为上下两个罐，上面是热水储罐，下面为杀菌锅，当包装食品进入杀菌锅后，预先
被加热的杀菌用水从上面储水罐进入下面的杀菌锅内，将整个锅内的食品全部浸泡，然后利用循环泵将
杀菌锅内的高温热水有规则的强制性循环流动，流动过程中蒸汽不断的加热达到预设的温度，从而实现
对包装食品杀菌的目的，高温的热水完成杀菌后又被回收到上面的储水罐，降温用的凉水直接从外界注
入到锅内，用来完成降温过程。本设备采用上下罐热水循环进行杀菌，灭菌工艺和流程全自动控制，既
节省了时间和能源，又节约了杀菌时间，提高了生产量。

双层水浴的特点：温度均匀无死角    高温短时灭菌    杀菌温度高，节约能源        
灵活性

适应范围：罐头类：马口铁  铝罐（例如：灌装饮料杏仁露，核桃露，保健茶饮料）

          软袋包装：铝箔袋、透明袋、真空袋、高温蒸煮袋

 

产品概述

双层水浴杀菌锅对于热敏性食品的杀菌非常高效，对于大包装食品，热穿透速度快，能确保良好的杀菌
效果。杀菌水首先在上罐中预热到设定温度，杀菌温度起点高，可有效缩短杀菌时间，尤其对于热包装
的食品，能*保留食品原有的口感、色泽和营养价值。杀菌结束后杀菌水可回收到上罐供下批次食品杀菌
用，节约能源，缩短杀菌周期。



 

设备特点：

 

1、 采用德国西门子硬件和软件控制系统，设备安全、稳定、可靠运行。

 

2、 预设杀菌工艺参数，可创建、编辑和保存多个杀菌工艺配方。可根据不同的食品直接从触摸屏中调
取相应的工艺配方，省时、高效，节省人力、物力的消耗，降低生产成本。

 

3、 合理的内部管道设计和杀菌程序能确保设备热分布均匀、热穿透速度快，杀菌周期短。

 

4、 杀菌用水和降温用水可循环使用，降低能源消耗，节约生产成本。

 

5、 可配备F值杀菌功能，提高杀菌精度，确保每批次杀菌食品的杀菌效果一致。

 

6、 可配备杀菌记录仪，实时准确记录杀菌温度、压力，便于生产管理和科学数据分析。

 

适用范围：

 

1、 罐头类：马口铁罐、铝罐。

 

2、 软袋包装：铝箔袋、高温蒸煮袋、真空袋。

 

3、 塑胶容器：PP瓶、HDPE瓶。
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