
长沙干锅鸭头培训学正宗干锅鸭头

产品名称 长沙干锅鸭头培训学正宗干锅鸭头

公司名称 长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校

价格 .00/个

规格参数

公司地址 长沙市雨花区时代阳光大道西600号红星厨师学
校

联系电话 13135218825 13135218825

产品详情

长沙干锅鸭头培训学正宗干锅鸭头 所谓“干锅辣鸭头”——外地也叫“辣鸭头”，，
“干锅辣鸭头”较早发源于重庆，2003年以前，是重庆干锅市场上
相当流行的干锅菜品之一，因重庆火锅演变而来，其制作方法及味道带有浓郁的川菜及火锅的色彩。 干
锅鸭头香辣特色老少皆宜，深受大众喜爱。本菜系干锅香辣鸭头选用优质湖鸭，提前秘料腌渍入味，辅
配特有香辣配 料，川菜风味醇厚，入口香辣脆绵，回味长久，是佐餐、饮酒、团聚首选理想餐饮新宠。
长沙红星鹏飞干锅鸭头培训内容 1.干锅香辣酱秘方和制作技术： 香辣酱是干锅辣鸭头制作的核心之一，
也是制作其他干锅产品的母料，其制作方法特别讲究，需要三十几种原材料
精细制作而成。香辣酱料存放时间和运输时间技巧 2.干锅辣油秘方和制作技术： 干锅辣油是干锅辣鸭头
的核心之一，其制作方法特别讲究，需要通过５大程序才能完成。干锅辣油，制作好后，使
用时间越长越好。 3.干锅卤料包秘方和制作技术：
干锅卤料包是加工辣鸭头产品不可缺少的材料，其配料达二十多种。 在国内，小吃通常不做为家庭的正
餐，人们会到小吃店或小吃摊位上购买。然而在台湾、新加坡等地，小吃经常做为替代品。因此某些人
选择以经营小吃摊位做为行业，某些做得特别出名、符合大众喜爱口味的小吃店或摊正餐的贩上红星鹏
飞排队 红星鹏飞厨师培训学校面向全国招生 ： 湖南 长沙 常德 张家界 湘西 怀化 邵阳 永州 郴州 岳阳
益阳 娄底 湘潭 衡阳 株洲 广州 贵阳 四川 黑龙江 内蒙古 安徽 河北 湖北 武汉 咸宁 黄石鄂州 黄冈 孝感
天门 荆州 荆门 随州 襄樊 宜昌 十堰 恩施 潜江 仙桃 神农架 合肥 广西 江西 浙江 贵州 南昌 九江 新余 萍乡
吉安 赣州 鹰潭 上饶 景德镇 宜春等等，长沙红星鹏飞学校专业培训小吃技术多年，你值得选择。欢迎各
地热爱美食有想学小吃的朋友来学校实地考察学习！ 好消息：欢迎各位创业朋友前来报名，免学费，只
收取报名费1888元，任意学习六个项目，告別打工，小本创业。[红星鹏飞]提前预约1人学费可以两个人
来学 时代阳光大道西600号红星鹏飞学校 想创业，找红星鹏飞 教学理念：诚信教学，保证品质，共创社
会价值；全天候接受小班报名，滚动式开班，专业技师手把手教学。
教学优势：1、专业技师手把手教学，2、免费提供开店指导3、终生免费技术升级
长沙红星鹏飞小吃培训技术学校，提前联系即可随到随学，常年招生！
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