
湖南麻辣香锅培训学习餐饮特色菜

产品名称 湖南麻辣香锅培训学习餐饮特色菜

公司名称 长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校

价格 .00/个

规格参数

公司地址 长沙市雨花区时代阳光大道西600号红星厨师学
校

联系电话 13135218825 13135218825

产品详情

湖南麻辣香锅培训学习餐饮特色菜 实际操作内容: 1、麻辣香锅的系统讲述；
2、麻辣香锅原料的选购；  3、麻辣香锅食材的预加工；  4、麻辣香锅加工的基本标准；
5、麻辣香锅加工的工艺步骤；  6、麻辣香锅经营定价原则；  7、培训调味品及原料的货源渠道；
8、经营选址与生意技巧,投资分析，经营管理。 培训时间 不限制学习时间,包教包会,学会为止。一般2-
3天左右，视个人情况而定。   麻辣香锅源于重庆缙云山土家风味，是当地老百姓的家常做法，以麻
、辣、香、混一锅为特点。混搭有荤、有素、有淡、有辣、有自然形成、也有人工加工⋯⋯ 看上去已觉
天南地北的食材，融入一锅，就如时尚界将五彩六色混搭在一起一样，享受的是丰富与多样。 麻辣香
锅，具有辣而不燥、鲜而不腥、入口窜香、回味悠长的独特口味。香锅制作中对辣椒的选用有着特别的
要求，辣椒颜色鲜艳、辣香浓郁、辣感柔和;香料采用四川独有的几十味特殊原料，经现代工艺精制而成
，不伤胃、不上火、色泽鲜艳，故有“一锅红艳”之称。  红星鹏飞厨师培训学校面向全国招生
：湖南 长沙 常德 张家界 湘西 怀化 邵阳 永州 郴州 岳阳 益阳 娄底 湘潭 衡阳 株洲 广州 贵阳 四川 黑龙江
内蒙古 安徽 河北 湖北 武汉 咸宁 黄石鄂州 黄冈 孝感 天门 荆州 荆门 随州 襄樊 宜昌 十堰 恩施 潜江 仙桃
神农架 合肥 广西 江西 浙江 贵州 南昌 九江 新余 萍乡 吉安 赣州 鹰潭 上饶 景德镇 宜春等等，长沙红星鹏
飞学校专业培训小吃技术多年，你值得选择。欢迎各地热爱美食有想学小吃的朋友来学校实地考察学习
！
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