
宁波温州台州绍兴 阳澄季节 阳澄湖大闸蟹门店电话

产品名称 宁波温州台州绍兴 阳澄季节
阳澄湖大闸蟹门店电话

公司名称 杭州朝奕贸易有限公司

价格 268.00/盒

规格参数 品牌:阳澄季节
产地:阳澄湖

公司地址 杭州市西湖区文三路285号

联系电话  15355006762

产品详情

欢迎咨询：李先生159-6716-5224、QQ: 211-2857-89， 正宗阳澄湖大闸蟹，1600亩阳澄湖养殖基地，地理
标志保护产品，8年品牌，全国各地市拥有70家门店，2500平方的发货配载中心。产品定位：只提供正宗
的阳澄湖大闸蟹。口号：无蟹可及，礼于天下。核心竞争力：品质至上、客户至尊、服务至善。

浙江阳澄季节阳澄湖大闸蟹集团,阳澄季
节阳澄湖大闸蟹集团， 苏州市相城区阳澄湖镇耕耘蟹业有限公司
，阳澄季节阳澄湖大闸蟹总代理商，阳澄季节阳澄湖大闸蟹总经销商，阳澄季节阳澄湖大闸蟹总批发商
，阳澄季节阳澄湖大闸蟹团购部，阳澄季节阳澄湖大闸蟹分公司，阳澄季节阳澄湖大闸蟹专卖店，阳澄
季

品牌介绍

阳澄季节总部设于上海，并在北京、深圳、广州、天津、重庆、济南、西安等全国一线城市均设销售直

营分店。阳澄季节阳澄湖大闸蟹，均来自公司在阳澄湖优质产区阳澄湖东湖建立的1600亩养殖基地，此

水域水质清澈，水草茂盛，沙石湖底含有丰富的鱼虾等有机物，使得阳澄季节的螃蟹个个具有青壳、白

肚、金爪、黄毛、膏红肉鲜的明显特征。 [1]  

卡券特征

一．订购方便：您只需告知商家所需大闸蟹礼券的型号。

http://www.baidu.com/link?url=eOoZpeoQiRJuH7j943tLI6Y08YweBsPTE2H4LRk8kTeduFH3lfEze0hIVTo8WWRlN0B9ySXJU-1HhZrcPDCZN_


二．提货方便：蟹券持有者,随时想吃, 随时拨打阳澄季节提货热线。

三．送礼方便：随身携带递送，您不用考虑大闸蟹保管，保鲜。

四．异地提货：直辖市与全国大部分省会城市均可免费送蟹上门。

五．送礼大方：采用证券纸质，礼卡采用vpc材质，红色封套，设计精美,高端防伪技术。

六．规格说明：设有：三对装：388型/628型/798型/1278型/1888型/2488型

四对装：488型/728型/998型/1698型/2388型/3188型/3988型

五对装：598型/888型/1198型/1998型/2698型/3698型/4698型 [2]  

使用须知

一、兑蟹方式：电话兑蟹或者到阳澄季节各专卖店直接提货。

二、礼券兑蟹：需送蟹上门的客户需要提前24小时拨打电话预定，礼券密码不得私自刮开刮开无效。

三、直辖市与全国大部分省会城市均可免费送蟹上门，更多门店地址请访问阳澄季节官网

四、一张礼券只提供一次送货服务，为了确保权益，务必考虑周全再提货。

五、友情提醒：建议在10月份或11月份最佳食蟹时期使用。

提货流程

一． 拨打商家礼券上的提货热线 告知送货地址和券号及密码。

二． 商家安排快递、按量将大闸蟹送到您指定地点。

三． 收货出示此券，确认收货后券号、密码自动失效。

https://baike.baidu.com/item/%E5%A4%A7%E9%97%B8%E8%9F%B9
https://baike.baidu.com/item/%E9%A3%9F%E8%9F%B9
https://baike.baidu.com/item/%E5%A4%A7%E9%97%B8%E8%9F%B9


品牌历程
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�     2009年，上海券耕贸易有限公司成立，阳澄季节品牌成立；设立2家直营店：上海吴中店、北

京国贸旗舰店；

�    

2010年，建立苏州阳澄湖东湖养殖基地，共占210亩水面；成立苏州相城区阳澄湖镇耕耘蟹业有限公司；

�    

2011年，加入苏州阳澄湖大闸蟹协会，成为理事单位；增设2家直营店：北京安贞店、天津南开旗舰店；

�     2012年，成立北京分公司；建立阳澄湖大闸蟹资讯官网：中华蟹网；增设4家直营店：上海浦

东旗舰总店、天津河西店、深圳福田旗舰店、西安莲湖旗舰店；

�     2013年，上海总部从春申路迁址闵行盛世莲花广场A幢9层，总面积870平米；上海总部建立业

内最大规模的呼叫中心与配送中心，成立旗下第一家国际贸易公司，主营贸易出口新加坡；增设2家直营

店：重庆江北旗舰店、济南历下旗舰店；荣升阳澄湖大闸蟹协会常务理事单位； [3]  

基本介绍
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美食志——古人也爱吃蟹

一壶黄酒，一碟姜汁，一盘肥蟹，一缕微风，人生之乐，尽在此矣！

蟹味鲜美，古已有传，看看这些爱吃蟹的古人，徐渭和李渔在几百年前与蟹子的故事今天听来仍是风雅

之极。



性情中人徐渭，是明代杰出书画家、文学家。酷爱食蟹

，乡邻为得他画作，常携蟹而至，得画而归。他爱吃蟹，才对这小东西万分熟悉，于是便有了流传至今

的名作《螃蟹图》，并题诗云：“稻熟江村蟹正肥，双螯如戟挺青泥，若教纸上翻身看，应见团团董卓

脐。” 这横行霸道的小生物，非得要吃了它才能品出人间美味。

徐渭《螃蟹图》

明末清初文学家、戏曲家李渔曾说:“蟹之鲜而肥，甘而腻，白似玉，而黄似金，已达色、香、味三者之

至极。”对待一只好蟹和一条好鱼一样，烹法上唯一的也是最好的选择，就是独孤一蒸，“存其真味”

。

姜磨出姜汁、醋用镇江香醋，配着肥嫩的螃蟹，这是怎一种人间美味。怪不得让古人如此上瘾。

要吃蟹，先选蟹。浩浩

阳澄湖，极品六月黄。有幸尝过一次阳澄季节

的阳澄湖的大闸蟹

，那美妙滋味让我只恨食量太小。不甘之余，拎了几个礼盒回家，上锅清蒸，磨好姜汁，呼三五好友品

尝，真乃人生一大乐事也！

识别
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正宗的阳澄季节阳澄湖大闸蟹的外形特征是：青背、白肚、全爪、黄毛、体壮。

青背：蟹背为蟹壳青，青得发亮、清爽，烧熟后、显纯红，鲜艳。它不同于其他湖区螃蟹的灰色，泥土

色重；熟后，红中带灰。体壮：正宗阳澄湖大闸蟹

https://baike.baidu.com/item/%E9%A3%9F%E8%9F%B9
https://baike.baidu.com/item/%E5%A7%9C%E6%B1%81
https://baike.baidu.com/item/%E5%A4%A7%E9%97%B8%E8%9F%B9
https://baike.baidu.com/item/%E9%98%B3%E6%BE%84%E6%B9%96%E5%A4%A7%E9%97%B8%E8%9F%B9


体壮，敦厚，结实，与其他湖区形体同样大小的蟹相比，阳澄湖大闸蟹体重重得多，它没有一壳水的现

象。白肚：蟹肚呈白色，白得有光泽，给人水亮玉质般美感，不同于其他湖区螃蟹肚呈灰色。

金爪：蟹爪尖上呈烟丝般金黄色，二螯八爪肉感强、强劲有力；放在玻璃板上能撑起，爬行自如。其他

湖区蟹爪单薄无力，爪尖上没有明显的金黄色。黄毛：蟹螯上的绒毛密而软，毛须清爽，显黄色。其他

湖区蟹毛带泥土色，不清洁。为了防伪，阳澄季节阳澄湖大闸蟹

，被套上了一个用PP材料制作的环，上面有经销企业的商标图案，外圈上有“苏州市阳澄湖蟹协监制”

的字样和短信防伪专用号，内圈则刻有18位防伪数码。每枚“戒指”的18位编码都是惟一的，消费者只

要发送短信或是拨打电话查询系统，即可辨别真伪。而“戒指”一旦锁住便无法正常打开，破坏后不能

重复使用。

阳澄季节的宗旨：

“品质第一、信誉第一、客户第一”的服务方针，为客户提供满意的服务

 

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://baike.baidu.com/item/%E7%99%BD%E8%82%9A
https://baike.baidu.com/item/%E9%98%B3%E6%BE%84%E6%B9%96%E5%A4%A7%E9%97%B8%E8%9F%B9
http://www.tcpdf.org

