
养猪发酵床菌种 猪粪发酵剂

产品名称 养猪发酵床菌种 猪粪发酵剂

公司名称 漳州市集聚畜牧养殖技术开发有限公司

价格 50.00/袋

规格参数 品牌:集聚
应用:粪污发酵菌种
特点:发酵床养猪发酵剂

公司地址 漳州市芗城区石亭镇蔡前村凤经往前100米

联系电话 86-0596-2927562 13960065359

产品详情

◆ 集聚微生物复合有益菌发酵剂制作发酵床每平方只需要50克（1元）发酵剂，（可提供全国16个省养殖
户使用产品成功案例咨询电话）。◆
一次性购买4包或4包以上，可赠送本店任何一款养殖技术光盘一张。◆ 一次性购买产品8件（包）或8件
（包）以上运费由我公司负责。一次购买8件（包）以下，运费由买家自己负责。

1、改善养殖环境，除臭，驱除有害菌。2、提高饲料利用率，使用集聚微生物制作发酵床垫料饲养家禽
能节省饲料，促进猪胃肠道健康，提高饲料吸收能力，缩短饲养周期时间，能有效降低饲养成本。4、促
进提高有机体非特异性免疫力，提高成活率提升及整齐度。5、提高饲养动物肉的品质，饲养动物在垫料
上显得十分舒适，活动量提高。生长发育健康，有益环境下疾病发生低，生产出真正的无公害肉类。

1包本品功能：1、用于制作发酵床生态养殖垫料40平方米面积。2、用于制作保健液800公斤。3、用于发
酵3.2吨潲水变成畜禽饲料4、用于发酵4吨菌糠变成畜禽饲料5、用于直接拌2吨料饲喂畜禽6、用于发酵2.
4吨发霉饲料原料变成畜禽饲料。7、用于发酵4吨豆渣变成畜禽饲料。8、用于发酵4吨畜禽粪变成畜禽饲
料（如果发酵畜禽粪便用于喂蚯蚓的话，可以发酵8吨）9、用于发酵2.8吨菜粕、棉粕脱毒变成畜禽饲料
。10、用于发酵脱毒3.2吨红薯木薯马铃薯渣变成畜禽饲料11、用于发酵4吨酒渣变成畜禽饲料

1、用于发酵床养殖

每包集聚微生物菌种发酵剂制作40平方米面积发酵床。

制作发酵床垫料用法用量：集聚微生物发酵剂：制作发酵床垫料每平方米固定使用量为50克。食用盐：



制作发酵床垫料每平方米固定使用量120克。5%红糖水：红糖与水(井水即可)的比例为1:20混合后即为5%
红糖水。玉米粉：按制作发酵床垫料厚度计算，垫料厚度50厘米以下每平方玉米粉的使用量1千克；垫料
厚度50厘米以上，每增加10厘米垫料厚度，每平方米需增加玉米粉0.2千克便。以制作发酵床20平方米30
厘米垫料厚度为例，所需材料：集聚发酵剂：1千克食用盐：2.4千克玉米粉：20千克制作步骤：①、首先
把1千克集聚微生物和20千克玉米粉均匀地混合后（集聚微生物和玉米粉混合后我们称做菌种混合物）装
桶备用。②、在发酵坑铺30厘米垫料，然后每平方米均匀地撒50-120克食用盐(食盐每平方撒50克即可)。
③、把21千克菌种混合物均匀地撒在垫料上面。④、用5%红糖水喷洒菌种混合物（只需使撒在垫料上的
菌种混合物被5%红塘水泼湿即可）。⑤、用井水（无污染的水即可）喷洒，翻耙调整垫料表面以下至20
厘米处含水量均匀达到60%左右（手抓一把垫料使劲握紧能感觉到湿润但是不滴水，松手垫料不成团或
分成好几团）。⑥、再在垫料表层再添加10厘米锯末后盖上薄膜发酵床就制作好了。        
  72小时内只要发酵床垫料表面以下20公分左右的发酵温度达到40度左右时即可马上赶畜禽进圈进行饲
养。（以上提到的垫料建议使用60%锯末和40%稻壳混合组成。新做总体垫料厚度40厘米，一周后会下沉
10厘米左右）。

使用集聚发酵剂制成发酵床的功能与特点：◆ 本品最大特点是在发酵床垫料中附着和定植能力强，无动
物粪尿时处于休眠状态，有动物粪尿进入时马上激活分解。◆ 对垫料和动物粪尿环境适应性强，适应PH
范围5～8.7，并适应高渗透压环境（即高盐份环境、高无机物环境），可有效分解粪尿和转化成菌体蛋
白质。◆ 菌体本身营养价值也高，促进消化率好。◆ 使用成本低，新建每平方米垫料中使用成本仅需要
1.25元，每平方米垫料年维护补充菌种成本仅0.1元以内（维护补充菌种只需每1-2星期用“集聚微生物”
发酵剂制作成“保健酵素液”（保健酵素液的称呼也叫“保健液”或“原露”或“菌液”）后，用无污
染水稀释15-50倍后每平方米垫料表面喷洒0.5-1公斤即可）。

2、制作“集聚保健酵素液”

第一种制作方法，以制作10公斤保健酵素液为例：材料：集聚发酵剂25克，红糖1公斤，9公斤无污染的
水步骤：①、先把水加热到100°C后加入红塘，而后继续加热5分钟。冷却到40°C时加入集聚微生物发
酵剂，搅拌均匀②、放进塑料桶或陶瓷缸里，盖上薄膜后用有弹性的橡皮带绑紧后，进行密封发酵③、
制作中会产生气体，第二天开始当发现因涨气塑料布被鼓起时，就需要及时放气并搅拌一下后，并要及
时密封好（制作过程中会产生气体，所以请注意放气，否则气体容积过多会导致密封的容器破裂。一般
从第三天开始每天放气2-3次。放气后要马上密封）④、2-5天（制作时间夏短冬长，冬天保持制作水温
在12度以上）后打开容器口闻到有酸、酒味即酵素液制作成功⑤、制作后可用PH值试纸对酵素液进行P
H值测试，成品“保健酵素液”标准味：酸甜酒！ PH值：4.0-5.0！
活菌含量：10亿/ml以上。（用红糖制作的保健酵素液闻起来酒酸味浓，长期保存酒味任然较浓。）。
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