
中小型柑普茶烘干机

产品名称 中小型柑普茶烘干机

公司名称 广州益禾科技有限公司

价格 36800.00/台

规格参数 品牌:益禾
型号:6P
产地:广州

公司地址 广州市南沙区丰泽东路106号（自编1号楼）X130
1-A5121(集群注册）（JM）（注册地址）

联系电话  18665643859

产品详情

柑普茶烘干现状：

柑普茶采用纯天然的新会柑（国家地理标志保护产品）和云南普洱茶（国家地理标志保护产品）为原料
，在没任何添加剂的情况下，经特殊工艺加工而成。很多地区采用传统的烘干方式，柑普茶质量难以保
证。传统的干燥工艺有自然晒干、土窑火烤、燃煤锅炉以及电烤房等，随着生活水平的提高，消费者越
来越注重无添加、安全卫生的柑普茶，而传统的烧煤烧材逐渐的满足不了市场的需求，市场迫切需要一
款新的柑普茶烘干机出现，柑普茶热泵烘干机应运而生

柑普茶烘干机介绍：

是一种基于空气能技术的环保节能烘干设备。这种设备可以大大的提升生产效率，减少种子的生产周期
。使用空气能技术。这种烘干机的特点是卫生环保，运行成本低。他的能效比可以达到三点五至四。通
常食品行业的温度可以设定在60度左右，烘干长短可设，实时监测材料的干燥程度即可。为了保证物料
的烘干效果，柑普茶烘干机及其烘干房的搭配。以其烘干的温度升高时间低于半小时，烘干房 高温度
不低于75摄氏度为设计原则。通常3P烘干机搭配十五立方米烘干房，6p烘干机搭配25立方米烘干房，12p
烘干机搭配40立方米烘干房为准则，烘干房使用聚氨酯板材以保证其良好的隔热效果。

柑普茶烘干房的组成：

烘干主机：高强度镀锌板制作，耐温耐腐蚀，7寸微电脑触摸屏，可智能控制温湿度，根据不同产品调整
工艺，操作触摸更灵敏。



烘干房：采用10公分聚氨酯冷库板，强度好，保温效果非常好，能减少热量的消耗，安装方便简单，可
拆卸。

物料车：根据烘干物料不同，可采用不锈钢或角铁框架，可拆卸筛网托盘。

柑普茶工艺：

1，小青柑的烘干曲线：启动热泵型柑普茶烘干机，基于新会的外部环境温度及柑普茶的特性，来设置PL
C智能温湿控制屏上的各参数：第一阶段：前期升温到45℃左右保持3-4小时，湿度控制在50%；等陈皮
的香味逐渐开始渗透到普洱茶里面时，开始继续升温。第二阶段：温度升温至50℃，缓慢排湿，湿度控
制在45%，左右保持2-3小时；此时，烘房周围会问到小青柑溢出来的香味：接下来进入大量除湿期。 
第三阶段：温度升温至60℃，湿度控制在30%保持4-5小时：此时陈皮的香味和普洱的香味已很好的混入
一体，接下来做的是高温拉干期：第四阶段：温度控制在65℃，湿度控制在15%，出于安全和节能的考
虑，小青柑烘干机达到温度和湿度后会自动停机。

2，柑普茶的烘干曲线：柑普茶的烘干需要经过杀青、升温、中温、高温的过程，烘干时间约为13-15小
时，由于新鲜的陈皮果挖去果肉后，含水量不高，在果皮内放置普洱茶后，因蒸汽机杀青后，茶叶吸收
了部分水蒸汽，因此含水量又增高了。在柑普茶烘干时，第一阶段，缓慢升湿，温度以55℃为宜，时间
约4-5小时，第二阶段，温度设置以60-70℃为宜，升温与排湿同时进行，时间约5小时；第三阶段，温度
设置以75℃为宜，通过高温蒸发水分并及时排湿，时间约5小时。

柑普茶烘干优势：

益禾柑普茶烘干机的上市，在市场被客户尝试到被客户所认可，目前，越来越多的客户都在做节能改造
，国家也在政策中严令禁止传统的烧煤锅炉以及烧柴锅炉，这款节能环保产品无疑是目前符合用户使用
的产品，它不仅具备柑普茶烘干的工艺要求，烘烤的柑普茶颜色品质也比传统干燥有所提高，有效地帮
助用户大力发展柑普茶深加工作业，带动柑普茶深加工增值，同时在保证烘干的品质和效果的基础上，
降低能耗，缩短时间、减少运行成本，让客户的产品在市场上更加的有竞争力。
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