
长沙烤鱼技术培训 特色烤活鱼培训

产品名称 长沙烤鱼技术培训 特色烤活鱼培训

公司名称 长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校

价格 .00/个

规格参数

公司地址 长沙市雨花区时代阳光大道西韶山路口

联系电话  15674872431

产品详情

项目

特点

融合腌、烤、炖三种烹饪工艺技术，充分借鉴传统川菜及川味火锅用料特点，

是口味奇绝、营养丰富的风味小吃。

培训

种类

烤鱼、泡椒烤鱼、椒香烤鱼

课程

1．由烤鱼老师教学员烤鱼腌料的配方做法。2．学员学习诸葛烤鱼的烤制方法。
3．老师教学员烤鱼辅料的做法（如土豆片，豆芽，莴笋，藕片等）。4．学员学
习烤鱼的各式浇头配方做法（如香辣浇头，麻辣浇头等）。5．学员自己动手练
习所学的课程，直到学会操作为止。6．传授开店选址技巧、经营管理技巧、成

本核算方法、采购技巧等。

时间

根据个人掌握情况而定，不限制学习时间，学会为止，包教包会，一般1-2天可
学会。
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