
湖南臭豆腐技术培训 长沙学习做黑色臭豆腐技术

产品名称 湖南臭豆腐技术培训
长沙学习做黑色臭豆腐技术

公司名称 长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校

价格 .00/个

规格参数

公司地址 长沙市雨花区时代阳光大道西韶山路口

联系电话  15674872431

产品详情

湖南臭豆腐技术培训 长沙学习做黑色臭豆腐技术

  

【教学特色】

        我们教给你的是最核心的技术，配方单、操作手法等全部毫无保留尽心传授。我们的师
傅是全重庆最多最专业的，都是从业多年拥有丰富经验的大厨。学习期间我们食宿全包无任何二次收费
。开设免费的开店指导课程，让您少走弯路，一切为了真诚扶持创业。 

【课程内容】

1.原料的选择购买； 

2.臭豆腐的发酵、处理； 

3.酱料的调制； 

4.臭豆腐炸制流程及炸制标准。 

特色长沙臭豆腐培训， 特色餐饮是当今餐饮行业制胜的法宝，长沙臭豆腐更是如此，投资者必须不断学习和改进自己的长沙臭豆腐方法，用较正宗的口味吸引消费者。据相关专业人士说：现在很多投资者认为只要有了我们这个招牌，口味就是正宗的了，培训的时候不认真把握要领，在实践也不会去改进，这是不可取的。现在消费者的口味非常挑剔，投资者们只有在细节上把握，才能将自己的店做大、做好。
臭豆腐
臭豆腐培训计划：
①先了解整个臭豆腐制作流程;
②制作豆腐;
③腌制臭豆腐;
④配料、炸制臭豆腐过程;



⑤酱料制作;
长沙臭豆腐技术培训，湖南专业臭豆腐培训，学做臭豆腐正宗长沙臭豆腐技术培训长沙红星鹏飞臭豆腐培训计划： 先了解整个臭豆腐制作流程；卤水的制作、配方 臭豆腐上色；配料、炸制臭豆腐过程；酱料制作；臭豆腐分为黑色和金黄色两种颜色，没有接触过的人根本就不知道，臭豆腐的黑色是怎么来的，也不明白臭豆腐原来还可以卖原色（即金黄色）。我们做的是短期快速培训，让你在较快的时间掌握较好的技术，一般三到七天左右学会，没有学会，三年之内可以凭合同免费过来再学。
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