
学萝卜牛杂做法步骤，江西正宗萝卜牛杂培训

产品名称 学萝卜牛杂做法步骤，江西正宗萝卜牛杂培训

公司名称 南昌早哈哈餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数 学校:食为先小吃培训学校
项目:萝卜牛杂技术培训
学费:1500

公司地址 江西省南昌市西湖区二七南路184号（第2-3层）
201室（注册地址）

联系电话  13728226457

产品详情

萝卜牛杂在广粤地区很受欢迎，因为口味独特被广大消费者所喜爱！距今天，萝卜牛杂已经过了200多年
的发展历史。随着时代推移，萝卜牛杂在时间长河中并没有没落，反而是发展越来越好，不仅在广粤澳
地区流行，在全国地区也成为众多消费者的至爱!

 

萝卜牛杂采用传统广式牛杂技术配方，以新鲜牛杂为主，配以各类天然的调料，小火慢慢煲煮，牛杂和
萝卜互相渗透入味，辅以酸甜可口的辣酱，浓香鲜美的汤底。学了萝卜牛杂技术之后就可以自己去创业
，这个小吃的成本不是很高，你看外面的萝卜牛杂地方，多是一些小店，有时甚至就是一个窗口、一辆
小推车，就可以了，所以如果想做个小本生意，萝卜牛杂小吃是个不错的选择！那么：萝卜牛杂学习时
间需要多久去广州哪学味道好？

 

食为先萝卜牛杂学习内容为：牛杂选购，牛杂处理、清洁、去腥；煲汤，煲牛杂，煲萝卜，调味，调香
，做辣酱，每一位学员，和我们签订学习合同后，我们会即刻安排师傅教学，师傅会从每个步骤教起，
亲手示范，学员都会亲手操作，反复实践，如何在市面上购买得到新鲜的牛杂了，牛杂买回后，如何处
理，如何去腥，怎样保存；

 

接下来就是教学员煲汤底了，只有煲好汤底，才能做好萝卜牛杂，所以需要小火，配上天然的调料，再
放入处理好的牛杂，萝卜，再小火慢慢煲，直到煲出诱人的香味出来；还会教学员制作酸甜可口的辣椒
酱，配上牛杂吃，才够味哦。

 



萝卜牛杂的材料看似简单，但做起来也是有配方和技巧的。各种香料材料的选择、搭配、分量都是有讲
究的，广州想学萝卜牛杂的朋友可以到食为先小吃去看看。在食为先能学习到老广们喜爱的萝卜牛杂做
法，而且是按照正宗的配方做法手把手去指导教学，自己去实操练习，直到掌握全套技术为止！

 

食为先在广州白云、黄埔、新塘、花都、滘口、番禺、市桥、佛山容桂、佛山禅城、中山、珠海、都有
学校，有意学做街边萝卜牛杂小吃的朋友欢迎大家实地考察了解，满意再学！
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