
学长沙小吃糖油粑粑地方 长沙糖油粑粑技术培训

产品名称 学长沙小吃糖油粑粑地方
长沙糖油粑粑技术培训

公司名称 长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校

价格 1000.00/个

规格参数 红星鹏飞:哪里可以学习糖油粑粑
糖油粑粑:哪里专业培训糖油粑粑
湖南长沙市:汽车南站附近

公司地址 长沙市雨花区时代阳光大道西韶山路口

联系电话  15674872431

产品详情

学长沙小吃糖油粑粑地方 长沙糖油粑粑技术培训

红星鹏飞厨师培训学校联系人：唐老师

红星鹏飞厨师学校总部报名咨询电话：15674872431
凡是拨打本机号码或者加微信联系唐老师学一样送一样

红星鹏飞联系微信：15674872431 

红星鹏飞厨师学校24小时qq在线咨询；2286903624

长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校,有1000余平方的教学场地，
本中心专业针对创业者高水平开店培训。采取理论加实际操作相结
合的教学方式。我们的技术教官均是十五年以上厨龄的知名大厨，
我们开店运营管理的理论教官均有十年的实战经

主要经营餐饮培训小吃。 这里专业，这里优惠，这里生活服务齐全，我们的服务有：长沙早餐技术培训,
长沙小吃培训,长沙冷饮小吃培训,早餐粉面技术培训,卤味小吃技术培训,湖南特色菜技术培训！欢迎前来
考察！

首先，经营者在开店时，需要解决了开店运营上的难题，才能够取得突破，特别是小吃味道好，有特色
，自然才有消费者肯来！

长沙红星鹏飞厨师培训学校，达到教育培训机构设置标准，有审批机关颁发《办学许可证》《非企业登



记证》《税务登记证》长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校是长沙市人力资源和社会保障局颁发的单位。
长沙市红星鹏飞厨师职业培训学校以“培养长沙名厨，成就天下名菜，传承湖湘文化。培养的学生“出
得去、用得着、干得好、留得住”，确立以市场为导向、以社会需求为目标的办学理念和专业设置原则
，面向市场，服务社会，依法办学，从严治校。

其次，在保证好味道，吸引人的同时，还要加强店员素质的培养，店员看到顾客会立刻打招呼，或者询
问是否需要帮助，店主必须培训员工的素质和技能，一般情况下，客人即使对快餐环境不十分满意也不
会退出。

 糖油粑粑，是湖南长沙的特色小吃。湖南小吃糖油粑粑圆溜溜、油亮亮，黄而不焦，软而不粘，香中
带甜，甜而带香，甜到心里，香到心里。走在长沙的大街小巷上，随时能闻到沁人心脾的湖南小吃糖油
粑粑香味，看到炸糖油粑粑的摊点。一个火炉，一个锅子，一个小推车、一个木支架，做湖南小吃糖油
粑粑的设施再简单不过，但就是这样简易的摊点炸出的湖南小吃糖油粑粑却似人间美味，喜煞爱吃、会
吃、讲究吃的长沙人

糖油粑粑制作材料： 糯米、大米、北流糖、菜籽油

如何做糖油粑粑：1、将糯米、大米制成粉浆                2、挤干粉浆放入盆内
揉匀。锅内加菜籽油烧热，放入北流糖，用小铲推动，使糖溶化                3、
揉好米粉团按75克重一个搓成圆团，放在铺有湿布木板上，待油烧到五成热时，逐个将圆团轻按成扁圆
形放入锅内，推动小铁铲，并将锅内糖汁不断往粉团上泼浇，至浮起后，再炸2分钟，取出即成

 

糖油粑粑培训内容：

            1、糖油粑粑的系统讲述                  2、糖油粑
粑的原料选购                  3、糖油粑粑的食材加工           
       4、糖油粑粑的加工工艺步骤                  5、糖油粑粑的经
营定价原则                  6、系列调味品及原料的货源渠道

培训方式

    1、常年培训，节假日照常培训；

    2、随到随学，不限时间，学会为止；

    3、真材实料，亲手制作，包教包会，指导经营。

【美食简介】

糖油粑粑是湖南长沙市的汉族传统名吃，圆溜溜、油亮亮，黄而不焦，软而不粘，香中带甜，甜而带香
，甜到心里，香到心里。



糖油粑粑造价便宜，主要原料是糯米粉和糖，但其制造工艺精细讲究，有特殊的制造过程。它虽不能登
大雅之堂，更不能与山珍海味、鱼翅熊掌相媲美，但正是因其廉价的身份，它能出入平常百姓家，受到
民众的厚爱，成为民间长吃不厌的小吃。

新鲜出锅的糖油粑粑金黄脆嫩，甜而不浓，油而不腻，软软的，柔柔的，色香诱人，引人胃口大开，使
人想一口气就全部吞下。

【培训内容】

1. 长沙糖油粑粑的发面的配比技术和和面手法；

2. 长沙糖油粑粑的原料认识及性能；

3. 长沙糖油粑粑的全部工序配方及实际动手操作；

4. 长沙糖油粑粑的制作流程及技巧；

5. 长沙糖油粑粑的开店选址及流动设备的定制。
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