
绿色食品国家首批无公害干海参刺参吃法做法发制方法

产品名称 绿色食品国家首批无公害干海参刺参吃法做法发
制方法

公司名称 长岛奥润德水产养殖有限公司

价格 7200.00/千克

规格参数 品牌:长岛

公司地址 中国 上海市浦东新区 临港新城沪城环路999号上
海海洋大学12小区B002区706室

联系电话 86 535 3118959 15053559997

产品详情

品牌 长岛 卫生许可证 鲁卫食证字[2007]第370684
1985-0005113

产品标准号 SC/T 3206——2000 净重 500（g）
保质期 500（天） 水分含量≤ 12（％）
原产地 渤海 生产厂家 长岛奥润德水产养殖有限

公司

长岛奥润德水产养殖有限公司淘宝网的母公司——阿里巴巴诚信通会员，公司由阿里巴巴专门聘请的第
三方认证机构认证，公司网站

www.alibabafood.cn

www.qqlg.com

长岛奥润德水产养殖有限公司 ——阿里巴巴诚信通会员，公司由阿里巴巴专门聘请
的第三方认证机构认证，公司网站www.alibabafood.cn

www.qqlg.com

上海世博会（民企馆）展示企业，展示编号a3-523;卓越的声誉，优越的品质，过硬
的质量，诱人的美味。。。

我公司长岛奥润德水产养殖有限公司(changdao orientalaquaculture co., ltd.)4证齐全（
组织机构代码，营业执照、税务登记证、卫生许可证），产品经过国家权威检测机
构检测，同时，可以开具增值税专用发票。

http://sell.taobao.com/auction/publish/edit.htm?id=439d630d8d973487d8bd31193869a693&x_id=0db1&auto=false#
http://sell.taobao.com/auction/publish/edit.htm?id=439d630d8d973487d8bd31193869a693&x_id=0db1&auto=false#


国内海参行业3个第一

国内第一批无公害干海参刺参（绿色食品）的生产企业，经过国家质量技术监督局严格的认证审核国内
第一家通过国家质量技术监督局政府官方网站进行无公害干海参产品查询的企业国内第一家开通800全国
免费固定电话防伪查询的无公害干海参（绿色食品）企业

国家首批无公害干海参(刺参)简介

一、我们申请的绿色食品“长岛tm”牌无公害干海参（刺参）产品在近日已经顺利通过了国家质量监督
检验检疫总局对无公害农产品的严格要求,同时，已经顺利通过了国内质量检验领域里最权威的检测机构
--国家质量技术监督局严格的认证审核，成为国内第一个具备资格、允许并且已经在国家质量技术监督
局政府官方网站进行无公害查询的干海参产品;我们的企业成为国内第一家具备资格、允许并且已经在国
家质量技术监督局政府官方网站进行无公害干海参产品查询的企业,同时成为国内和山东省屈指可数的首
批无公害干海参（绿色食品）的生产厂家，您可以放心购物！

无公害食品，指的是无污染、无毒害、安全优质的食品，在国外称无污染食品或有机食品、生态食品、
自然食品，我国又称绿色食品。

无公害农产品标志正上面是中文"无公害农产品"6个黑体字，中间是大写的英文字母"gb"，是"国家标准"拼
音的缩写，下面是英文单词"safecrop"，即"安全农产品"，说明该产品是通过无公害检测的农产品，消费
者完全可以放心购买、安心食用。

在海参食品生产、加工过程中，我们通过严密监测、控制，避免天然海域和加工过程中的药物残留、放
射性物质、重金属、致病细菌等有毒有害物质对海参食品生产过程中各个环节的污染，以确保干海参产
品的真实、安全、卫生和滋补的功效。

需要着重指出的是:海参富集吸收有毒有害的重金属，特别是铅和砷的能力很强，在城市周围一些工业污
染严重的海域，海参体内有毒有害的重金属铅超标甚至达到国家食品安全标准的1万倍以上！！从这一方
面来说，吃海参不是在进补，而是在服毒了。在此，我们要告诉大家：吃海参，为进补，不是为吃重金
属！这样补，那样补，不如无公害海参天然补。只有无公害海参，才是我们的健康保护神！

对于我们的产品，您可以通过国家质量技术监督局授予我们企业的12365数码防伪打假专用标签查询.打开
防伪标签涂层后，通过如下方式查询：：1.全国质检系统特别服务电话号码010-12365；2.全国免费固定电
话
8008
102365：
3.手机短信息9500
12365（移动/联通全网特服号）：4
.国家质量技术监督局政府官方网站http://bjtsb.gov.cn，进入网站http://bjtsb.gov.cn
后点击网页的左下方“防伪认证12365特服窗
”，进入网页http://www.12365.gov.cn
，进行产品一次性防伪查询。为充分依靠广大消费者监督产品质量，加大打假力度，国家质量技术监督
局了开通“12365”质量监督投诉电话。“12365”作为特殊的服务号码具有如下含义：12代表一年12个月
，365代表一年365天，寓意质量监督部门天天为消费者服务。“12365”的开通，是质量技术监督局管理
窗口的延伸，创造良好的社会环境的重要保证，为打击假冒伪劣商品，保护名优产品发挥桥梁纽带作用
。

黄渤海交汇处的长山列岛刺参历来为宫廷贡品。长岛在秦汉时期就享有“海上仙山，人间仙境”的美誉
，被称为中国的四海福地，拥有“中国海参、鲍鱼、扇贝、海带之乡”的美誉，享有“国家级自然保护
区、国家级风景名胜区、国家级森林公园，省级海豹自然保护区和省级地质公园”的荣耀。2006年，又
荣膺由十几位院士和近百位专家学者组成的评审团评选的“中国最美十大海岛”之列。长岛位于渤海深

http://upload.china.alibaba.com/offer/post/fill_product_info.htm?offer_id=94227686&operator=edit#
http://upload.china.alibaba.com/offer/post/fill_product_info.htm?offer_id=94227686&operator=edit#
http://upload.china.alibaba.com/offer/post/fill_product_info.htm?offer_id=94227686&operator=edit#


处，远离大陆，海域栖息着大量珍贵的海洋生物资源，水质为国家一级标准，岛上绝无工业，杜绝了人
为的污染，这种优势在全国其他地方绝无仅有，从而保证了海参种质的天然、纯正和健康。

本企业已经顺利通过专业权威的认证机构：华夏严格的认证，而且是全球最大的网上贸易市场和商人社
区——阿里巴巴的诚信通会员，网址http://www.hoojq.cn.alibaba.com同时，严格按照海参行业的最新标准
，2000年国家颁布实施的sc/t 3206——2000干海参（刺参）标准加工生产干海参。我们申请的无公害干海
参在近日已经顺利通过国家质量监督检验检疫总局严格的认证审核，成为国内和山东省屈指可数的首批
无公害干海参（绿色食品）生产厂家，您可以放心购物！

规格：20头-150头/500克，价格：1750-5900元/500克。海参经济实惠，不仅是招待高朋贵友的上等佳肴，
也是儿女孝敬老人，朋友之间相互馈赠的尊贵礼品。我司海参采用长山列岛自然生长三到五龄以上的刺
参精心加工而成，为长岛海参中的极品，每一粒均为您精挑细选，绝无瑕疵！

“刺参地理分布，我国主要产于辽宁大连，河北省北戴河，秦皇岛，山东的长岛，烟台，威海及青岛沿
海区域，以⋯山东长山岛（即长岛）海域，刺参质量最优。”详见《海参、海胆增养殖技术》第6-7页，
张群乐,刘永宏编 青岛：青岛海洋大学出版社，1998。1977年～1984年，天津医药科学研究所与长岛县科
委合作，承担了国家“刺参粘多糖的研究”课题，先后采集了辽东、烟台、荣成、朝鲜、俄罗斯、日本
等地，几十个批次的刺参样品，经过反复实验比对，结果证明：长岛刺参不仅粘多糖的含量远高于其他
地区，蛋白质中氨基酸的种类、e/t值亦居榜首。

清初著名诗人吴伟业在《梅村集》卷十曾云：“海参，产登莱海中。”并为此专门写下一首著名的《咏
长岛海参》诗，诗云：“预使井汤洗，迟才入鼎铛。禁犹宽北海，馔可佐南烹。莫辨虫鱼族，休疑草木
名。但将滋味补，勿药养余生。”进一步明确贡品出自蓬莱以北海区，即长岛。

唐末以后，长岛所产刺参一直为宫廷贡品。20世纪70年代，美国总统尼克松访华时，国务院亦专程指派
飞机到长岛调运海参和鲍鱼，长岛海参品质可见一斑。由于黄渤海交汇处的长岛，水质清新肥美，水草
丰茂，坡岸陡峭，石礁林立，给刺参创造了优良的生存栖息环境，故而，此地刺参肉质肥厚，蛋白质中
氨基酸种类多，et值比例十分接近人体体液，而且所含活性成分较高，特别是具有四抗作用的刺参粘多
糖含量远高于其他地区，所以长岛刺参价值远胜于其他海参，商品价格也名列前茅。

欢迎以我公司的干海参与国内同价位的其他优质品牌海参作比较。

“长岛tm”牌无公害干海参泡发方法

操作工艺：

洗净→凉水浸泡→去脏壁内筋→冲洗→热水煮→纯净水低温存放→食用。

操作与处理：

1．将刺参放入容器内，洗净刺参体表的炭灰和盐分后，用凉水(最好15℃以下)浸泡。每天换水1—3遍,1
—2天后品尝，直到感觉水不咸了为止。容器大一些,用水将盐分充分溶解干净。

2．刺参浸泡湿软后，捞出,用利刀或者剪刀顺刺参原来开口处切开，摘除刺参的口腔（俗称牙，即石灰
质）和体壁内筋（或者煮完冷却后去除内筋）.放到锅里慢火(90—100℃热水)浸煮20—60分钟(火急了海参
容易烂),具体时间因海参大小,年龄,体壁厚度而异，然后逐渐降至自然温度。

3.将泡好的海参倒出，凉透,更换纯净水低温冰箱内保鲜膜覆盖存放，0—8℃涨发，24—36小时后即可食
用，保存期限在一周以内为宜，最好每天换水一遍，以备食用。



备注:

1、盐分一定要泡除干净,否则海参发不透。

2、刺参体内五根筋营养丰富，可剪开参体取出内筋做汤用。

3、发制海参容器要干净、无油污.例如不锈钢锅。

4、用纯净水发海参不但个体大而且人体吸收最好。

5、海参煮好后,用0—8℃的纯净水浸泡24—36小时涨发最大,人体易吸收。

6、吃海参最佳时间为饭前半小时空腹食用。

7、发好同一批海参的时间也有快又慢，不完全相同。用筷子把海参夹起来时海参两端自然下垂为好,太
软夹不起来说明煮时间长了,直挺太硬说明还需要继续煮.筷子可以轻易从海参体壁穿过说明发好了。海参
温热后,溶解蜂蜜或白糖、冰糖食用。
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