
鸡鸭屠宰生产流水线

产品名称 鸡鸭屠宰生产流水线

公司名称 诸城市上铭机械有限公司

价格 100000.00/套

规格参数 电源电压:380v
加工能力:1000-5000只
产地:诸城市

公司地址 诸城市舜王街道上常旺铺

联系电话 0536 - 6095527 15263602168

产品详情

鸡鸭屠宰生产流水线是由T型轨道，尼龙悬挂滑架，不锈钢（或锰钢镀锌）锚链条，不锈钢挂鸡（鸭、
鹅、兔、鹌鹑）钩，导向轮总成和调速减速机、链条涨紧装置七大部分组成的，通过严格合理的安装后
，形成独立的、能进行悬挂输送作业的家禽（或兔类）宰杀、浸烫、脱毛、掏脏、预冷、分割流水线。
生产能力（根据长度）可达到500-4000只/时。

鸡鸭屠宰生产流水线的优势

1.使用流水线生产基本的就是可以使生产企业节省人工成本； 2.其次流水线的使用还可以是企业的车间
管理更有条理性，能够使车间管理人员更方便有序的管理本工序的员工； 3.再次，流水线的使用能够提
高企业的产品质量，由原来的人员手工操作，转变成机器的流水线操作，更能节约时间也能够提高产品
的质量； 4.还有流水线的使用能够减少企业对员工技术的要求，节省公司的培训成本；
5.流水线的使用还能够提高企业自身的品质形象，提高企业的现代化水平

鸡鸭屠宰生产流水线加工工艺流程示意图

毛鸡上挂→水浴式麻电→刺杀→沥血→烫毛→脱毛→人工清理小毛

↓

鸡毛水冲入鸡毛收集间



→割爪→转挂→开膛→掏内脏→割头→胴体清洗→预冷→胴体沥干

内脏入内脏加工间处理

→胴体上挂→分割→分拣→整理称重包装→装盘→速冻→装箱→

冷藏→销售
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