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产品名称 不正确的豆芽杀菌保鲜方式让你的利润空间荡然
无存

公司名称 济南辰宇环保科技有限公司

价格 180.00/公斤

规格参数

公司地址 山东省济南市天桥区济南化工新材料交易中心办
公楼612室

联系电话 053166891578 15668302580

产品详情

简介

传统的豆芽是指黄豆芽这一种，后来市场上逐渐开发出绿豆芽、黑豆芽，豌豆芽、蚕豆芽等新品种。豆
芽营养丰富，比原豆更胜一筹，建议常吃。这是因为豆类在发芽过程中，维C含量有所增加，部分蛋白
质也会分解为人体所需的，更有利于吸收。但在生产中容易烂根烂叶，保存时间短等。如何将一系列的
过程，保持良好运作，产品保鲜运行，商家们都在寻找，本文就上述问题深入探讨，以供参考。

豆芽腐烂原因

豆芽在胚芽，培植，浇洒，运输等过程中都需要用到是无菌水，及在生产厂房环境当中都需要保持无菌
状态，不然，肉芽在很短的时间内，容易发生腐烂现象或变色的出现。

豆芽腐烂有以下几个原因：

①豆粒本身带有病菌；

②盛豆芽的容器及器具消毒不严；

③生豆芽时的温度过高；

④浇水不及时及水质不清洁和空气污染所致。 

水是豆粒发芽生长最重要的物质，水质的好坏对于豆芽的生长至关重要。今年来由于各种污染越来越严
重，水中的细菌与微生物众多，无论是什么类型的腐烂病，最终都是因为受到细菌的感染而引起的，而
这些细菌和微生物正是引起豆芽腐烂的“罪魁”。

豆芽生产过程中微生物的传播途径



豆芽具有丰富的营养，是微生物理想的栖息地，因此，微生物一旦污染了豆芽，要消除它们，就比较困
难了。要控制微生物对豆芽的污染，首先要弄清楚豆芽中微生物的来源及其传播路径，这样，解决由微
生物引起的食品安全问题才变得有的放矢。微生物的传播路径包括环境空气、生产器具、工艺用水、种
豆等。

1、环境空气

豆芽生产环境的空间中的固体或液体颗粒是微生物的重要来源。空间中随气流浮游着很多尘埃，水雾，
皮肤残屑等颗粒，这些都是微生物的载体，有许多微生物会依附在这些颗粒的上面，同时，气流中也有
直接浮游的微生物。当种豆、器具等暴露在空气中时，尘埃、水雾、残屑等颗粒和空气中浮游的微生物
就会逐渐沉降到豆芽中而直接污染，或沉降到豆芽接触表面上而间接污染。

2、生产器具

生产器具包括塑料内袋、塑料圆垫片、排水塑料管、包管用窗纱和绳；其它诸如限氧塑料布、泡豆用桶
或盆、泡豆和出罐用笊篥、预生用具、淋浇用具等。在豆芽的生产过程中，生产器具的杀菌消毒也是非
常重要的。豆芽烂根烂叶除了自身存在的大量细菌外，还极有可能是生产器具清洗和消毒不完全所致。
因为生产器具内壁携带的细菌，在接触到豆芽之后，会因丰富的营养物质迅速的繁殖增长，结果导致变
质。豆芽的生产器具的要求是不受材料和外界侵入微生物的污染。但很多厂家在做好了工艺用水、空间
环境消毒等工作之后，却往往忽视了生产器具的杀菌消毒，结果豆芽出现烂根烂叶，保存期限短等现象
。

3、生产用水

水在整个豆芽生产过程中所占的地位极其重要，一般豆芽生产用水的比例大约为30%～70%，工艺生产中
水的用量更大。其生产用水的水源多数是来自地表水（如池塘水、河水等）或地下水，有少部分使用自
来水。目前，豆芽生产用水污染形势严峻，最为突出的是有的工厂污水未经任何处理，而随意排放，经
渗透或随雨水进入水体，对地下水和井水造成严重水源污染。易遭受二次污染：豆芽生产用水无论使用
地表水、深井水还是自来水，都要经过输水管道，这样更加大了二次污染的概率。

4、种豆

豆种本身已发霉变质或带有病菌，还有些病虫粒和破瓣粒则不会发芽，亦容易腐烂，然后蔓延扩大。所
以，种豆消毒也至关重要。

豆芽杀菌消毒剂选择标准

人们也曾使用苯钾酸钠、苏打水等进行消毒，但由于对豆芽杀菌单一，效能低微，均已逐渐淘汰。理想
中的消毒剂应该是无毒、无刺激性、广谱、高效、稳定性好可迅速溶于水中并释放出杀菌成分,对豆芽的
病原性微生物杀灭力强,杀菌谱广,价廉易得,便于保存和运输,使用方便等优点。那么有没有上述所描述的
消毒剂呢，当然有，奥克泰士豆芽杀菌保鲜剂可以对豆芽在生产过程中进行各个环节的消毒灭菌，不仅
效果好，使用方便，储存时间长，从经济观点看，也大大优于前面所述的各种单一性杀菌剂。

奥克泰士

奥克泰士豆芽杀菌保鲜剂，德国原装进口，食品级过氧化氢 银离子复合型杀菌消毒剂，产品经过ISO90
01/ISO14001管理体系认证，欧盟EMAS检测认证，IFS国际食品标准认证，德国莱茵TUV认证等。产品广
谱杀菌，灭菌迅速，无二次残留，是世界公认的绿色广谱杀菌剂，对生产用水，生产环境，生产器具及
种豆的细菌微生物有着十分强大的杀灭作用，用奥克泰士来泡豆粒（促进发芽）、浇豆芽、防腐、烂根
、烂芽、生物杀菌消毒等，可以有效杀灭不洁豆粒本身带有的细菌病毒以及由于水中细菌微生物引起的
豆芽腐烂等各种病害问题，抑制霉菌病菌等有害微生物生长繁殖，增加豆芽品质，长势齐，卖相好。奥



克泰士消毒保鲜剂，不会产生任何有害物质的残留，分解后为水和氧气，增加水中的含氧量，调控芽苗
代谢，促进芽苗茎叶生长，对于豆芽的生长起到良好的促进作用。

奥克泰士产品特点

1、完全环保，完全生物可分解，对人、畜无害，无腐蚀性，无残留。

2、无色，无气味，无味道，不起沫，完全溶于水，使用安全，有效解决了豆芽在采摘后运输配送过程产
生的腐烂、变色、青化、变味、发酵等问题，

3、作用时间长，效果明显，起到保鲜、保湿、保香、抑制呼吸、抑制微生物繁殖和抑菌等功效。

4、应用弹性大：在低浓度时，依然有显著效果，在高达95摄氏度时仍然能起作用。

5、光谱杀菌效果，可杀灭有害菌以及有害微生物种类包括：大肠杆菌、粪链球菌、嗜热菌、霉菌、软腐
病菌等130多种有害菌。

6、应用简便，无需特殊装置，为广大豆芽的培植、经营用户提供了降低损耗、延长货架期、提高加工生
产效率，且成本低廉、使用方便的新经济增长点。让豆芽的芽根更饱满，光亮、鲜色。

适用范围

1、豆芽生产过程中的生产用水杀菌消毒。(发豆芽用的无菌水)

2、豆芽生产过程中场地、设备、工器具、种豆、人员手、鞋靴、工作服的消毒.

3、豆芽成品的防腐、保鲜、脱硫。

4、豆芽生产车间的环境消毒。        

 

招商合作：济南辰宇环保科技有限公司诚招全国各行业合作商！德国130年精工企业专注环保杀菌消毒剂
的生产与研发，解决各行业生产企业有害微生物困扰，提供具体行业使用方案。诚邀各行业领袖，科研
机构，企业单位参与方案制定与产品研发。期待您的来电。

合作电话：15953187857

 

以上内容由济南辰宇环保科技有限公司整理提供 济南辰宇环保科技有限公司布迪希国际中国总服务商

全国销售电话：15953187857 15953150352 业务咨询电话：0531-66891578
微信公众号：辰宇环保进口消毒剂
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