
济南石磨生产厂家电动石磨厂家供应

产品名称 济南石磨生产厂家电动石磨厂家供应

公司名称 济南金禾食品设备有限公司

价格 2777.00/台

规格参数 石磨:50-120cm

公司地址 山东省济南市章丘区相公庄街道东靖公路路北（
注册地址）

联系电话  13325107277

产品详情

联系电话：133-2510-7277      详细地址：山东济南章丘相公庄镇

山东省济南锦佳石磨机械厂是一家专业化生产传统石磨的厂家，多年来始终坚持传统工艺凿制石磨，严
格按照传统石磨磨齿角度、尺寸纯手工制作，其石磨磨齿细致整齐、线纹清晰、锋利无比，在使用寿命
上更长，承受力更高，在研磨原料时更快、更好、更优。所生产的电动石磨机械、面粉石磨、香油石磨
、豆浆石磨、杂粮石磨、花生酱石磨、调料粉石磨、超市专用芝麻酱石磨、酒店专用电动豆浆石磨、酒
店专用人推石磨、石盘式水磨、石盘式粉磨、石磨面粉生产流水线、石磨豆浆豆腐流水线、家用手动小
石磨、家用电动小石磨、工艺石磨、观赏型石磨、石磨茶几各类石磨外观平整光洁、美观大方。   
    石磨豆浆营养

编辑

石磨豆浆生产工艺：石磨磨齿均匀运转速度慢所磨制的豆类产品充分保留了豆类的本色及纯正香味，不

仅豆制品含量高、营养成分多，而且粉质细腻，豆香浓郁，又保留了豆类产品所富含的多种微量元素.又

避免了当代大型机械生产中高温、高压造成的营养成分破坏。不含任何添加剂、增白剂，原色原味，口

感好。有降血脂、血糖，生津养颜的保健功效。

石磨豆浆本身营养丰富，含有铁、钙、磷、镁等人体必须的多种微量元素，还含有植物油和丰富的优质

蛋白，素有“植物肉”之美称。传统的加工工艺-石磨运转均匀速度慢，磨出的豆浆既均匀又细能让黄豆



充分释放蛋白质，含有的独特矿物质与大豆营养元素天然混合、浑然一体。豆浆以其丰富的营养和养生

保健价值，目前已成为许多家庭餐桌上的美食。“一杯鲜豆浆，天天保健康”的理念，已被许多人所接

受。现在时临盛夏，消费者更青睐雪糕冰淇淋等能降温的冰冻食品，不过专家提示说，夏季其实更应该

多喝豆浆。

夏季人体营养流失较快，且不容易吸收，盲目进补的话容易引起上火。因此，夏天进补要以均衡营养、
降温怯火为前提，不宜进食燥性补品。而豆浆中富含蛋白质、维生素、矿物质等养分，经常饮用能均衡
人体营养，调整内分泌，对降低胆固醇、减轻动脉硬化、高血压及保肝等有一定的帮助；同时，豆浆还
有消暑之功效。中医认为：豆浆性平、味甘，有生津润燥之功效——“泻胃火，治内热”、“利水下气
，制诸风热”。其中尤以绿豆最有降暑功效，因此，用将黄豆和绿豆为原料做成的“消暑二豆饮”，更
具清热解暑、润喉止渴之效。不过，许多消费者并不能分清什么才是真正的好豆浆。专家介绍说，真正
的好豆浆呈均匀一致的乳白色或淡黄色，有光泽，具有豆浆固有的香气，无焦糊味、酸败味、豆腥味等
其它异味，口感滑爽。目前许多消费者都用豆浆机来自制豆浆，不过，豆浆机制造企业因为对豆浆制作
时的物理与化学作用不清楚，所以豆浆一般达不到非常完美的效果。而过去老祖宗们用石磨来磨制的豆
浆，却能实现非常好的口感。为什么早先的石磨豆浆会更好呢？专家指出，石磨磨豆浆和能量的释放有
关，石磨磨齿均匀运转速慢，能让外界的空气与磨出来的豆浆颗粒很好的接触，在一定的化学作用下，
能使让黄豆充分释放蛋白质，这使豆浆既均匀又细，而且味美异常
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