
杜绝烘焙食品微生物超标的有效措施

产品名称 杜绝烘焙食品微生物超标的有效措施

公司名称 济南辰宇环保科技有限公司

价格 150.00/千克

规格参数 品牌:奥克泰士
型号:D10
产地:德国

公司地址 山东省济南市天桥区济南化工新材料交易中心办
公楼612室

联系电话 053166891578 15668302580

产品详情

简介

烘焙行业主要为面包、蛋糕、饼干等产品，常用原料为面粉、马铃薯淀粉、蜂蜜、鸡蛋、奶粉、米糊粉
、木薯粉、糖粉、膨松剂等为原料，经过面团调制、成型、焙烤、包装而成的一种半球形烘焙类糕点，
营养丰富，深受儿童喜爱。
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但大多数烘焙食品因其营养物质丰富,常温下极易受细菌入侵繁殖,造成微生物超标。糕点、面包、饼干等
烘焙类食品的微生物卫生安全性问题已是产品销售的主要问题之一，即菌落总数、大肠菌群、霉菌三指
标超标。国家标准菌落总数小于1500cfu/g，产品水份控制在3%以下。新国标2760规定禁止使用33种食品
添加剂，这使食品安全问题更加难以解决。
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控制食品微生物超标的重要性

民以食为天，食以安为先。对于烘焙食品微生物超标问题，不仅是影响食用安全的重要因素，也是影响
企业利润及品牌信誉的重要因素，由于糕点产品的保质期短,等政府在市场上抽检出微生物超标，产品基
本卖完，即使追究企业责任可对消费者的伤害已不可挽回。所以说食品产业是道德工业，生产环节是食
品微生物控制的重中之重。
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烘焙食品微生物污染来源

对于，烘焙行业微生物超标所引成的质量事件，是诸多问题叠加而形成，只有综合性的解决这些路障，
方可确保企业食品的质量问题：

1、由生产时所用的工具、容器
、周转箱、周转车、工作平台等，因消毒不及时，与食品直接接触而导致细菌二次交叉感。  

2、包装材料储存间没有进行空气消毒，导致空气细菌污染包装材料；在进入车间包装前未经过杀菌工序
，因自身污染原因或过程中被二次污染。  

3、手消毒方式有缺陷，大部分企业采用传统消毒剂浸泡达到灭菌效果，但上班时人员集中只能象征性地
浸一下，再使用公用毛巾擦手，污染严重。   

4、工作服、鞋靴消毒不彻底，由于清洗不及时或与私人衣服混放，相互交叉污染后，通过人员进出将细
菌带进生产车间，污染车间环境。  

5、在冷却、内包装过程中，遭受空气中细菌二次污染，从而导致食品细菌含量超标。
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烘焙食品微生物超标的解决方案

烘焙食品是我国的传统产业，控制内源性污染比较容易。控制外源污染却很难，在生产过程中通过蒸煮
或烘烤的方法进行熟化，改变了微生物生长繁殖的内外部条件，从而控制微生物消长。据此分析，烘焙
食品受微生物污染的关键危险点在于冷却和包装阶段，而此阶段是难以预防的空气途径污染，难道真的
束手无策吗？
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济南辰宇环保科技有限公司据自身多年食品加工消毒经验总结，要杀灭空气中的微生物，需先去除空气
中的尘埃（细菌传播的载体），在去除的过程中同步将细菌杀灭。基于专业，济南辰宇环保科技有限公
司首家引进为食品企业环境消毒、空气消毒量身定制的德国进口消毒剂---奥克泰士。在烘焙食品生产车
间使奥克泰士，有效避免臭氧、紫外线对员工的伤害及带人消毒，避免工作时人不工作，人工作时无法
消毒的场景。从根源彻底杀灭空气中的微生物，杜绝食品在冷却及包装过程中被二次污染。

来自德国的消毒专家

奥克泰士

奥克泰士--德国原装进口，食品级过氧化氢 银离子复合型杀菌消毒剂，德国BUDICH国际有限公司集中
高精尖的科研力量研发多年，以其先进技术和工艺生产的纯生态、可完全生物降解的环保型清洗消毒剂



，在全球具有地位，该产品已荣获世界专利。

奥克泰士拥有强效的广谱杀菌效果，在杀灭病原体细菌，生物膜，藻类，酵母，真菌和病毒等物质时效
果显著，奥克泰士的功效是经过近200种细菌学，生物学，病毒学和毒物学的测试和验证过的。在食品厂
可被用于几乎所有需要达到“灭菌状态”的场合。

品质保障 权威认证

从：车间、设备器具表面的灭菌；罐装区的无菌维护；瓶子、罐子、管道的清理；通风、空调设备的消
毒到用水的保护，废水的处理，以及其他CIP（现场清理）场合。按照一定的稀释浓度奥克泰士都能够被
应用。奥克泰士能够彻底的避免二次污染。

引进中国之后，被广泛应用于制药行业，深知食品厂的微生物防控意识没有制药厂特别是无菌车间的意
识强，所以移花接木，奥克泰士食品级杀菌消毒剂应用于食品生产车间，不料果然取得了良好的微生物
预防作用，切实食品产品的质量，没有长霉、没有变质，延长了货架期。

奥克泰士

奥克泰士具备以下特点

1、完全环保，完全生物可分解，对人体无任何毒害，应用过程中无腐蚀性，无残留。

2、无色，无气味，无味道，不起沫，完全溶于水，使用安全，从而也保证了烘焙食品在生产过程中不会
受到影响。

3、广谱杀菌效果，可杀灭有害菌以及有害微生物种类包括：霉菌、酵母菌、大肠杆菌、粪链球菌、嗜热
菌等130多种真菌、细菌。在年糕生产中，能够杀灭导致面包变质的微生物，保证面包表面不长霉、变质
。

4、产品应用简单，无需改变原有的生产工艺，也不需要投入太多的人力、物力以及掌握太多的技术就可
以应用。

5、产品来源于德国，达到欧盟的各项要求和安全认证，同时经过国内权威机构的检测，完全符合HACC
P的要求，所以使用奥克泰士的客户可以放心出口全球！完全符合国家食品安全法，让你轻松达到国家标
准。
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