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气相色谱仪测水果制品中的二氧化硫

气相色谱仪

厂家，武汉泰特沃斯科技有限公司专业生产气相色谱仪，针对水果制品中二氧化硫超标的

的问题，通过气相色谱仪一测便知。

随着越来越多水果品种的引进与培植，水果制品小零食的种类更是让人眼花缭乱。然而，

水果制品在生产中需要添加一定剂量的二氧化硫作为添加剂来保证食品的质量，那么，怎

样才能确切的知道食品中二氧化硫残留量是否超标以及残留量是多少呢?为了让吃货们放

心吃水果制品类食品，利用气相色谱检测仪检测是一种不错的方法。

食品中二氧化硫的用途
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在食品加工过程中，利用二氧化硫和亚硫酸盐类的氧化性，能有效地抑制食品生产过程中

的非酶褐变;利用其还原性和漂白性，也可作为防腐剂，抑制霉菌和细菌的生长。所以在

食品生产过程中，经常加入二氧化硫、亚硫酸盐等，使食品褪色和免于褐变，改善外观品

质，延长保质期。常见的二氧化硫添加剂有亚硫酸钠、亚硫酸氢钠、低亚硫酸钠和焦亚硫

酸钠等。例如一般在水果、蔬菜等新鲜植物性食物中，亚硫酸盐由于可以抑制多酚氧化酶

的活性，防止苹果、马铃薯、蘑菇灯的褐变，因此干制食品时常用于控制果蔬的褐变。

二氧化硫是国内外允许使用的一种食品添加剂，按照标准规定合理使用不会对人体健康造

成危害，但若过量食用可能会引起恶心、呕吐等胃肠道反应，危害消费者的身体健康。

食品中二氧化硫的限量标准

鉴于二氧化硫对人体的危害性，为避免食品中二氧化硫残留量超标而引起食用者中毒等不

良反应，我国对二氧化硫类物质在各类食品中的使用范围、使用量及允许最大残留量在《

食品添加剂使用卫生标准》中做出明确的规定。如硫磺只限于熏蒸蜜饯、干果、干菜、粉

丝和食糖;低亚硫酸钠可用于蜜饯、干果、干菜、粉丝、葡萄糖、食糖、冰糖、饴糖、糖

果、液体葡萄糖、竹笋、蘑菇及蘑菇罐头，最大使用量为0.40g/kg;二氧化硫可用于葡萄酒

、果酒等，最大使用量不应超过0.25g/kg，二氧化硫残留量均不得超过0.05g/kg;对芝麻、乳

、豆类、蔬菜以及生食用鲜鱼贝类则禁止使用。

以水果制品为例，《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》(GB2760-2014)中规定水果



干类二氧化硫残留量不得超过0.1g/kg，蜜饯凉果类二氧化硫残留量不得超过0.35g/kg。少

量二氧化硫进入人体后最终转化为硫酸盐并随尿液排出体外，不会产生毒性作用。在符合

标准情况下使用的二氧化硫，不会给消费者的健康带来损害。

气相色谱仪检测食品中的二氧化硫含量

近几年来，我们常常会听到或看到一些信息说某某食品不能食用，但是却很少人去追究它

为什么不能食用。微量的食品添加剂并不会对人体立马造成危害，但是长期摄入在体内集

聚后才会完全爆发出来。如何判断食品中的二氧化硫含量是否超标，气相色谱仪可以帮我

们来检测。

气相色谱法：将食品中的游离亚硫酸和总亚硫酸分别用酒石酸提取液提取后，取出一定量

在密封容器中使之成为酸性挥发亚硫酸，取顶空气体，注入附有火焰光度检测器的气相色

谱仪中进行定量。通过测定气相中二氧化硫的含量，间接测定样品中二氧化硫的含量。

随着科技的发展，目前市场上出现多种便携式的二氧化硫检测仪器，消费者可以更加方便

的检测食品中二氧化硫的含量。

此外，专家建议消费者选购食品时，不要过度追求食品的外观，如色泽过分鲜亮的黄花菜

、雪白的银耳等。按照国标规定，生产企业如果在食品中添加了二氧化硫就应该在食品标

签上标识。消费者可通过研读食品标签辨认其中是否添加了二氧化硫。
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如有这方面的检测分析要求，请直接电话与武汉泰特沃斯科技有限公司工作人员取得联系

，我们将为您制定详细的色谱整体分析方案。
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