
海味轩 威海特产 海兔干 小乌贼干 海鲜水产品干货

产品名称 海味轩 威海特产 海兔干 小乌贼干
海鲜水产品干货

公司名称 威海九鼎世纪电子有限公司

价格 24.00/包

规格参数 品牌:海味轩
卫生许可证:鲁卫食证字20101220
产品标准号:QS2010-1220J

公司地址 中国 山东 威海市
世昌大道99号火炬软件孵化器8楼

联系电话 86 0631 5286586 13806306586

产品详情

品牌 海味轩 卫生许可证 鲁卫食证字20101220
产品标准号 QS2010-1220J 净重 250（g）
保质期 365（天） 水分含量≤ 2（％）
原产地 山东 生产厂家 海味轩
等级 一等品 规格 250g
商品条形码 584590 生产日期 见封口处
售卖方式 包装 特产 是

【海味轩】主营海产干品、海洋食品、海产营养保健品的国内批发和连锁经营以及出口贸易，是中国北
方经营威海海洋特产的专业品牌。

 【海味轩】的产品选用的原料均产于环境优美、原生态、无污染、纯天然的黄渤海海域，采用最新科
学加工工艺，不添加防腐、保鲜、增色等对人体有害的添加剂，确保产品天然纯正、原质原味、营养无
损，很多产品达到了国际同行先进水平，与出口产品同工同序。

 【海味轩】产品主要有冷冻、即食、鲜活、干燥、盐渍系列海产品和海产深加工营养保健食品等百余
品种，其中海藻海蜇、海米大虾、鱿鱼鳕鱼、海参干品、即食海参等产品品质优良，始终畅销。

 【海味轩】产品既保持了海珍品的鲜味，又方便了烹饪食用，不仅适合沿海更适合内陆，是居家生活
营养滋补的上好食品。目前，中国内陆市场深具潜力，以先进的互联网营销方式结合传统贸易和零售模
式，开拓中国内地海洋食品消费市场是最佳时机。我们诚邀追求健康、富裕、时尚、美食生活，有魄力
有远见的各位朋友，加盟我们，共同弘扬海洋食品文化，开创盛世宏伟大业。【海味轩】海洋食品研究
发展中心地址：威海世昌大道99号软件孵化器8层电话：0631-365-2688
0631-365-2699（fax）http://www.haiweixuan.come-mail:hwx@haiweixuan.com



 野生全干满籽大乌贼干/籽乌/海兔干 鲜美无比

名称 嘉洋鱿鱼仔
规格 250克/袋
配料 新鲜鱿鱼、白砂糖、精盐、味精
净含量 250克
产品标准号 q/wjs008
生产许可证号 qs371022020090
保质期 避光、低温保存6个月
生产日期 见封口
产地 山东威海

详细描述

鱿鱼仔采用本地野生小鱿鱼,富有弹性,口感清爽,鲜美之极,有嚼劲,是鱿鱼仔中性价比较高的一款.快来尝尝
吧。

店长提醒：在鱿鱼仔肚子里面可能有一根细细长长的呈透明状的软骨，这个是部分野生鱿鱼仔天生就有
的，吃到这个了吐掉就行，这不是塑料，请大家不要误会！

【营养价值】：海兔营养价值极高。内含蛋白质32％，脂肪9％,还含有维生素a、d以及矿物质等营养成分
，是上等海味补品；海兔还具有消炎退热、润肺、滋阴的功效。

籽乌吃时先泡,泡软后把头摘下,取出头中的嘴巴,再把肚子里的筋去掉,取出肚子里的墨包,然后切成条,就可
以烧汤或做菜了。

【食用方法】：海兔吃法很多，炖、炒、干煸都可以。

炖豆腐：将海兔用温水浸泡洗净，放入沙锅，加水放入豆腐块和葱姜，大火烧开。加适量盐改用小火炖
至出味，淋入少许香油即可。也可以做海兔炖白菜粉丝。海产品大多含有丰富的蛋白质及微量元素，少
有脂肪等物质，吃再多也不会长肉肉,mm们只管放心吃.

青椒乌贼肉丝：

乌贼切丝，锅里烧开水，水少许多一点，把乌贼丝投入过水，水开捞出备用。水千万别倒掉，可以下面
吃，很鲜。里脊肉切细丝，加一点盐用生粉拌匀，加一点油，再拌匀。锅里放油，大火，油热放肉丝，
炒熟加青椒丝，青椒变色，倒入乌贼丝炒，加一点点水，加盐、胡椒、少许味精，炒几下即可。

温馨提示：



店内标示食品的所有宝贝均为进口一手货源。图片是实物拍摄，由于每人电脑显示屏色彩设置不一样，
照片跟实物色彩可能有一定的误差，这完全属于正常现象。

若有质量问题，我们承诺免费退货服务。若是不适合您的口味，我们可以为您提供没有拆封部分商品的
换货服务，来回邮费买家自理。

每天16点之前拍下付款，当天发货。延时则次日发货。

请您在收货时当面检查数量后再签收,若您是由他人代收,请事先做好沟通.一旦签收就表示您已收到本店

货物并无异议。

如果您有对我们的产品或客服有什么不满意，请及时与客服经理取得联系，我们会第一时间给您一份满

意的答复。

 我们诚邀追求健康、富裕、时尚、美食生活，有魄力有远见的各位朋友，加盟我们，共同弘扬海洋食

品文化，开创盛世宏伟大业。

如需大批量订购，请联系我们。团批更优惠！

招商电话：0631-3652688
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