
糕点技术奶排做法培训奶排制作过程

产品名称 糕点技术奶排做法培训奶排制作过程

公司名称 济宁市任城区乐天利烘培技术咨询中心

价格 3000.00/个

规格参数

公司地址 山东省济宁市任城区益民东区回迁7号楼（经营
场所）

联系电话  18854726230

产品详情

奶排面包制作过程

奶排面包是一种层次多、薄、清晰的面包，它一层层摆放在烤盘中，成品呈现金黄发红的颜色，闻之奶
味浓郁，吃起来津津有味。

奶排面包配料

其配料选用高筋粉、酵母、砂糖、鸡蛋、色拉油纯手工精致而成。其口感酥软，非常受欢迎。

奶排口感好，销量大，制作简单。如果您想学习，我们会由资深的烘焙师亲自教学，一对一教学方式，
以实际动手操作为主，保证来到的学员能学会做好。

    咨询电话：18854726230杨女士。QQ:2268079693

微信：18854726230
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