
工业增稠黄原胶 透明黄原胶增稠剂 高纯度汉生胶

产品名称 工业增稠黄原胶 透明黄原胶增稠剂
高纯度汉生胶

公司名称 河南富祥生物科技有限公司

价格 16.00/公斤

规格参数 尚康化工:袋
工业级:25公斤
河南:99%

公司地址 河南省郑州市二七区环翠路140号院3号楼1单元2
7层2702号（注册地址）

联系电话  15333715876

产品详情

原胶又称黄胶、汉生胶，黄单胞多糖，是一种由假黄单胞菌属发酵产生的单孢多糖，由甘蓝黑腐病野油

菜黄单胞菌以碳水化合物为主要原料，经好氧发酵生物工程技术，切断1，6-糖苷键，打开支链后，在按

1，4-键合成直链组成的一种酸性胞外杂多糖。 1952年由美国农业部伊利诺斯州皮奥里尔北部研究所分离

得到的甘蓝黑腐病黄单胞菌，并使甘蓝提取物转化为水溶性的酸性胞外杂多糖而得到。      黄原胶

是由糖类经黄单胞杆菌发醉，产生的胞外微生物多塘。由于它的大分子特殊结构和胶体特性，而具有多

种功能，可作为乳化剂、稳定剂、凝胶增稠剂、浸润剂、膜成型剂等，广泛应用于国民经济各领域。

      黄原胶为浅黄色至白色可流动粉末，稍带臭味。易溶于冷、热水中，溶液中性，耐冻结和解冻

，不溶于乙醇。遇水分散、乳化变成稳定的亲水性粘稠胶体

。特点性能黄原胶是目前国际上集增稠、悬浮、乳化、稳定于于一体．性能 优越的生物胶。黄原胶的分

子侧链末端含有丙酮酸基团的多少，对其性能有很大影响。黄原胶具有长链高分子的一般性能，但它比

一般高分子含有较多的官能团，在特定条件下会显示独特性能。它在水溶液中的构象是多样的，不向条

件下表现不同的特性。1. 悬浮性和乳化性黄原胶对不溶性固体和油滴具有良好的悬浮作用。黄原胶溶胶

分子能形成超结合带状的螺旋共聚体，构成脆弱的类似胶的网状结构，所以能够支持固体颗粒、液滴和

气泡的形态，显示出很强的乳化稳定作用和高悬浮能力。2. 良好的水溶性黄原胶在水中能快速溶解，有

很好的水溶性。特别在冷水中也能溶解，可省去繁杂的加工过程，使用方便。但由于它有极强的亲水性

，如果直接加入水小而搅拌不充分，外层吸水膨胀成胶团，会阻止水分进入里层，从而影响作用的发挥

，因此必须注意正确使用。黄原胶干粉或与盐、糖等干粉辅料拌匀后缓促加入正在搅拌的水喂，制成溶

液使用。3. 增稠性黄原胶溶液具有低浓度高粘度的特性(1%水溶液的粘度相当于明胶的100倍)，是一种高

效的增稠剂。4. 假塑性黄原胶水溶液在静态或低的剪切作用下具有高粘度，在高剪切作用下表现为粘度

急剧下降，但分子结构不变。而当剪切力消除时，则立即恢复原有的粘度。剪切力和粘度的关系是完全



可塑的。黄原胶假塑性非常突出，这种假塑性对稳定悬浮液、乳浊液极为有效。5. 对热的稳定性黄原胶

溶液的粘度不会随温度的变化而发生很大的变化，一般的多糖因加热会发生粘度变化，但黄原胶的水溶

液在10—80℃之间粘度几乎没有变化，即使低浓度的水溶液在广阔的温度范围内仍然显示出稳定的高粘

度。1%黄原胶溶液(含1%氯化钾)从25℃加热到120℃．其粘度仅降低3%。6. 对酸碱的稳定性黄原胶溶液

对酸碱十分稳定，在PH为5—10之间叫其粘度不受影响，在PH小于4和大于11时粘度有轻微的变化。在P

H3—11范围内，粘度 大使和 小值相差不到10%。黄原胶能溶于多种酸溶液，如5%的硫酸、5%的硝酸、5

%的乙酸、10%的盐酸和25%的磷酸，且这些黄原胶酸溶液在常温下相当稳定，数月之久件质仍不会发生

改变。黄原胶也能溶于氢氧化钠溶液，并具有增稠特性．所形成的溶液在室温下十分稳定。黄原胶可被

强氧化剂，如过氯酸、过硫酸降解，随温度升高，降解加速。7. 对盐的稳定性黄原胶溶液能和许多盐溶

液(钾盐、钠盐、钙盐、镁盐等)混溶，粘度不受影响。在较高盐浓度条件下，甚至在饱和盐溶液中仍保

持其溶解性而不发生沉淀和絮凝，其粘度几乎不受影响。8. 对酶解反应的稳定性黄原胶稳定的双螺旋结

构使其具有极强的抗氧化和抗酶解能力，许多的酶类如蛋白酶、淀粉酶、纤维素酶和半纤维素酶等酶都

不能使黄原胶降解。主要用途编辑在工业中用作多种目的的稳定剂、稠化剂和加工铺助剂,包括制作罐装

和瓶装食品、面包房食品、奶制品、冷冻食品、色拉调味品、饮料、酿造、糖果、糕点花色配品等。制

作食品时,易于流动,易于倒出倒入,易于管道化,减少能源消耗。

使用方法黄原胶在大多数以水为基相体系黄原胶内完全溶解，但由于它有极强的亲水性，如果直接加入

水中而搅拌不充分，外层吸水膨胀成胶团，从而阻止水份进入里层，进而影响作用的发挥，因此必须注

意正确使用：取一份黄原胶用十份或以上其它干燥的原料，如食品制作中的糖、味精、盐等物调匀，然

后慢慢倾倒在搅拌中的水里，浸泡约两小时，继续搅拌至完全溶解。注意事项1）用25KG复合牛皮纸或

纸桶内衬防潮塑料袋。在封闭的容器中置于阴凉干燥处保质期36个月（ 使用期18个月）．2）在环境温度

、密闭、干燥条件下。3）使用漏斗匀速缓慢加入，尽量避免结块和撒落，添加量以0.3-1.2%为宜，特许

用途适量调整。      黄原胶是新型多糖类发酵产品，1961年首先由美国Kelco公司投入工业化生产，

被广泛应用于食品、石油、地矿、陶瓷、纺织、印染、医药、造纸、灭火、涂料、化妆品等20多个行业

，用作30 -- 40多个品种。黄原胶被誉为“工业味精”，是目前世界上生产规模

大且用途极为广泛的微生物多糖。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

