
A153芝麻切碎机

产品名称 A153芝麻切碎机

公司名称 郑州旭众机械设备有限公司

价格 7800.00/台

规格参数 品牌:郑州旭朗
型号:A153
产地:广州

公司地址 郑州高新技术产业开发区莲花街338号9号楼3层1
7号

联系电话 0371-53766815 13673641065

产品详情

a153芝麻切碎机|不锈钢大型油料粉碎机|花生核桃专用粉碎机直销

一． 技术参数

机器型号  a153

工作电压  220v/380v

电机功率  2.2kw

盘刀数量：14把

电机转速  2800r/min

生产产量  30-80kg/h（不装筛网，产量可更大）

加工细度  10-100目

机器尺寸  长 720×宽 300×高 760(mm)

机器重量  50kg

二、备注：上述所注细度10-100目，针对不同物料，其含油量、含糖量、含水量各不相同，能够粉碎的
细度是大不相同的，有些物料可以粉碎到较细，有些只能打成粗粒状。含水量特别大/含油量特别高/含
糖量特别高的物料，本机无法保证加工后不出水/不出油/不成浆状，请客户选购本机前对需要加工的物
料先进行、客观、公正地评估，以免引起不必要的误会。如不属机器质量问题，本公司不接受无理由退



货。

三、产品性能：

1、a153芝麻打碎机是广州市旭朗机械设备有限公司的新款产品。

2、本公司根据客户需求，针对油性物料在粉碎过程中易出油的特点，经过多年研发、反复实验、不断改
进与提升，从而研发出本产品。

3、a153芝麻打碎机采用高速钢刀片的形式对物料进行高速切碎，因接触面小而速度快，从而达到不出油
的效果。

4、整机为全不锈钢制造，耐磨，耐用，符合食品加工标准，电机采用半封闭式安装，防尘，防烫手，卫
生美观，而且操作简单，安全可靠。

5、本机可通过增减盘刀数量来实现碎粒大小。盘刀超多，碎粒越细；盘刀越少，碎粒越粗。

 

四、适用范围：

食品厂、调味品厂、加工店、厨房、餐馆、饭堂、酒店等。

加工范围：

1、瓜子仁，芝麻，杏仁，红枣，花生，核桃，白糖，蒜头，姜，马铃薯，辣椒，洋葱，莲藕等等。

2、芝麻、红枣可粉碎成均匀粉末。芝麻，建议在高温（200℃以上）状态下短时间爆炒3-5分钟，粉碎效
果更佳。

3、含油量高、含水量较高的物料，只能打成泥状，细切状或颗粒状。

4、干些物料，要求炒干、炒熟后，再用本机加工，效果更好，切碎得更细，产量也更高。

 

五、使用说明：

1、根据物料不同，调节切刀数量；

2、安装时注意刀片的刃口方面与电机转向保持一致；

3、若生产量不大，细度要求高，可加筛网加工，每装四把刀片后加一片筛网，总共可装2片筛网；也可
以只装一片筛网，甚至不装筛网。

4、量大而细度要求不高时无需加筛网；

5、在加工核桃，洋葱，蒜头，姜，油性重或料径大的物料时可调大刀与刀的间距，减少用刀数量。



6、进料粒度宜在15毫米以内，较大块物料，应先行破碎或切碎。

7、拆除筛网后，本机的产量会加快。如一遍的细度不够，可以粉碎两遍甚至三遍。

六、保养事项：

1、机器应放置在水平地面或台面上；

2、定期检查机器的电机，电路，皮带，螺丝，如发现松动、磨损应及时加固或更换；

3、每次加工完成后需清理机器，刀片可拆下水洗或干布擦拭干净晾干后再安装，可涂上食用油保护。

4、刀片用钝后可以用油石研磨。

 

七、注意事项：

1、本机盘刀已经开刃，非常锋利，故在安装使用中必须注意安全，刀片在安装拆卸时须戴手套，以防割
伤。

2、开机前检查电压、转向是否与本机要求相符。

3、本机在操作过程中，应随时有专人看管，如发现机器卡机、异响等情况，应马上关机，断开电源，检
查机器，排除故障并确保没有问题，方可重新开机。

4、使用机器完毕后，请务必切断电源。

5、电源切断后，才可以对机器进行拆装和清洗，拆洗时注意刀具等锋利部位，以防割伤。

6、本机仅适合切碎脆性物料，客户在使用过程中，应确保物料里面不得含有金属、石块等硬度大的异物
，否则易损坏盘刀，直至损坏电机等。

八、保修事宜

1、本机保修一年；

2、盘刀为易损部件，不在保修范围内；

3、由于外接电源、电压不当，操作不当，或异物导致盘刀和其它机械配件损坏，不在保修范围。

本产品的品牌是旭朗，型号是A153，适用物料是食品，应用领域是食品厂、调味品厂、加工店、厨房、
餐馆、饭堂、酒店，生产能力是30-80（kg/h），主轴转速是2800（r/min），进料粒度≤是20（mm），
电机功率是2.2（KW），出料粒度是0.01（mm），外形尺寸是720*300*760（m），重量是50（kg），粉
碎程度是细磨机，物料含水量是10%，原理是高速万能粉碎机，最大物料硬度是1，规格是720*300*760m
m
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