
成都串串香底料批发，厂家直销，味道正宗

产品名称 成都串串香底料批发，厂家直销，味道正宗

公司名称 成都大成味来餐饮管理有限公司

价格 12.50/斤

规格参数 品哦:锦巷餐饮
型号:50斤/桶
产地:成都

公司地址 成都市温江区天府青泰园20栋3单元2楼4号（注
册地址）

联系电话  15378669093

产品详情

?????

生产许可证编号：QS5101 0307 2541

产品标准号：66533917

厂名：成都宽味食品有限公司

厂址：温江区青啤大道青泰家园20栋

厂家联系方式：15378669093

配料表：牛油，植物油，豆瓣，姜蒜等

储藏方法：置于通风阴凉干燥处

保质期：365 天

净含量: 25kg

包装方式: 包装

售卖方式: 单品

调味料: 火锅底料

https://china.globrand.com/zhuanti/shipinjiameng/
https://china.globrand.com/zhuanti/pijiu/
https://china.globrand.com/zhuanti/zhiwuyou/
https://china.globrand.com/zhuanti/tiaowei/
https://china.globrand.com/zhuanti/huoguo/


品牌: 锦巷

系列: 宽味 火锅底料

规格: 25kg/桶

产地: 中国大陆

省份: 四川省

城市: 成都市

配送频次: 1周2次

特产品类: 四川 火锅料

原材料

内蒙古牛油：精选内蒙古草原牛油，醇香浓郁

郫县豆瓣：正宗郫县豆瓣，自然发酵，豆瓣酥脆

有情提示：可根据客户需要提供代加工服务。

特点

口感：清爽不腻，香浓醇厚，通透绵长

包装：方便卫生，简单大方，易于使用

选材：精选好料，用心炒制，一步到味

食用方法

步骤一

将葱段、姜片、蒜放入油锅中炒香（若喜欢重麻辣，可将辣椒、花椒跟葱姜蒜一起翻炒）

步骤二

将串串香底料加入锅中炒制约1-2分钟

步骤三

按照1:5的比例加入清水或高汤（建议熬煮20分钟，更加香醇浓郁）

步骤四

???????????????

https://china.globrand.com/zhuanti/huoguodiliao/
https://china.globrand.com/zhuanti/techan/
https://china.globrand.com/join-huoguo/
https://china.globrand.com/zhuanti/malatang/
https://china.globrand.com/zhuanti/chuanchuanxiang/


牛油的味道更纯正，属于浓香型，一直在宽味食品公司买这种底料，吃过的亲朋好友一致赞不绝口，基
本上每周吃一次，每次用半袋，可谓性价比超高，清油的味道略淡，但也很香，随便买几个菜涮一涮，
招待下客人，还是很好的。
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