
劲味煌江城鸭府，湖北楚罐楚蒸餐饮管理有限公司。

产品名称 劲味煌江城鸭府，湖北楚罐楚蒸餐饮管理有限公
司。

公司名称 湖北楚罐楚蒸餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 武汉市黄陂区盘龙城经济开发区许庙村宋岗一路
7号万润�橄榄城8、9、10号楼商铺栋1－2层商2
4

联系电话 15927139051 13307162319

产品详情

劲味煌江城鸭府，鸭脖是人们喜爱的一种休闲食品。许多知名的卤味品牌都卖鸭脖。劲味煌江城鸭府果

木炭烤鸭脖，与普通的鸭脖不同，采用果木炭来熏烤，鸭脖更美味，引领健康新时尚。劲味煌江城鸭府

果木炭烤鸭脖天然果炭，营养健康，吃法革新，时尚养身，营养健康，休闲娱乐一体。劲味煌江城鸭府

果木炭烤鸭脖in吃法：先吃、后啃、再吸汁劲味煌江城鸭府鸭脖打造多重味蕾享受！

劲味煌江城鸭府，果木炭烤鸭脖使用天然枣、桃、杏等质地坚硬的果木为燃料炭烤，烤出新花样，新吃

法，新美味，新健康，让味不在孤单！劲味煌江城鸭府果木炭烤鸭脖不仅只卖鸭脖，还有鸭头、鸭翅一

起卖，满足食欲，同时还可以陶冶心情，还可以养身保健。饮食时尚需要有新的创意，鸭脖新吃法就是

卤味、烧烤行业的创新。劲味煌江城鸭府果木炭烤鸭脖，不一样的鸭脖带来不一样的心情，绝对是您不

能错过的美味，同时也是您不能错过的致富商机。

劲味煌江城鸭府，果木炭烤鸭脖新烤法：先卤、后炸、再炙烤，48小时，5个步骤，加百年不外传的宫闱

秘法，美味绝顶的体验，对鸭脖完成最好的成全！劲味煌江城鸭府果木炭烤鸭脖选用上等鸭脖，72种中

药材文火熬煮，浓缩古今医学秘典，将传统中药材转更换口味，形成具有个性化时代追求风味小吃。

劲味煌江城鸭府，拥有专业的营销团队，让品牌在市场中快速的被人们接受，尤其是作为一个充满特色

的品牌，更加突出了项目的优势，我们也将劲味煌江城鸭府的专业特色表现的更加清晰，相信特色小吃



的魅力也正是这样体现出来的，随处可见的劲味煌江城鸭府就是品牌成功的标志。湖北楚罐楚蒸餐饮管

理有限公司。
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