
烤鱼培训重庆烤鱼培训学小吃干锅麻辣小龙虾培训

产品名称 烤鱼培训重庆烤鱼培训学小吃干锅麻辣小龙虾培
训

公司名称 重庆味必特餐饮餐饮管理有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 重庆市南岸区江南大道24好金信大厦26楼

联系电话  18584710826

产品详情

咨询电话:185 8471 0826胡老师（同微信） QQ：2396 7417 08（空间视频供参考） 烤鱼培训 2580元
直教技术配方 正宗重庆烤鱼配方 重庆烤鱼到哪里学 小龙虾培训 学烧烤去哪里 学烧烤多少钱 夜宵大排档
炒龙虾 卤水配方 卤肉培训 重庆烧烤培训 包原材料
免费吃住 烤鱼培训内容： 1、烤鱼主料和辅料制作（底料 烤鱼香辣油） 2、烤鱼底料、香料的识别
和配方、秘制烤鱼酱的制作和处理、 3、烤鱼底料炒制方法、鱼的烤制方法和技巧、 4、烤鱼味型的
调配方法（麻辣味 香辣味 蒜香味 豆豉味 酸菜味 泡椒味 双椒味） 重庆烤鱼发源于万州传统风味小吃，
属于川菜系列。制作过程中，先腌鱼、烤、炖三种烹饪方法，采用了传统川菜及重庆火锅用料特点，口
味奇绝、营养丰富 烤鱼培训时间： 一般5天 具体时间不限制 学会为止 因人而异 学员实操
反复练习 培训费用 一次性收费 中途不以任何费用 公司提供学习的原材料 学员包吃住 一人缴费
第二人免费 学做卤菜 重庆火锅培训 学做小吃 烤鱼加盟 秘制龙虾 香辣烤鱼培训 万州烤鱼培训
纸上烤鱼培训 专业师傅一对一指导 学员实操 真材实料
味必特10年培训经验 重庆味必特郑重承诺：一份学费可以两个人学习 凡来我校学习小吃技术的学员，
包吃包住，包教包会，学不会免费在学，免费技术升级，免费开业指导，让您一切无后顾之忧 咨询电
话:185 8471 0826胡老师（同微信） QQ：2396 7417 08（空间视频供参考）
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