
鸡鸭鹅家禽脱毛机打毛机去毛机拔鸡毛机器

产品名称 鸡鸭鹅家禽脱毛机打毛机去毛机拔鸡毛机器

公司名称 邢台大运三号玉米膨化机厂

价格 .00/个

规格参数

公司地址 河北邢台

联系电话  13313391624

产品详情

鸡鸭鹅家禽脱毛机打毛机去毛机拔鸡毛机器

产品参数：

型号：50型

电压：220V

功率：1.1kw

电机转速：1400转/分钟

机器尺寸：560*600*850mm

重量：45公斤

 

产品介绍：

家禽脱毛机，用于鸡、鸭、鹅、羊、兔宰杀后的自动脱毛，能一次性脱羽毛、细毛、
脚爪及其表皮污垢，还可用于脱姜皮、脱马铃薯皮、 脱鱼鳞等农产品，使您从又脏又累的手工劳作中解
脱出来。本机操作简单，省力、省时、工作效率相当于十多个人的手工劳动，深受各酒店、饭堂及农产
品加工户的赞赏。

使用要求和维护：

       将宰好的家禽用55℃-70℃的热水烫均匀。然后开启机器，放入机桶内(姜、马铃薯、鱼可直接



放入)。约十来秒钟、开启水龙头，使鸡毛或姜皮等冲出。稍刻便可停机取出，鸡毛一般只需10秒脱净，
其它时间稍长，根据家禽的品种来掌握。

 

 

使用方法

1、开箱后先检查一下各个部位，如在运输途中造成螺丝松动、要重新加固，用手转动一下底盘，看是否
灵活，否则要调节一下转动皮带。

2、放机器的位置确定以后，在机器边的板壁上装一个闸刀开关或者拉线开关。

3、鸡鸭宰杀时，刀口尽可能杀小些，宰杀后先将鸡鸭放在温水中（30度左右）浸一下，使全身羽毛温透
，最好在温水中放一些食盐，以避免煺毛时表皮破损。

4、将浸温的鸡鸭放在75度左右的热水中烫，并用木棒搅动一下，使其全身烫的均匀。

5、将烫好的鸡鸭放入机器内，一次投放1-5只都可

6、打上闸刀开关，机器启动、一边运转，一边在家禽身上加水，最好是热水，煺下的羽毛、污物随着水
流一起出，水可循环利用，一分钟就煺尽羽毛，除净全身表皮污垢。

联系方式：

联系人：张女士

电话：13313391624

在线QQ:3111985995

微信号码：13313391624

 

售后服务：

1、服务宗旨：快速、果断、准确、周到、彻底

2、服务目标：服务质量赢得用户满意

3、服务原则：产品保修期为一十二个月，在保修期内供方将免费维修和更换属质量原因造成的零部件损
坏，保修期外零部件的损坏，提供的配件只收成本费，由需方人为因素造成的设备损坏，供方维修或提
供的配件均按成本价计。
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