
河南飞天农业开发股份有限公司----麦芽糖浆

产品名称 河南飞天农业开发股份有限公司----麦芽糖浆

公司名称 淇县龙江牧业有限公司

价格 2200.00/吨

规格参数

公司地址 淇县卫都街道办事处黑龙庄村南（注册地址）

联系电话  13839227299

产品详情

品 名：麦芽糖浆

产 地：中国河南鹤壁淇县

产品描述：麦芽糖浆是以淀粉为原料，淀粉酶液化，及β-
淀粉酶，脱支酶协同糖化，精制浓缩而成的麦芽糖含量70%以上的淀粉糖品。

包装规格：280公斤/桶、75公斤/桶

产品特性：麦芽糖是一种用途广范的新型营养糖品，具有甜度温和、风味独特、容易消化吸收等特点，
其糖分组成主要是麦芽糖，也有少量的葡萄糖及低聚糖

        

                                 

麦芽糖浆的用途 

 

    1、麦芽糖浆是一种很好的甜味剂，凡是用蔗糖的食品，也同样可使用麦芽糖浆，麦芽糖的甜度约
为蔗糖的30％～40％，甜度比蔗糖低，可降低食品中蔗糖的甜度。

 

    2、麦芽糖浆具有良好的发酵性，可大量用于面包、糕点及啤酒制造。     3、麦芽糖浆吸湿性低
、保水性能好，还具有一定的防腐性，可以延缓面制品（如面包、糕点等食品）中淀粉的老化。



 

    4、麦芽糖浆在糖果工业中可代替其他淀粉糖浆，不仅糖果口感柔和，甜度适中，还有很好的透明
度，有比较好的抗砂性，而且延长保质期。

 

    5、麦芽糖浆的热稳定性能好，在制造糖果时，更适合于真空箔膜法熬糖和浇铸法成型。最后，麦
芽糖浆还可用于果酱、果冻、罐头、肉食、各种饮料、冷饮（冰棍、雪糕、冰淇淋）、酱制品、乳制品
等，最近用于糖葫芦、糖炒栗子等多种加糖食品中，使用效果得到广大用户的好评。

 

     随着食品工业的迅速发展，麦芽糖浆的应用领域越来越宽。超高麦芽糖浆通过干燥可以制成麦芽
糖粉，这种麦芽糖氢化可制成麦芽糖醇。麦芽糖通过酶的作用，可转化成异麦芽糖。麦芽糖醇的甜度与
蔗糖相当，而热量值低的甜味剂，也有益人体健康。在医药上用纯麦芽糖（药用级的）输液滴注静脉时
，血糖不致升高，故可作为糖尿病人的补充营养。麦芽糖浆可以说是制造麦芽糖醇、麦芽酮糖、异麦芽
糖的原料，特别是异麦芽糖是双歧杆菌（人体肠道中的有益菌）的生长因子，它对双歧杆菌在人体中的
生长、繁殖有很好的促进作用。这又充分说明了麦芽糖浆不仅是一种很好的食品甜味剂，还是一种很好
的功能性食品的原料。

 

河南飞天75麦芽糖浆内检

河南飞天80麦芽糖浆内检

公司合作伙伴

                          

                                          优质售后    品质无忧

     欢迎来电咨询：138 3922 7299

                  河南金粮源实业有限公司

       玉米淀粉, 葡萄糖,麦芽糖浆,喷浆玉米皮,麸皮,玉米蛋白粉,
谷朊粉,果葡糖浆,次粉,麦芽糊精，小麦淀粉

13839227299 ( 孙丽 女士 )

传真：0392-7290396



电子邮箱：1440364686@qq.com

店铺网址：http://shop.99114.com/50856906

公司地址： 河南省 鹤壁市 淇县淇县107国道高杆灯西50米路北
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