
串串香火锅料找川禾川调

产品名称 串串香火锅料找川禾川调

公司名称 成都川禾川调商贸有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 成都市武侯区九康环路28号4栋附135、136号（
注册地址）

联系电话  13730839317

产品详情

串串香火锅料找川禾川调，我身边有很多朋友选择川禾川调火锅串串香底料，有的开不到几个月就关门
了，但是大家看到很多底料火锅串串香的都赚钱了，四川小吃底料川禾川调火锅串串香市场发展前景更
加广阔!所以我们一起来探秘他们的成功之道，之所以底料是因为没有经验，但是如何选择一家有实力、
味道正宗，那得注意一些细节问题，所以针对如何底料火锅串串香，总结了一点心得体会，分享给大家
希望对投资创业者有用!

川禾川调底料联系方式：

成都办事处地址：成都市金牛区二环路北一段万科加州湾v派1栋三单元11楼10号

工厂地址：成都温江区海峡两岸科技产业开发园西区永盛片区锦河路221号

对于火锅串串香底料方式的认识：目前市面上火锅串串香底料方式有两种：

1、学习技术，优势：技术自己掌握;缺点：很难学到正宗的味道，味道稳定性差，除了味道，其他的运
营经验，筹备经验，新品的研发等很难做到

2、提供调料，优势：统一的形象，筹备全程指导，味道稳定等;缺点：注意调料的价格是否合理。

对于火锅串串香底料品牌的认识：火锅串串香底料市场鱼龙混杂，要找到一家正宗的火锅串串香底料品



牌对于没有经验的创业者会比较难，经过半年多时间的市场调查，对于目前市面上所谓比较知名的火锅
串串香底料品牌做了电话甚至实地的考察，我发现很多品牌只是徒有虚名，广告效应非常重，不是出名
就等于好吃，但是好吃的就一定可以成为品牌。

那么什么是品牌呢?不是看是否出名，而是要具备以下几点：

1、稳定好吃的味道

2、标准化的产品制作

3、标准化的管理模式

4、强大的研发生产

5、统一的形象，

5、标准化的运营，只有这样才能很好的复制!这所有的前提：总部必须要有自己经营的比较成功的门店
，只有这样的火锅串串香底料品牌才能给我们真正的经验!

对于正宗火锅串串香味道的认识：很多人都喜欢找一家自己喜欢的味道底料，自己认为的正宗火锅串串
香底料，这种想法不完全正确，火锅串串香在四川味道有成百上千种，有麻辣味、香辣味，更有粉条粗
细的不同，那怎样才是正宗的呢，众说纷纭，其实你可以去百度一下火锅串串香的味道特点：你可以从
颜色，外形，香味，味道，粉条劲道来判断!有突出的特点，容易被记住就可以了，不用刻意或者片面的
看待正宗。

随着社会经济稳定发展和人民生活水平继续提高，我国餐饮业的发展前景将会更加广阔。近年来火锅串
串香以星火燎原之势迅速红遍大江南北之后，人们的餐饮消费习惯也发生了变化，从而引发了新的消费
潮流。火锅串串香火爆当下，经过不断创新改革，火锅串串香无论在味道还是品质上，都在不断提高。
现在越来越多的人投资火锅串串香底料店，庞大的市场需求造就了火锅串串香底料火爆的市场。

火锅串串香市场竞争力，自从火锅串串香出名以来，火锅串串香底料连锁创业模式吸引了众多小本投资
创业者。四川火锅串串香底料店立足于餐饮消费的时尚潮流，在火锅串串香传统工艺的基础上，结合国
际领先的现代食品加工设备，顺应"特色、健康、营养"的消费理念，经过多道工序做成美味的火锅串串
香。串串香富有弹性，劲道顺滑，口感绝佳。满足人们对特色地域美食的追求;除了产品本身具有地域特
色，其装修风格、店面环境也符合地域特色，引人注目。

火锅串串香底料开店生意可大可小，对环境的适应性很强;火锅串串香底料开店简单，一口锅、一个液化
气罐、几张条桌、几把椅子就能开店。川禾川调火锅串串香在价格、味道上毫不逊色于快餐，深得创业
者和消费者青睐。四川火锅串串香底料所有原料均由基地集中生产，统一配送，标准制作，既保证了产
品品质，又确保了食品安全。非常符合现代餐饮消费的“六有”新特点：有新意、有口味、有营养、有



健康、有环境、有市场，能完全满足餐饮消费市场，具有极强的市场竞争力。四川小吃底料川禾川调火
锅串串香市场发展前景更加广阔!
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