
串串香腌肉配方川禾川调进入品牌营销新时代

产品名称 串串香腌肉配方川禾川调进入品牌营销新时代

公司名称 成都川禾川调商贸有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 成都市武侯区九康环路28号4栋附135、136号（
注册地址）

联系电话  13730839317

产品详情

串串香腌肉配方川禾川调进入品牌营销新时代，当今餐饮竞争越来越激烈，市场容量却有限，生意一年
比一年难做，串串香底料行业也是日常，大鱼吃小鱼的故事每天也在餐饮行业上演，如果更好的保护自
己，更好的去接触消费者，去实现我们餐厅的盈利，那么餐厅品牌建设是我们目前势在必行之路，也是
餐饮做强做大的唯一出路。

川禾川调底料联系方式：

联系人：何经理 13730839317

成都办事处地址：成都市金牛区二环路北一段万科加州湾v派1栋三单元11楼10号

工厂地址：成都温江区海峡两岸科技产业开发园西区永盛片区锦河路221号

高端餐饮是个粗暴的伪命题

只有特色餐饮，没有所谓的高端餐饮，在中国人眼里，吃不是果腹，而是一种人生享乐行为，所以人们
可以超越自身经济条件的去吃，但会按照口味喜好做选择。

好吃是生存的基本前提



很多馆子的倒闭的时候，服务挺好的，环境也不错，菜也不贵，地段也不差。归根结底的原因只有一个
：不好吃。如果好吃可以掩盖糟糕的服务，脏乱差的环境，那么不好吃就会毁灭一切。所以，请把焦点
放在菜品的研发上。

维护好你的网络入口

多花力气经营自己的大众点评页面，比微信重要多了，毕竟一个食客要选馆子的时候不是刷微信，而是
看大众点评和美团。

不要别人做什么你就做什么

某串串香品牌，一开就开出上百家，本来就不是高频的快餐，而是特色的餐厅啊，客单价也都超过了一
百，一个星期吃一次了不得了，一下开那么多的结果，不是抱团取暖，而是死一大半。所以做餐饮要经
常看看趋势是什么，对整个行业的动向有清晰的了解，不要盲目跟风。
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