
牛杂火锅口味学习,牛杂火锅培训,牛杂火锅做法

产品名称 牛杂火锅口味学习,牛杂火锅培训,牛杂火锅做法

公司名称 深圳市诚信餐饮管理有限公司

价格 2800.00/个

规格参数 培训内容:牛杂火锅
培训方式:一对一
培训效果:包教包会

公司地址 深圳市宝安区沙井街道衙边学子围工业区8栋二
楼南面

联系电话 020-29810570 13428866233

产品详情

    牛杂火锅口味学习,牛杂火锅培训,牛杂火锅做法，林经理
134-2886-6233，牛杂火锅关键是汤底调配香料，掌握火候 ，做牛杂最要紧的是那锅汤底，以八角等香料
加上牛骨牛肉熬制，不过香料分量就家家不同，所以煮出来口味也有差别。但一定要是老汤，日日加香
料熬制，以保持鲜香浓甜。

    一锅牛杂必定包括的基本元素是牛肠、牛肚、牛膀。然后就是各档自行添加的组合，包括牛肺、牛
筋、牛“天梯”（喉管，也称为牛脆）。不过，似乎更多食客喜欢吃的是与牛杂同煮的萝卜，萝卜“索
”饱牛杂味，软滑够甜。 

    广州广品牛杂火锅培训内容      

    1.牛杂火锅主料及配料的选材配置及加工处理方法。

    2.牛杂火锅汤底料的配方及熬制。

    3.各种风味小料（芝麻酱、红油、辣椒油等）制作。

    4.牛杂火锅制作工艺流程及制作技巧。

    5.学员实操牛杂火锅的制作。

    6.学习多种开胃菜的制作。

    7.火锅店常用设备器具采购。

    8.投资预算分析及风险回避，火锅店经营方法与管理。



    您若想学到正宗一流的牛杂火锅技术配方，请千万不要计较路途的远近，学费的高低。学到正宗的
牛杂火锅做法，掌握正宗的牛杂火锅技术配方，学好回去真正能开店开业，这点付出很快就会赚回来的
。但是，有时候付出不一定就有回报。所以选择一个正确的地方、正规的牛杂火锅培训学校是很关键的
，只有正宗正规的培训学校，您才能学到正宗的牛杂火锅技术。广品餐饮专业牛杂火锅培训中心绝对是
您的最佳选择！
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