
卤菜凉拌菜培训 聚味厢卤菜技术好吃到排队

产品名称 卤菜凉拌菜培训 聚味厢卤菜技术好吃到排队

公司名称 苏州聚味厢餐饮管理有限公司

价格 1300.00/个

规格参数 聚味厢:1:1
聚味厢卤菜培训:1:2
常州 、上海、南京、无锡、金华、苏州:2-3天

公司地址 江苏省苏州市沧浪区世茂运河城世家苑7幢2单元
305

联系电话 0512-88960638 15869185965

产品详情

卤菜凉拌菜培训 聚味厢卤菜技术好吃到排队。无锡卤菜培训。南京卤菜培训
上海卤菜培训，金华卤菜培训 苏州聚味厢卤菜培训教做各种卤菜熟食加工技术。聚味厢卤菜  做工讲究
。用料合理、味道鲜美。如果您想要用卤菜技术创业开一家专业销售卤菜熟食的话；如果您需要制作卤
菜的加工技术，那就来苏聚聚味厢卤菜培训学做各种卤菜熟食技术班。聚味厢卤菜所传授给学员的是一
整套的卤菜熟食包括凉拌菜的技术。在苏州聚味厢学过卤菜的学员可以能够自己独立加工。自主开店。
苏州聚味厢卤菜所教的种类丰富。技术齐全。其中有卤菜，卤猪头肉，卤牛肉，卤鸡肉。卤鸭肉、各种
动物内脏心肝肺。各种素菜等等。聚味厢卤菜采用30多种名贵药材作为专用香料。根据精准的配方结合
专用的操作程序，所做出的卤菜受到广大人们的称赞。学会聚味厢卤菜技术让您在餐饮市场创业无忧。

来苏州聚味厢卤菜培训项目学习时来时所传授的操作及报名程序：

（1）、预约来实地考察参观聚味厢卤菜培训项目操作程序及技术含量。

（8）、现场试吃聚味厢卤菜的具体味道及洽谈学习合作章程；

（9）、试吃满意后报名开始进行聚味厢卤菜培训项目制作技术学习。

（1）、老师教学员认识制作卤菜时所用到的各种名贵香料的外观及名称；

（2）、学习卤菜主料及辅料的各种产品的市场采购技巧。

（6）、有老师现场操作进行卤菜制作技术初步进行的前期准备。

（1）、跟着聚味厢卤菜培训老师一起学习卤汤的加工及所需原料配制。

（0）、卤菜香料的用量和处理加工学习。



（2）、学习各种荤素卤菜主料在卤制前的加工处理。

（2）、各种卤菜批量生产的不同技术要求学习。

（4）、成品卤菜的色泽及香味调制。

注： 如果您还想了解更多的聚味厢卤菜培训内容可上面的括号里面的阿拉伯数字自上而下顺序拨打即
可活动详情。
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