
河南肉制品速冻隧道 平面网带饺子速冻机

产品名称 河南肉制品速冻隧道 平面网带饺子速冻机

公司名称 郑州全泰制冷设备有限公司

价格 48888.00/套

规格参数 品牌:比泽尔
产地:郑州
包装:木箱

公司地址 郑州高新技术产业开发区科学大道53号2号楼7层
158号

联系电话  15639766825

产品详情

温馨提示：如果您看到的产品不符合您的需求，请直接联系我们，我们是专业生产制冷设备的工厂，可
以根据您的要求生产出来您满意的产品，因为价格会随市场行情浮动，所以想了解最新的价格行情，欢
迎致电或在线咨询我们的工作人员！

JM系列网带速冻隧道，也叫网带速冻机，主要有以下几个特点：

1.该系列速冻装置形成垂直向上具有较大流速的强冷风汽流，并采用独特的导风装置，合理配风，气流
分布均匀。使物料充分暴露在强冷风中。网带下部带有独立的脉冲震动装置，使网带的空隙不被 冰霜堵
塞，减小了风阻，气流顺畅。并使物料不结块、不黏网而形成单体。实现了全流态化单体速冻工艺，速
冻速度快，大大的提高了冻结产量。 

2.流化床是循环的、运行平稳的网带。产品在速冻过程中最大限度的不变形、不破碎。网带运行为无极
变速，调速范围广，用户可以根据物料的不同，改变网带的运行速度，从而改变冻结时间。该系列速冻
机，可冻多种蔬菜、水果类，也可以用孔盘速冻海产品类及面食类。另外速冻间内设有隧道，可容纳盘
架车，用于冻结盘装冻品。主要用于肉串、鸡腿、鸡翅、海产品如面包鱼、鱼片、虾、蛤蜊肉、章鱼块
、乌鱼板等及分割鱼类、肉类及包子、饺子等面食的速冻。

3.装置的流化床为底部带有不同孔的平板槽，利用四连杆机构的急回特性，实现物料输送。非常适合诸
如瓜片、洋葱、薯片、豌豆、薯块、青刀豆、荷兰豆、菠菜段、葡萄、杏、枣等颗粒状、片状、段状和
块状物料的单体速冻。该装置体积小、操作灵活、产量大、物料不粘连、不结块、无印痕、无冰瘤。

产品参数：



设备材料：  设备腔体内外均为2mm SUS304不锈钢制成，经久耐用，不锈蚀。

工作温度：  -20-120℃；

控温精度：   ±1℃

温度均匀性：  ±2℃

降温速度：   1-20℃/min

升温速度：  ≥5℃/min

配电规格：  380V/50HZ   220V/50HZ（可选配）

温度传感器：  A级PT100铂电阻。

设备保温：   160mm厚，双层绝热，保温性能优异。

厂家直销，价格优惠，集团公司，售后便捷。欢迎您和我们联系！

联系人：余先生

电话：15324870671（微信同号）

QQ：2211302383
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