
洋酒 俄罗斯原装进口 五湖伏特加 500ML

产品名称 洋酒 俄罗斯原装进口 五湖伏特加 500ML

公司名称 北京福客仕商业有限公司

价格 65.00/瓶

规格参数 品牌:五湖
酒精度:40（%）
卫生许可证:050507635

公司地址 中国 北京市 朝阳区凤凰城A0101

联系电话 86 10 58236988/59273929 13718950780

产品详情

品牌 五湖 酒精度 40（%）
卫生许可证 050507635 商品条形码 。
原产地 俄罗斯 原料与配料 。
容量 500（ml） 酒龄 .（年）
等级 。 产品标准号 。
特产 是 储藏方法 。
生产日期 。

商品名称:五湖伏特加商品产地:俄罗斯酒精含量:40%净 含 量:500ml包装情况:无盒包装商品介绍:

俄罗斯五湖伏特加在她的祖国已经被看作是所有俄罗斯伏特加公认的标准。她完全遵循门捷列夫教授的
始创配方制造，极为柔顺并带有传统俄国伏特加独特的“面包”香味。带有季米特里门捷列夫签名标志
的醒目外包装体现了产品的绝对真实性和历史渊源，并且生动再现了俄罗斯的帝国历史和伏特加在俄罗
斯人生活中重要的文化的位。五湖伏特加是俄罗斯伏特加传统最完美的表达。

俄罗斯伏特加饮食文化

伏特加酒是俄罗斯的国酒，俄罗斯民族饮用伏特加已经有几个世纪的历史，伏特加酒的畅饮与美食和文
化是密不可分的。

伏特加是从俄语“水”一词派生而来的，是俄国具有代表性的白酒，开始是用小麦、黑麦、大麦等作原
料，经粉碎、蒸煮、糖化、发酵和蒸馏制得优质酒精后再进一步加工而成。



伏特加酒制造的工艺流程为：将优质酒精加水稀释，制成酒精和水的混合物，经第一次过滤、活性炭处
理、第二次过滤，最后调至规定的酒精浓度，将蒸馏而成的伏特加原酒，经过8小时以上的缓慢过滤，使
原酒液用活性碳吸收它的味道。

伏特加无色、无香味，具有中性的特点，不需贮存即可出售。由于伏特加无色透明，与金酒一样，可与
其它酒类混合调成各种混合饮品和鸡尾酒。

第二次世界大战前，只有俄国、波兰、爱沙尼亚、拉脱维亚等波罗的海国家生产伏特加。战后，伏特加
的生产急剧发展，遍及世界各地。目前，除苏联及东欧各国外，生产和消费量较多的还有美国和欧洲许
多国家。生产的品种除纯伏特加外，还有加入芳香植物调香的伏特加。

制取伏特加时，对酒精和水要求高。使用符合要求的软水和符合食用级质量标准的优质酒精是保证成品
质量的关键。由于水和酒精的质量好，生产过程中又经仔细过滤和活性炭（通常用桦木炭）脱臭处理，
使伏特加杂质含量极微，酒精度一般在40％以下。口味单纯、干净，无任何杂味，独树一格。常作为基
础酒配制各种鸡尾酒。现已成为一种世界性的酒种。

下面介绍几个关于饮用伏特加酒的小常识：

真正的伏特加是澄清透明的，不含任何杂质；

饮用伏特加之前先把它冷却，最好在8-10с°时最能体现它的妙处，俄罗斯女性通常在饮用伏特加酒时
，会同时配上柠檬水、果汁、凉绿茶等饮料；

饮用伏特加酒时不能喝得太急，而应当像其它美酒一样，喝伏特加酒时也需要慢慢品尝它的味道，它的
香气，以及它特有的俄罗斯异域风情；

土豆烧熟了再配咸黄瓜（嘎吱嘎吱）是喝伏特加酒时最理想的下酒菜；

同中国人喝白酒习惯一样，俄罗斯人喝了几个世纪的伏特加酒，已经习惯了很多与之相搭配的专门下酒
菜，罗列如下：

火腿，小牛肉，腌肉（牛肉）俄式皮冻咸鱼，鱼子酱，干咸鲟鱼脊肉，大马哈鱼，北鳟鱼，油煎薄饼，
饺子，俄式红菜汤酸白菜，西红柿，咸西葫芦， 醋渍蘑菇和咸蘑菇试试哦
，，呵呵，你也要成真正的俄罗斯人了！
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