
供应牛肉真空滚揉机，牛排真空腌制机

产品名称 供应牛肉真空滚揉机，牛排真空腌制机

公司名称 荥阳市民生食品机械厂

价格 17000.00/台

规格参数 品牌:民生
型号:GR-600型真空滚揉机
产地:河南

公司地址 荥阳市乔楼镇塔山南路沈洼村

联系电话  18538237796

产品详情

现代肉制品加工企业，无论是生产西式牛排、盐水火腿，还是生产中式酱肉制品，都离不开盐水注射机
和真空滚揉机这两种设备，它们的作用是对去骨原料肉实施快速腌制。与传统的浸泡腌制相比，快速腌
制由于机械作用，可使原料肉组织松软，粘着性和保水性得到增强，从而增加了制成品的嫩度和出品率
，同时还降低了劳动强度，缩短了腌制时间，显著提高了劳动生产率。

民生滚揉机，牛排腌制机简介

民生GR系列滚揉机是食品制作工艺中的一个关键设备，它能提高肉块中盐溶性蛋白质的提取，使腌制液
在肉内均匀分布并被充分吸收，增强肉的结着力，提高产品的弹性，改善制品的切片性，防止切片时肉
制品出现破碎，增加保水性，提高出品率，增加产品的嫩滑性和结构稳定性。

民生机械建议的操作：

a）滚揉机的荷载量：真空滚揉机在转动的时候，如果筒内的物料重量太大，转动就会受到很大的影响，
搅拌不均匀，如果桶内的物料重量太小，会导致滚揉过度，造成肉的肉质受损，并且，消耗成本增大。
我们建议根据肉的密度适量滚揉。

b）滚揉间歇时间：在滚揉生产过程中，连续的滚揉是没有必要的，而且费神费力。通常建议在滚揉20分
钟，休息5-10分钟之间。

c）滚揉时间：总的滚揉时间对产品的均匀性和标准化是很重要的。一旦采纳了一个可以生产出标准化产
品的程序，这个程序或滚揉循环就应保持不变。



d）温度控制：一些专家认为在较温暖的环境中可得到更好的腌肉色。但是从产品的安全、产量和卫生的
角度来看，最好在2-4℃下滚揉，当产品在8℃或更高温度下滚揉时，产品的结合力、出品率会明显下降
，我们应该把质量放在第一位。

e）真空度：真空在滚揉机中发挥重要的作用，真空可以使盐水快速向肉块中渗透，有助于消除肉块中的
气泡。筒内真空通常抽到一个大气压的70%到80%。真空度太高则起反作用，因为在高真空度下肉块中的
水分被抽出来了。

f）滚揉方向：滚揉机应柔和地推挤，提升、卷曲和摔落肉块以达到最佳效果。设备应有反转功能，在卸
料前滚揉循环的最后5分钟应反转，滚揉机以清理出滚筒翅片背部的肉块和蛋白质。

真空滚揉机在肉制品的加工处理中发挥着重要的作用，它可以提高肉的结着力及口感，给我们带来了美
味，如果使用时不注重维护的话就会影响正常使用，那么，真空滚揉机应该做哪些维护呢？

(a)在每次使用完后要注意将里面残留的残留物清理出去，否则，里面的残留物会慢慢堆积里面阻塞滚揉
机的管路，影响日后的正常生产使用。

(b)要注意滚揉机的换油问题，在换油前让泵空机运转15分钟后才能加入新油。

(c)蜗轮减速机油位低于二分之一时注意及时加油。

滚揉机在食品加工行业大量的使用，在滚搅拌的时候会在滚揉机的内壁上留下一些油脂污垢。在生产加
工的过程中我我们为了保证肉质的质量安全，要保证桶内的干净，所以良好的清洗方法成了重点，良好
的清洗方法不仅可以保证产品的安全质量，还可以延长滚揉机的使用寿命。

民生牛肉真空滚揉机的售后保障

1.民生滚揉机免保一年,设备效劳项目为整机修理.终身保护。

2.免费技术咨询。

3.提供固定时间的服务,处理机器的反常疑问。

4.客户效劳的回复在24小时以内。

5.质保期往后仍旧供给技术支持和修理服务。

物流运输

1. 设备均用缠绕膜包装，防止雨天进水，外包装用木框打包稳固。

2. 因产品属于重货，现阶段不支持快递发货，都是通过物流公司或者配货转车运输。根据实际情况选择
送货上门或买家自提，由于各地物流运费计算方式不同等原因，具体请咨询销售经理。

3. 运输时间:物流运输一般3-7天，由于物流公司不在我们管理范围内，外加上天气等特殊原因，可能会有
发货、到货延时，请多包涵、谅解。

厂家质量



1、产品质量一年内实行“三包”：“包正规厂家”“包产品质量”“包价格低”

2、产品的制造和检测均有质量记录和检测资料。

3、对产品性能的检测，我们诚请用户亲临对产品进行全过程、全性能检查，待产品被确认合格后发货。

产品价格

1、为了保证产品的高可靠性和先进性，厂家选材均选用国内或国际优质不锈钢材质制造。 

2、在同等竞争条件下，我公司在不以降低产品技术性能、更改产品部件为代价的基础上，真诚以优惠的
价格提供给贵方。

售后服务

1、服务宗旨：快速、果断、准确、周到、

2、服务目标：服务质量赢得用户满意

关于客服

24小时厂家联系电话：[18538237796] QQ：2654579057刘女士

关于发货

我方承诺所供设备开机正常，随机的备品、备件、手册和相关资料齐全。备注：【订购设备需交百分之
三十订金、其它货款由物流代收.]

联系方式：18538237796  15188312737

    微信：18538237796  15188312737
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