
连云港ISO22000食品安认证

产品名称 连云港ISO22000食品安认证

公司名称 连云港润都企业管理咨询有限公司

价格 .00/个

规格参数

公司地址 连云港市东海县牛山街道富华西路60号东方体育
城49-60-179（注册地址）

联系电话 0518-87796893 15205120333

产品详情

申请ISO22000管理体系认证的条件及要求 一、准备资料： 1、 食品安全管理体系认证申请；
2、有个法规规定的行政许可文件证明文件（营业执照/QS证书/卫生许可证）；
3、组织机构代码证书复印件； 4、食品安全管理文件；
5、加工生产线、HACCP认证和班次的详细信息；
6、申请认证产品的生产、加工或服务工艺流程图、操作性前提方案和HACCP计划； 7、生产、加工或服
务过程中遵守的相关法律、法规、标准和规范清单；产品执行企业标准时，提供加盖当地政府标准化行
政主管部门备案印章的产品标准文本复印件；
8、承诺遵守法律法规、认证机构要求、提供材料真实性的自我声明；
9、产品符合卫生安全要求的相关证据和自我声明； 10、生产、加工设备清单和检验设备清单；
11、厂区平面图、生产车间布局图； 二、认证流程：  
认证公司----签订认证合同----一阶段审核----二阶段审核----不符合项整改上报----批准拿证---- 监督审核 

企业推行ISO22000管理体系认证的好处

 

该标准是对各国现行的食品安全管理标准和法规的整合，是一个统一的国际标准，该标准为越来越多的
政府和食品供应链上的企业所接受和采用，所以采用ISO
22000国际标准也将会是我国食品企业与国际接轨的一个标志。从目前情况看，我国企业采用

 

ISO22000可以获得如下诸多好处：

(1) 可以与贸易伙伴进行有组织的、有针对性的沟通；

(2) 在组织内部及食品链中实现资源利用最优化；
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(3) 改善文件资源管理；

(4) 加强计划性，减少过程后的检验；

(5) 更加有效和动态的进行食品安全风险控制；

(6) 所有的控制措施都将进行风险分析；

(7) 对必备方案进行系统化管理；

(8) 由于关注最终结果，该标准适用范围广泛；

(9) 可以作为决策的有效依据；

(10) 聚焦于对必要的问题的控制；

(11) 通过减少冗余的系统审计而节约资源
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