
45度经典牛栏山酒 免费送货

产品名称 45度经典牛栏山酒 免费送货

公司名称 北京劲松恒达商贸有限公司

价格 195.00/瓶

规格参数 品牌:45度经典牛栏山酒
卫生许可证:0120168973
商品条形码:0001568973

公司地址 北京市海淀区阜石路69号甲锦绣大地联合农副产
品批发市场8层E区009号

联系电话 13911878199 13439229452

产品详情

品牌 45度经典牛栏山酒 卫生许可证 0120168973
商品条形码 0001568973 产品标准号 00012568972
净重 500（ml） 保质期 长期（年）
酒精含量 45（％） 原料与配料 高粱、水等
生产厂家 北京顺鑫农业股份有限公

司
OEM 是

原产地 北京 特产 是
储藏方法 常温 生产日期 201003023

牛栏山地区的饮酒文化，有据可考的历史可追溯到我国3000年以前的西周时期

1982年在牛栏山酒厂附近出土的鼎、觯、爵等八件青铜器皿中，有五件都与酒有

关这些青铜器经有关专家分析推测，应在我国的西周年间。而牛栏山二锅头的酿

酒历史可上溯到清朝年间，据《顺义县志》记载：“造酒工：做是工者约百余人

（受雇于治内十一家烧锅）。所酿之酒甘冽异常为平北特产，销售邻县或平市，

颇脍炙人口，而尤以牛栏山酒为最著。” 此处所提及的“烧酒”，即现在的牛栏

山二锅头酒。历经数百年的发展，牛栏山二锅头酒已成为中国白酒清香型（二锅头工艺）代表，深受消
费者青眯。

 在京城众多白酒品牌中，牛栏山酒厂是北京地区：保持自主酿造规模最大的白酒



生产企业；最早拥有“中华老字号”、“中国驰名商标”的白酒企业；唯一一家

获得“原产地标记保护产品”认定的白酒企业；唯一拥有“中国酿酒大师”的白

酒企业;唯一获准使用 “纯粮固态发酵标志” 的白酒企业;唯一具有“全国工业

旅游示范点单位”荣誉称号的白酒企业.企业在发展规模、品牌知名度、市场竞争

能力和整体经济效益等方面，都呈现出强劲的发展势头。牛栏山酒厂正以全力打

造中国二锅头第一品牌为己任，来实现企业更大的发展。

批发说明支持混批 ，
[100]元以上起批 或者
[1]瓶以上起批

了解批发详情请联系卖家

运费说明了解运费详情请联系卖家

交易方式当前商品支持支付宝担保交易产品介绍】

 牛栏山二锅头，二锅头之宗。二锅头作为京酒的代表，已有八百多年的历史。京师酿酒师蒸酒时，去
第一锅“酒头”，弃第三锅“酒尾”，“掐头去尾取中段”，唯取第二锅之贵酿。牛栏山二锅头，宗气
一脉相传，于2002年9月4日荣获“国家二锅头原产地认证”。
牛栏山酒，精选优质高粱和小麦等为原料，以豌豆
、大麦等制成大曲为发酵剂，纯粮酿造绿色自然。从原料粉碎到成品酒灌装，历经糊化 、发酵 、蒸馏等
十多道关键工序，悉心传统工艺酿造。以清香型“牛栏山”牌为代表，四大系列共计110余种产品。
牛栏山酒，产于燕山脚下 、潮白河畔，含天地之灵犀。牛栏山二锅头国家原产地认证，为二锅头的正宗
源头，地道口感无可复制。秉百年中华老字号工艺精髓，“掐头去尾截取中断”，更承牛栏山“百年酒
窖”之神气，酝酿绝代酒香。

详细信息

商品编号：0000

酒精度：52% 45% 60%（v/v）

净含量：500ml

规格：500ml*6

香型：清香型

生产厂家：北京顺鑫农业股份有限公司



【热卖产品】

栏山二锅头介绍 牛栏山二锅头，
二锅头之宗。二锅头作为京酒的代
表，已有八百多年的历史。京师酿
酒师蒸酒时，去第一锅“酒头”，
弃第三锅“酒尾”，“掐头去尾取
中段”，唯取第二锅之贵酿。牛栏
山二锅头，宗气一脉相传，于2002
年9月4日荣获“国家二锅头原产地
认证”。 牛栏山酒，精选优质高
粱和小麦等为原料，以豌豆 、大
麦等制成大曲为发酵剂，纯粮酿造
绿色自然。从原料粉碎到成品酒灌
装，历经糊化 、发酵 、蒸馏等十
多道关键工序，悉心传统工艺酿造
。以清香型“牛栏山”牌为代表，
四大系列共计110余种产品。
牛栏山酒，产于燕山脚下 、潮白
河畔，含天地之灵犀。牛栏山二锅
头国家原产地认证，为二锅头的正
宗源头，地道口感无可复制。秉百
年中华老字号工艺精髓，“掐头去
尾截取中断”，更承牛栏山“百年
酒窖”之神气，酝酿绝代酒香。
质量保障：一 是对原料的控制。
随着人们的生活水平提高和人们消
费意识的成熟以及市场需求量的快
速增长，为了满足消费者对产品质
量方面更高的要求，牛栏山酒厂的
厂领导毅然做出决定，在我国高粱
主产区的东北地区，专门建立了优
质原料供应基地。东北是我国高粱
的主产区，不但光照时间长，而且
昼夜温差大，非常有利于高粱养分
的积累。所以，在淀粉及各种养分
的含量上无庸置疑，这在业内已经
得到了普遍的认同。但采收季节不
对、水分含量、以及杂质含量过高
都会对酒的品质造成影响。因此，
牛栏山酒厂采用了严格收购、多次
监测、达标入库、出库再检测等控
制方法。保证了凡进入生产流程的
原料都达到了工艺要求标准。二 
是对水源的控制。牛栏山地区的国



家水源八厂是专供驻我国外国使馆
的水厂，其水质是被国内外公认的
优质水；牛栏山酒厂使用的是两三
百米以下的天然矿泉水，更是业内
无可非议的。尽管如此，按牛栏山
酒厂的工艺要求，在生产中每天还
要对水质进行卫生、电导率等方面
的化验和监测，用业内最先进的设
备进行反渗透处理。使水质在达到
卫生指标的基础上，还要使水中一
些无机盐的含量以及电导率等指标
也要达到酿酒的要求。三 是对发
酵工艺的控制。发酵工艺中常规的
控制指标是杂质、甲醇和杂醇油。
杂质是原料中多余的成份；果壳中
所含的果胶酶容易产生甲醇；原料
中蛋白质含量过高则容易产生杂醇
油。目前牛栏山酒厂为了保证产品
的质量，在进入发酵工艺之前，还
要通过粉碎清蒸的工艺过程，首先
把杂质和果壳去掉；然后通过确定
合理的发酵温度和发酵时间把多余
的蛋白质消耗掉，达到牛栏山酿制
优质酒所要求的标准。四 是对勾
调工艺的质量控制。目前牛栏山酒
厂的盛原酒容器采用的是业内公认
的陶坛和不锈钢桶，有效地保证了
原酒的长期存放；其勾调用水需经
反渗透处理；在勾调之前首先对原
酒逐坛品尝，确定合适的基酒，在
勾调中充分利用各基酒的不同风格
特点相互组合，充分彰显牛栏山酒
的风格特色，确保了牛栏山酒的风
味特点和优良品质。
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