
江苏徐州天利五行 300克冲饮发芽糙米茶（发芽糙米茶原粉）

产品名称 江苏徐州天利五行
300克冲饮发芽糙米茶（发芽糙米茶原粉）

公司名称 隋春慧（个体经营）

价格 35.00/盒

规格参数 品牌:天利
净重:300（g）
保质期:12个月以上（个月）

公司地址 中国 北京市朝阳区 劲松三区313底商

联系电话 0086 136 61380073 13661380073

产品详情

品牌 天利 净重 300（g）
保质期 12个月以上（个月） 保健功能 排毒降压
原产地 江苏

产品规格：每箱40盒 300克/盒 30包*10克/代，每箱重14公斤

品牌价值1.天利用10年磨砺出大品牌

2.天利在五行蔬菜汤全国推广的投入资金力度平均每天超过5万元

3.天利在全国拥有1000家以上的加盟商或专卖店

4.天利在行业中居于行业领袖地位10年未动摇。

5.天利系列产品在全国市场所占份额连续10年超过60%

6.天利的全国平面媒体合作单位超过100家

7.天利的全国广播媒体合作单位超过30家

8.天利的全国电视媒体合作单位超过10家

9.根据权威调查公司统计，天利品牌价值超过100000000元产品特点1.天利以为你提供纯正、新鲜的天然食
料品为宗旨，所有产品，皆不含防腐剂、杀菌剂、香料及矿物油等化学成分。



2.要知道产品是否新鲜，就要看生产日期。天利产品在生产线上已自动印上制造日期，从原料采收到形
成产品不超过24小时，营养成份和功效自然理想！

3.天利采用完全密封式包装，杜绝产品内成份与外间空气接触的机会，确保产品在未开封前，不会受到
污染。

4.天利拥有全球极具规模的无菌生产工场，符合食品生产品的qs水平，每日为你提供优质的安全的好产品
。

什么是糙米

收获的稻米晒干之后脱粒，再用机器剥掉最外一层皮的米——自外开始以谷皮，胚芽，胚乳构成。糙米
经碾米机处理之后就成白米，把糙米种到土里还可以发芽。其比普通精米的营养高出78%左右,在健康饮
食日趋被人们注视的情况下,糙米更是越来越被人们青睐.

糙米 茶 的 介 绍

糙米茶是促进利尿及帮助糖尿病患者分解糖和助长胰岛素功能的最佳饮料，同时能去除留在腹膜里的水
，并有净化血液与血管、分解胆固醇的惊异威力，它是天然利尿剂，有三通功能 ，血液通，大便通，小
便通，并能预防高血压和脑中风。把喝糙米茶剩下的渣吃掉或做成糙米饭，能排出宿便，预防大肠癌、
直肠癌及结肠癌。

活性发芽糙米茶的饮用方法1、水煮：注入500-600cc的水量，水煮沸后，关至小火，放入活性糙米方便包
煮15-20分钟后可取出，不要浸泡，饮用汤汁。 2、冲泡：以真空焖烧罐，注入摄氏95度以上的热开水400-
500cc，放入糙米茶方便包，将焖烧杯盖锁紧，焖烧20-30分钟，立即取出后饮用其汤汁。 3、活性糙米茶
为中国天利健康产业独家研发，属性更温和，更适合紧张忙碌容易上火的现代人体质调配。

4、口味：活性糙米茶最有效的吃法是制成茶汤饮用（微量元素及矿物质会进一步被强化），而且糙米茶
是液体更容易被身体吸收。活性糙米颗粒经进口全不锈钢活性糙米茶专用设备翻炒过后，茶汤呈现金黄
厚实般颜色，散发出扎实浓郁的香气，不管大人或小孩皆能轻松接受，是现代人在办公室或居家养生的
最佳良伴，深受消费者的好评。
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