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西餐厨房改造|大型厨房改造|餐饮厨房改造饭店厨房设计运筹规划工作 

灶房老师 在开展饭店厨房设计前，特别是对于初次开店的经营者，有些准备工作一定要做好，这对于顺
利地开展设计、顺利经营，起到事半功倍的作用。以下是东邦御厨饭店厨房设计专家为大家提出的厨房
运筹规划应做的准备工作： 

(1) 要做好市场调査，对于经营菜系、规模、服务对象、服务方向、厨房功能、大小、
所需酒店厨房厨具、资金，有明确的计划打算。 

(2) 广泛征求餐饮业资深人员的意见，聘用合适的厨师长。由于厨房管理人员对厨房的工艺要求、配套设
备及资金的投人等情况都比较清楚，可以为饭店厨房设计提供有价值的建议，使厨房的设计更为完善和
实用灶房老师。 

(3) 了解国家、地区的相关法规，咨询建筑、消防、卫生、环保、公用设施以及饭店所在地的物业管理等
部门的规定，对于具体要求要有具体的解决办法。例如，有些地区的厨房建设，必须先将设计图纸上报
，审批后才能施工。西餐厨房改造|大型厨房改造|餐饮厨房改造 

(4) 大型厨房设计收集、了解有关饭店厨房设备的技术资料与价格，对厨房所需的设备有清楚的了解，特
别是一些新技术、新酒店厨房厨具的功能、优点、能耗、性价比、外形尺寸、操作过程、维修等细节都
要有所了解，既不要被广告所迷惑，也不要轻易地放过机会。有一些功能先进的酒店厨房设备、节能技
术可以有效节约设备投资和运行成本。 

(5) 灶房老师饭店厨房设计不仅仅是饭店厨房工程设计人员的工作，也是厨房管理人员的职责。厨房管理
人员 提出准确完整的技术要求，吸纳设计人员的好建议，紧密协调，默契配合，是形成一个厨房科学高
效饭店厨房设计方案的前提。 

(6)
向饭店厨房设计人员提供厨房平面图
和饭店厨房设计的技术要求。厨房平面图力求准确，厨房内的梁、柱、管位置、高度、大小都要反映到
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图纸上，最好同时提供电子版图纸，技术要求也要尽量详细。 

(7) 大中型饭店更应聘请专业饭店厨房设计公司或专业设计人员完成饭店厨房设计工作，在多个方案 中
优中选优。一个好的建议，弥补一个疏漏，就足以抵销设计费用，更可带来长久的髙效与效益。在选择
设计公司时，应该了解其是否有类似厨房工程的相关设计经验，是否有水电、通风等方面配套设计的能
力。 做好上述技术准备工作，饭店厨房设计的技术要求也就具备了，问题都做到心中有数，再开展饭店
厨房设计就要方便多了。避免全面展开施工后，中途再去研究，造成误工、费时、多花费用。在饭店厨
房设计工作开展前，饭店的经营者把上述工作做好了，可以减少不可预见的因素带来的负面影响。

商用厨房设计规范大型厨房设计

商用厨房,在做厨房设计时,非常重视厨房的功能,面积一般厨房占餐饮面积的20%不能低于10%. 
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